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) lebe Freunde
natiielicher “Rohstoffe

/BiO - unter diesem Begriff sind heute viele Interessen und
Bewegungen versammelt.

Die wachsende Sorge um unsere Umwelt und kiinftige Lebens-
bedingungen ergreifen immer mehr Menschen - und gerade die junge
Generation hat ein substanzielles Interesse an der Erhaltung unserer
Erde. Deshalb greifen sie gerne zu dkologisch vertraglichen und
ressourcenschonenden Produkten.

Bio ist auch fur unser Familienunternehmen von grofler
Bedeutung. Nachhaltigkeit ist fir uns kein Trend, sondern Teil der
Unternehmenskultur.

Wir beobachten den Markt und das Konsumentenverhalten,
halten Kontakt zu den Erzeugern und Verarbeitern und sehen hier
eine mutmachende Entwicklung. Biologisch orientierte Landwirtschaft
erhalt die Vielfalt des okologischen Landbaus und gesunde Boden.
Durch biologische Landwirtschaft wird die Natur geschont, die Bienen
finden Nahrung und die Agrarprodukte wachsen natirlich heran. Die
Landwirte, die daflr sehr viel leisten missen, bendtigen angemessene
Preise fur ihre Bio-Erzeugnisse.

Als Bindeglied zwischen Erzeuger und Verarbeiter, bieten wir als
Fachgro3handel aus einer Hand ein sehr breites Angebot fir den
Bio-Backer. Es werden Transportwege eingespart- mit einer Lieferung
erhalten Sie Getreide, Mehle, Saaten, Gewlrze, Fette, Salz und Dekore
und Vieles mehr. Verschiedene kleinere Teillieferungen entfallen.
Durch diese Biindelung des Einkaufsbedarfes wird - neben Umwelt-
aspekten - auch die Wirtschaftlichkeit erhoht, denn je grof3er das Liefer-
volumen, desto grofler ist auch der Einspareffekt flir den Verarbeiter.

Unser GroBhandelshaus steht - neben dem in diesem Katalog
prasentierten Sortiment - auch fir backtechnische Fragen, z.B.
Backen ohne Hefe, Teigfiihrung und andere Themen zur Verfiigung.

Nutzen Sie die Vorteile, die Ihnen die Zusammenarbeit mit Pfersich
bietet: beim Bio-Rohstoffeinkauf, bei der Bio-Beratung und bei der
Beschaffung technischer Ausstattung.

Wir liefern unsere Bio-Rohstoffe nach Kundenwunsch in kbA,
mit Bioland- oder Demeter-Zertifikat, soweit diese in der jeweiligen

Verbandsqualitat verfiigbar sind. /

Hevzlichst
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Ein Familienuntevnemen
mit Hevz

Im Jahr 1937 grindeten Alfred und Else
Pfersich einen Handel mit Backerei- und Kon-
ditorei-Zutaten und Backereitechnik. Zusatz-
lich wurden Halbfabrikate, wie Fondant und
Fillmassen sowie Fruchtmark und Eiskonser-
ven selbst produziert.

Seit Anfang der 80er Jahre fihren Alfred und
Ingrid Pfersich den Fachgrof3handel in der
zweiten Generation. Im Jahr 2001 wurde das
Grofhandelslager auf 4.500 gm Flache erwei-
tert und somit konnten sich Alfred und Ingrid
Pfersich einen lang gehegten Wunsch erfillen:
Sie begannen in enger Zusammenarbeit mit
den Bio-Verbanden Bioland und Demeter bun-
desweit als erster Backerei-Fachgro3handel,
ein Bio-Vollsortiment fir Backer und Kondi-
toren aufzubauen.

Mit den Tochtern Julia und Viola ist die dritte
Generation ebenfalls im Unternehmen tatig.

Seit Firmengrindung zeichnet sich die Firma
Pfersich durch ihre Leidenschaft fir Kundenbe-
ziehungen aus, ebenso fir Qualitat und ein erst-
klassiges, umfangreiches Sortiment. Um dies
sicherzustellen pflegen wir gute und nachhaltige
Mitarbeiterbeziehungen und kiimmern uns um
die Aus- und Fortbildung unserer Mitarbeiter.

Das Wohl unserer Kunden und Mitarbeiter so-
wie ein schonender Umgang mit unserer Natur
liegen uns am Her-
zen. Ziel und Zweck
unseres  Unterneh-
mens ist, unseren
Kunden ein zuverlas-
siger und firsorgli-
cher Partner zu sein.
Dies erreichen wir
dank unserer hoch-
motivierten und kom-
petenten Mitarbeiter.

Eine Familie die
zusammenhalt, aus
Uberzeugung handelt
und die Philosophie der
Firma Pfersich auch in
die Zukunft tragen wird.



Wir nitzen im
Hause Pfersich keine

fossilen Brennstoffe Wir beziehen 100 %
Wir heizen mit Naturstrom aus

Grundwasser- Wasserkraft der Region.

warmepumpen.

Hiervon erzeugen
wir Uber unsere eigene
Photovoltaik Anlage
ca. 54 000 kWh selbst,
d.h. ca. 10 % unseres
Bedarfs.

Der gesamte
Pfersich-Fuhrpark hat
die Euronorm 6

Der Plan ist es,
komplett
unabhangig
zu werden im Bezug auf
den Stromverbrauch.

Ausfiihrung der
Erweiterungsbauten in

KFW 55

Bauweise

Umstellung auf
stromsparende

LED Beleuchtung
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TAnseve Rugehovigkeit zu
Aden “Bilo—VevbAnden

Die Bio-Verbande sorgen durch die Einhaltung ihrer Richtlinien fur hohere Qualitaten.
Hiervon profitiert nicht nur der Bio-Verarbeiter, sondern vor allem auch der Konsument, der naturlich
schmeckendes, wertvolles Brot und Geback genief3en kann. Wir freuen uns, dass wir seit nahezu
20 Jahren durch Zugehorigkeit zu den Verbanden zum Bio-Genuss beitragen konnen.

Wir essen, was wir saen.

Bioland e.V.

.Wir Gbernehmen Verantwortung fur Tier, Na-
tur und Mensch” ist das Credo von Bioland.
Bioland steht fir Landwirtschaft im Ein-
klang mit der Natur. Boden, Tiere und Pflanzen
versorgen sich gegenseitig mit wertvollen
Nahrstoffen. Das garantiert Unabhangigkeit
von chemisch-synthetischen Pestiziden und
Dingern und schitzt unser Grundwasser. Un-
sere Bauern schaffen Lebensraume - auf dem
Feld durch gesunde Boden, ausgekligelte
Fruchtfolgen und behutsame Bewirtschaftung
und auch neben dem Acker durch wilde Hecken
und Uppige Bluhstreifen. Insekten und Wildtie-
re finden so Nahrung und Brutplatze. Mit dem
Anbau von maoglichst vielen Pflanzensorten und
der Haltung seltener oder bedrohter Tierras-
sen tragt Bioland zudem zum Erhalt der gene-
tischen Vielfalt bei. Auf diese Weise sichern wir
unsere zukinftige Versorgung mit wertvollen
Lebensmitteln und starken unser Okosystem.
(Quelle: Bioland e.V.)

Demeter e.V.

Die biologisch-dynamische Wirtschaftsweise
des Bio-Anbauverbands Demeter gilt als eine
der nachhaltigsten Formen der Landwirtschaft.
Dahinter steht folgender Gedanke: Jeder Hof
soll zu einem Organismus ausgestaltet sein,
der aus sich selbst heraus lebensfahig ist. De-
meter beruft sich damit auf Impulse aus der
anthroposophischen Lehre von Rudolf Steiner.
Demeter-Bauern sind laut Richtlinien ver-
pflichtet, bestimmte Praparate aus Heilkrau-
tern, Mineralien und Kuhdung regelmafig zu
verwenden.

Diese besonderen, aus Naturstoffen von den
Landwirten hergestellten, Praparate dienen der
Aktivierung und Harmonisierung der Lebens-
vorgange in Boden, Pflanzen und Tieren.

Die einzelne Landwirtschaft wird weitge-
hend so eingerichtet, dass sie ihre Produkti-
onsmittel aus ihrem eigenen Leben hervor-
bringt, wie es den natiirlichen Okosystemen
entspricht. Die einzelnen Glieder einer Land-
wirtschaft werden einander zugeordnet wie Or-
gane in einem Organismus. Dabei ist die Tier-
haltung mit dem eigenen Futterbau und der
betriebseigenen Diingererzeugung ein wesent-
licher Bestandteil dieses Organismus.

Die Gesundheit des Ganzen und im Einzel-
nen ist ein wesentliches Ziel aller Mainahmen.
Biologisch-dynamisch zu wirtschaften heif3t,
aus dem Bewusstsein um die Eigenkrafte des
Lebendigen zu arbeiten, ohne chemisch-
synthetische Bekampfungsmittel  gegen
Unkraut und Schadlinge sowie leichtlosliche
Mineraldiinger. Die Erzeuger-Richtlinien
stecken den verpflichtenden Rahmen
der Maf3nahmen fur die Demeter-
Anerkennung der Feld- und
Stall-Erzeugnisse ab. Sie
sind im Hinblick auf das
Warenzeichenrecht ein
wesentlicher Bestandteil
zur Sicherung und Erhal-
tung der Rechte an den
geschitzten Namen und
Zeichen fur alle ehrlichen
und verantwortungsvol-
len Anwender.

Es ist Zeit der Erde
etwas zurlickzugeben.
Deswegen versuchen wir,
als Familie und Unter-
nehmen, im Sinne einer
nachhaltigen Lebens-
und Arbeitsweise
Ressourcen zu schonen
und einen griinen FuB-
abdruck zu hinterlassen.

(Quelle: Demeter e V)
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Regionalitat vor Qualitat - oder umgekehrt? Bewahrte Getreidesaaten oder wiederentdecktes
Urgetreide? Wir sehen es als unsere Aufgabe, Ihren Backbediirfnissen gerecht zu werden und
Sie hierfir mit entsprechenden Qualitaten zu bedienen. Unsere Palette ist reichhaltig.

Weizenmehl 00
Weizenmehl 405
Weizenmehl 550
Weizenmehl 1050
Weizenvollkornmehl
Weizenvollkornmehl 1700
Dinkelmehl 630 - Oberkulmer
Dinkelmehl 630
Dinkelmehl 1050
Dinkelvollkornmehl
Roggenmehl 1150
Roggenvollkornmehl
Emmermehl 630 - hell
Emmermehl 1600 - dunkel
Emmervollkornmehl
Einkornmehl
Einkornvollkornmehtl
Hartweizenmehl
Kamutvollkornmehl
Brotgerstenvollkornmehl
Waldstaudenroggenmehl
Ruchmehl
Tritordeummehl Type 812

Maismehl - glutenfrei
Lupinenmehl - glutenfrei
Sojamehl - glutenfrei
Reisvollkornmehl - glutenfrei
Buchweizenmehl - glutenfrei
Quinoamehl - glutenfrei
Hanfmehl - glutenfrei
Teffmehl - glutenfrei

Weizen - ganz

Dinkel - ganz

Roggen - ganz

Gerste - ganz, geschalt
Brotgerste - ganz, geschalt
Emmer - ganz

Einkorn - ganz

Hafer - ganz, geschalt
Hartweizen

Hirse - ganz

Griinkern - ganz
Kamut - ganz
Rundkornreis - natur
Basmatireis - geschalt
Linsen - rot

Amaranth - glutenfrei
Buchweizen - geschalt, glutenfrei
Quinoa Korn - glutenfrei

Hanfsaat - ungeschalt, glutenfrei

Kokosproteinmehl - glutenfrei
Mandelproteinmehl = glutenfrei




Schrote

Weizenvollkornschrot
Dinkelvollkornschrot
Roggenvollkornschrot
Grinkernvollkornschrot
Lupinenschrot
Hirseschrot

Grielle

Hartweizengrief3
Dinkelvollkorngrief
Maisgrief}
Weichweizengriel}
Hafergritze

Couscous

Flocken und Getreideprodukte

Amaranthflocken

Buchweizenflocken

Haferflocken - Kleinblatt, glutenfrei

Haferflocken - Grofblatt

Dinkelflocken - Kleinblatt

Dinkelflocken - Grofblatt

Roggenflocken

Weizenflocken

Kartoffelflocken

Gerstenflocken

Cornflakes - natural

Funfkornflocken - Weizen, Roggen,
Hafer, Gerste, Dinkel

Reisflocken

Brotgerstenflocken

Roggenmalzflocken

Hirseflocken

Amaranth - gepoppt
Buchweizen - gepoppt
Dinkel - gepoppt
Hirse - gepoppt
Quinoa - gepoppt
Roggen - gepoppt
Weizen - gepoppt

-
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Olsanten, Nusse und N ussprodukte

Olsaaten und Niisse werden meistens importiert, aber zum Teil auch schon in der Region angebaut.
Der Klimawandel hilft dabei. Zudem schiitzt der regionale Anbau durch verminderte
Transportwege unser Klima zusatzlich. Pflanzen benotigen allerdings Warme, bestimmte Baden,
Wasser etc. fiir ein gesundes Wachstum. Unser Anliegen ist es, Ihnen beste Rohstoffe anbieten zu
konnen. Wenn wir regionale Produkte gewahrleisten konnen, bieten wir auch diese an.

Olsaaten

Sonnenblumenkerne Bakery
Leinsaat - braun
Kirbiskerne - dunkelgriin
Kirbiskerne - hellgriin
Sesam - natur

Sesam - geschalt
Sojagranulat

Blaumohn

Dampfmohn

Chiasamen

Hanfsamen

Nisse

Mandeln - ganz, braun

Mandeln - ganz, blanchiert

Mandeln - gemahlen, blanchiert

Mandeln - gehobelt, blanchiert

Mandeln - gestiftelt, blanchiert
(

Mandeln - gehackt, blanchiert

Walnusshalften

Walnusskernbruch - hell, light amber
Walnusskerne - gehackt, light pieces
Cashewkernbruch

Paranusskerne

Pistazienkerne - ganz
Haselnusskerne - ganz
Haselnusskerne - ganz, blanchiert
Haselnusskerne - gehackt, gerdstet
Haselnusskerne - gemahlen, gerostet

Mandelkrokant
Haselnusskrokant
Kokosraspel

Nusspasten

Haselnusspaste 100 %
Mandelpaste 100 %
Pistazienpaste 100 %
Walnusspaste 100 %




Molkevei— und Eipvodukte

Das Allgau und das bayerische Alpenvorland sind fiir ihre traditionelle Milchwirtschaft bekannt.

Die Zahl der biologisch arbeitenden Betriebe steigt. Die Wirtschaftlichkeit der
kleinen und mittleren Landwirtschaften wird verbessert, die Natur geschiitzt und wir
erhalten regionale Qualitat, die schmeckt.

Butter

Butterreinfett

Butter - Block, Stiirahm
Alpenbutter - mildgesauert
Tourierbutter

Sahne

Schlagsahne 32 % Fett
Sauerrahm 10 % Fett
Creme fraiche 30 % Fett
Kaffeesahne 10 % Fett

Milch

Alpenmilch 3,8 % Fett

Alpenmilch 3,5 % Fett - extra lange frisch
Alpenmilch 1,5 % Fettarm - laktosefrei
H-Milch 3,5 % Fett - mit Schraubverschluss
H-Milch 1,5 % Fett - mit Schraubverschluss
Buttermilch Natur

Magermilchpulver 1,5% Fett
Vollmilchpulver 26% Fett

Joghurt

Naturjoghurt fettarm 1,7 % Fett

Frucht & Knusper 3,9 % Fett - Schoko, Erdbeer
Fruchtjoghurt 3,9 % Fett - Sort.1 (rot)

Frucht- und Knusperjoghurt - Vanille

Feiner Joghurt-Quark - Vanille

Feiner Joghurt-Quark - Capucchino

Frischkase

Magerquark 0,2 % Fett
Dorahm Frischkase
Frischcreme Natur
Frischcreme Barlauch
Frischcreme Hirte
Frischcreme Krauter
Frischcreme Meerrettich
Frischcreme Paprika
Frischcreme Toscana

Kase

Mozzarella

Gouda 48 % Fett - gerieben

Emmentaler 45 % Fett - gerieben

Gouda 48 % Fett - in Scheiben, 10 x 10 cm
Emmentaler 45 % Fett - in Scheiben
Bergblitenkase - in Scheiben

Voralpenléanderkase - in Scheiben
Ziegenberghofkase natur - in Scheiben, laktosefrei
Kuh-Weiss-Kase 50 % Fett - Fetaart

Ei

Vollei

TK-Eigelb

TK-Eiweiss - pasteurisiert
EiweiBBpulver

Volleipulver
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m Gesprach mit

Julia Unseld, Inha-
berin der Biobackerei
KornMihle in Beimer-
stetten (Ndhe Ulm).

-
- 2

Korn/ltihle

Portrat eines Pfersichkunden: KornMiihle Ulm

Ein Favtner fiv Menschlichkeit
und N Achhaltigkeit

Die KornMiihle in Ulm, ein Bioladen mit eigener Biobackerei, hat es sich
seit bald 40 Jahren zur Aufgabe gemacht, Menschen mit guten Lebensmitteln
zu versorgen: dazu gehort auch gutes Brot zu backen.

Begonnen hat alles mit einer Dorfbackerei in
Hdorvelsingen. Viele Generationen lang wurde
diese Backerei durch die Familie Unseld be-
reits gefihrt, bis in den friihen 80er Jahren die
Ausrichtung als reine Biobackerei vollzogen
wurde. Seit dieser konsequenten Ausrichtung
backt inhabergeflihrte Familienbetrieb
ausschliefilich in Bioqualitat und geht mit der
Demeterzertifizierung noch weit Uber die Bio-
standards der EG-Bio-Verordnung hinaus.

Seit 2008 liegt die
Fihrung des Betriebes in
Handen von

der

den Julia
Unseld, die die Liebe zum
Backerhandwerk und zu
guten Produkten von Kind-
desbeinen an miterleben
durfte.

Neben dem eigenen
Bioladen beliefert die Ba-
ckerei viele Wochenmarkte
sowie weitere Bioladen und
Biosupermarkte in der Re-
gion mit handwerklich produzierten Backwaren
aus biologischem und biodynamischem Anbau.

Heute backen acht Backer die Backwaren,
welche durch ihre hohe Qualitat weit Gber die
Grenzen von Ulm hinaus bekannt sind.

Warum Bio?

.Seit den 60er Jahren tobte sich die chemische
Industrie in der Landwirtschaft aus, es begann
der Einzug der Backmischungen in die Backe-
reien, damals noch ohne Deklarationspflicht. In
den 70er Jahren folgten dann die grofien Back-
straflen. Diese Entwicklung brachte meinen
Vater dazu sich konsequent auf das urspriing-
liche Handwerk zuriick zu besinnen: Traditio-
nelle handwerkliche Verfahren mit biologischen

Rohstoffen ohne Chemie. Das war der Beginn
eines langen Weges denn es mussten Landwir-
te gefunden werden, die bereit waren auf biolo-
gischen Landbau umzustellen und alle Rezep-
turen mussten neu entwickelt werden weil die
biologischen Rohstoffe sich anders verhielten
als alles, was wir bisher verarbeitet hatten.
Heute stellt sich das alles einfacher dar als es
damals war: auch das wirtschaftliche Risiko
war immens denn es galt ja, einen neuen Markt
flr bisher unbekannte Produkte zu schaffen.
Diese Pionierleistung der ersten Biohersteller
und -erzeuger kann gar nicht genug gewdurdigt
werden; fuir uns heute ist es viel einfacher,
nachhaltig und biologisch zu wirtschaften.

Warum Demeter?

Die Verarbeitung von biodynamischem Saatgut
ist die Zukunft. Saatgut, welches Klimaveran-
derungen robuster ab kann, egal ob Dirre oder
Nielregen”. Hochleistungssorten konnen diese
Veranderungen nicht so gut durchstehen und
reagieren schneller mit Ernetausfallen.



Biodynamische Lebensmittel haben aufler-
dem eine besondere Qualitdt: Demeter-Verar-
beiter veredeln landwirtschaftliche Erzeugnis-
se mit wenigen ausgewahlten Verarbeitungs-
stoffen zu Lebensmitteln, die Korper Geist und
Seele nahren.

Es ist das Zusammenwirken von guten Pro-
dukten mit Menschlichkeit und Nachhaltigkeit,
gepaart mit der Uberzeugung der Kreislauf-
wirtschaft.”

Was halten Sie von Bioprodukten
beim Discounter?

.Dies ist ein Thema, welches man abendfiillend
diskutieren kann, aber kurzgefasst denke ich,
man sollte den Kunden dort abholen, wo er
heute steht: egal ob das im Bioladen, im Super-
markt oder im Discounter ist. Letztlich ist jedes
Bioprodukt mehr, jedes konventionelle Produkt
weniger gut fir die Umwelt, fir uns und fir die
Zukunft unseres Planeten. Ich hoffe, dass Bio
das Neue konventionell wird, also die zukinf-
tige Standardqualitat darstellt. Wenn wir es
schaffen Bio gekoppelt mit Regionalitat und
weiteren Nachhaltigkeitskriterien in Zukunft
fur viele Menschen verflighar zu machen, ha-
ben wir als Biopioniere unser Ziel erreicht und
die Welt zu einem besseren Ort gemacht.




Backhil{smitte!

Unsere biologischen Backhilfsmittel, aus natiirlichen Rohstoffen gewonnen,
gewahrleisten gleichbleibende Qualitat und Geschmack. Naturhefe aus Vorteig
gewonnen ist z.B. eine Moglichkeit, kontrollierte Teigentwicklung zu erhalten.

Malze

Gerstenmalzmehl - aktiv
Oko-Fee-Réstmalz

Starke

Weizenstarke

Maisstarke
Maisquellstarke
Kartoffelstarke
Tapiokastarke - glutenfrei

Bindemittel

Johannisbrotkernmehl
Guarkernmehl
Flohsamen ganz
Flohsamenschalen - ganz
Kaltsaftbinder
Sahnestark

Gelatine - gemahlen
Inulin Powder

Backmittel

Back Brotchenbackmittel

Levafresh - flissiger, gebrauchsfertiger Vorteig

Backerlob - pulverformiges Backmittel fir
Kleingebacke

Allesgute Weizengold universal -pulverférmiges
Backmittel fir Weizengebacke

Goldjungs Backmittel - fiir Weizenkleingebacke

Oko-Fee-Coolback

Oko-Fee-Einkornback

Triebmittel

Backhefe
Melassehefe
Real Hefe - Hefe auf Getreidebasis

Rein-Weinstein Backpulver
Real Backpulver




Naturhefe Teigverbesserer

Lievito Madre (Meraner Muhle) Acerola Pulver
Magermilchpulver 1,5% Fett
Vollmilchpulver 26% Fett
Apfelfaser - Bio-Apfelballaststoff

Teigversauerungsmittel Weizengluten

Sekowa Mais-Backferment - feinkdrniges
Dinkelback - flussig Granulat zur Teiglockerung
Roggen-Vollkorn-Sauerteig Traubenkernmehl
Allesgute-Vollkorn-Sauerteig Eiweifpulver
Starter natursauer Volleipulver

Apfelessig naturtrib
Acerola-Thermo-Mix

Back- und Fertigmischungen

Basis Funfkorn 35% Konzentrat
Dinkelvollkornbrot - Fertigmischung
Helle Mehlmischung - glutenfrei
Dunkle Mehlmischung - glutenfrei
Oko-Fee Einkornback

@ Schedel NEU - Jetzt probieren!

Der 6kologische Backspezialist www.ordanic-bakery.com




Natuvhefe

Unser Bemiihen, Geschmack und Frischhaltung von Brot und Brotchen, sowie von anderen Back-

spezialitaten durch naturliche Methoden zu verbessern erreicht jetzt eine neue Qualitat.

Mit Clean Baking - kiinftig auch ohne Melassehefe madglich - durch getrocknete Madre (Vorteige),
die gleichmaBige Ergebnisse auch bei Langzeitfiuhrung bringen. Wir informieren Sie gerne dariber.

Brotbackmischung mit
LIEVITO MADRE

Magno - zur Herstellung von Broten
mit aktiver ,Madre”

Manna - mit getrockneter Madre fir lange
oder direkte Teigfihrung

Glutenfreie Backmischungen
far

Weif3brot

Landbrot

Kérnerbrot

Pizza

Foccaccia
Hamburger Brétchen
Fladenbrot

Wraps
Muffins
Biskuits

Rialto

mit getrockneter Madre und zusatzlicher
Trockenhefe fir die direkte Teigfiihrung
Primus

Produkte mit aktiver Madre fir natirliche
Garung bei langer Teigfliihrung
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MOLINO MERANO
MERANER MUHLE

EVA

LIEVITO MADRE - NATURHEFE

Die italienische Mutterhefe fur eine naturliche
Garung: einfach in der Anwendung,
begeisternd im Ergebnis.

lhre Vorteile beim Einsatz von Lievito Madre fur
Kleingeback, Brot und sufe Backwaren:

vV Hodhere Teigstabilitat und Teigtoleranz

V' Offenporige, weiche Krume

vV  Besondere Aromatik und Bekommlichkeit
v Langer haltbare Endprodukte

V' Verzicht auf Backmittel

Unsere einzigartige Lievito Madre sowie weitere hochwertige Bio-Produkte der Meraner Mihle

fur Ihren Backerfolg — ab sofort bei Pfersich erhaltlich!

www.meranermuchle.it



Tietkihl-TJeiglinge und gebdck

Die grofie Angebotsvielfalt an Backwaren, an die |lhr Kunde sich bereits gewohnt hat,
kann nicht immer vom Handwerksbacker erfiillt werden. Wir bieten Ihnen beste TK-Qualitat
um lhr Sortiment, je nach Bedarf, abzurunden oder zu erweitern.

TK-Teiglinge

TK-Kretastrudel -
vorgegart (64 Stk & 145 g
TK-Dinkelcrustiss -
vorgebacken, (60 Stk & 90 g
TK-Vollkorn-Dinkel-Mslistange -
gebacken, (72 Stk & 100 g)
TK-Flammkuchen Natur -
(20Stk 4 290 g)
TK-Kartopfelchen -
vorgebacken, (60 Stk & 80 g
TK-Mohn-Sesam-Kartopfelchen -
vorgebacken, (60 Stk & 80 g
TK-Mini-Buttercroissant -
(108 Stk 4 30 g)
TK-Laugenbuttercroissant -
vorgegart, (64 Stk 4 80 g}
TK-Banzgauer -
vorgebacken, (48 Stk & 100 g}
TK-Dinkel-Apfelmirbchen -
gebacken, (60 Stk a 140 g)
TK-Dinkel-Mohntortchen -
gebacken, (60 Stk & 100 g)

TK-Dinkel-Kasetdrtchen -
gebacken, (60 Stk & 100 g}
TK-Kaiserbrotchen vegan-
vorgebacken, (60 Stk & 80 g
TK-Roggiss vegan-
vorgebacken, (60 Stk & 90 g
TK-Mehrkornbrotchen-
vorgebacken, (56 Stk & 90 g
TK-Schokocroissant -
vorgegart, (64 Stk & 120 g
TK-Buttercroissant -
vorgegart, (64 Stk & 90 g)
TK-Spinatstrudel -
vorgegart, (64 Stk & 145 g
TK-Hamburgerbrotchen -
gebacken, (60 Stk & 70 g
TK-Vollkorn Dinkelbuttercroissant-
vorgegart, (60 Stk & 85 g
TK-Laugenbretzel -
vorgegart, (72 Stk. 4 100 g}



DAVERT

ORGANIC INGREDIENTS

Bio-Rohstofte

Dank zertifizierter Druckbehandlung & Reinigung vor Ort

Durch unsere langjahrige Erfahrung und einer groen Leidenschaft fiir unsere Arbeit,
kénnen wir Thnen garantieren, dass nur die besten Rohstoffe unser Haus verlassen.

Davert Rohstoffvertrieb, Zur Davert ¥, 59387 Ascheberg, Tel.: 0 25 93 £ 92 80 142, pbruese@davert.de
Midsona Deutschland GmibH




Pflanzenole enthalten iiberwiegend mehrfach ungesattigte Fettsauren, die fiir den menschlichen
Organismus von groBer Bedeutung sind. Unsere pflanzlichen Fette und Ole geben Ihren Broten
und Gebacken - neben einem hoheren Nahrstoffgehalt - auch besten Geschmack und bieten viele
Variationsmoglichkeiten fir Ihre Backstube.

Fette

Back-Margarine
Back-Margarine - ohne Lecithin

Zieh-Margarine
Zieh-Margarine - ohne Lecithin
Palmfett

Ole

Rapsol

Sonnenblumendl - hoch erhitzbar, desodoriert
Sonnenblumendl - nativ

Olivendl - extra virgin

Trennmittel

Trennmittel - flissig
Trennmittel - OL, spezial KEG



Bio Frischcreme
Hirtencreme oder Krauter

Milchmischerzeuanisse warmebenandelt,
2390 Fettim Milchanteil.

|Ruggenburger

BIO

Das Produktsortiment umfasst

gine Vielzanl verschiedener

¥ Frisch- und Schnittkésesorten
pol)y,  SOwie einigen ausgewahlten

' Hart- und Ziegenkésespezialititen,

9 die seit 2007 unter dem Marken-
“v,  namen ,Roggenburger Bio*
vermarktet werden.

Bio Frischcreme Toscana

Milchmischerzeuanis warmebenandel,
20% Fettim Milchantsil.

Die reiche Geschmacksvielfalt Italiens
IStin der Roggenburger Bio Frischcreme
Toscana vereint. Sonnengereifte Oliven
undTomaten, abgerundet mit typischen
Krautern und Gewdrzen ergenen den
Geschmack der mediterranen Toscana.
[hrfruchtig, pikanter Geschmack ist
gin Genuss zu hellem Brot, Nudeln
und vielem menr.

Landkdserei Herzog GmbH / Stoffenrieder StraBe 1 / 89297 Roggenburg/SchieBen / Telefon 07300/92164-0 / Fax 07300/92164-29
vertrisb@landkaeserei-nerzog.de / www.landkaeserei-herzog.de

- Bioland
DE-OKO-006
EU-Landwirtschaft
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www.saumweber.biz

Tel. +49 (0)89 74 21 61-0

Natiirliche Qualitét aus Tradition

Premiumhersteller fir Bio-Produkte

Als Hersteller qualitativ hochwertiger Speisefette, Speisedle
und Spezialfette gehart die A. Saumweber GmbH langst

zu den Premiumherstellern in diesem Bereich. In nunmehr
vierter Generation zeigt sich das familiengefihrte Unter-
nehmen mit Sitz in Minchen als verlasslicher Partner fur
Kunden im Bereich B2B, aus der Gastronomie und dem
Konditorei- und Bdckereihandwerk.

Zudem hat die A.Saumweber GmbH als IFS-zertifizierter
Premiumhersteller friih die Zeichen der Zeit erkannt: Bereits
2002 wurden im Haus Premium-Rohstoffe in Bio-Qualitat
entwickelt und auf den Markt gebracht. Zahlen Qualitat
und Sicherheit generell zur Philosophie des Unternehmens,
gilt das bei der Herstellung hochwertiger Backereirohstoffe
in Bio-Qualitat umso mehr. Sichtbar wird das zum Beispiel
bei der hauseigenen Bioland-Tourierbutter; sie wird aus-
schlieBlich aus deutschen Bioland Rohstoff hergﬁtg“l Ang
entspricht damit hiichsten Ansprichen. Ergdnztwird'das
Produktangebot durch Bio-SiBrahmbutter, Bio- Butterrem
fett und mild gedampften Bio-Sonnenblumendl; sichtbar
gepriift und zertifiziert durch EU Bio und Bioland Siegel.

info@saumweber.biz
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unA Rohmassen

Fir jeden Anwendungsbereich der Konfitliren bieten wir gute Bio-Qualitaten. Nuss- und
Mohnfiillung in Bioland-Qualitat oder nach eigenem Rezept: Fiir beide Wege haben wir die
besten Produkte - und auch den passenden Kremkocher.

Konfitlren

Aprikosen Konfitlre

Erdbeer Konfitiire

Hagebutten Konfitiire

Himbeer Konfitiire

Johannisbeer Konfitlire

Sauerkirsch Konfitlire
Wildpreiselbeer-Konfitlire - mit Fruchtstiicken

Fillungen

Schokonusscreme ,SAMBA"
Vanillekaltcreme
Vanillekochcreme

Oko-Fee Nussmix
Oko-Fee Mohnmix
Oko-Fee Quarkmix

Glasuren

Tortenguss rot - pflanzlich
Tortenguss klar - pflanzlich
Fondant 520 Creme

Rohmassen

Marzipanrohmasse -

mit Rohrohrzucker
Honigmarzipan
Persipan

Nuss-Nougat - dunkel




AHRENSACHE...

ist fur uns —seit Jahrhunderten —
die bewusste Verarbeitung von kostbarem Getreide! J

Neben der konventionellen Getreideverarbeitung
liegt unser Schwerpunkt vor allem in der Vermahlung
von Bio-Getreide —die Muhle ist seit Uber 20 Jahren
Demeter zertifiziert.

Besonders wichtig sind fur uns...

.. die vertrauensvolle Zusammenarbeit mit Grether MUhle :
unseren regionalen Lieferanten sowie die hohe (DE-OKO-007) 1
Sorgfalt bei der Getreidevermahlung — dies sehen Hauptstralle 3 | 79295 Sulzburg
wir als unseren Beitrag zu einem qualitativ grether-muehle@t-online.de
hochwertigen Grundnahrungsmittel. https://grethermuehle jimdo.com/
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Regionale Erzeugung
und faire Partnerschaft!

Wir liefern Getreide in Demeter-Qualitat:
Weizen, Roggen und Dinkel verarbeitet
durch die Miihle Sting;

Emmer aus der Giiltsteiner Miihle.

&% MUHLE STING
. Kirchheim unter Teck %

Ein Zusammenschluss von
Demeter-Getreideerzeugern
in Baden-Wirttemberg

Klaus Wais, wais@hof-am-eichenhain.de




Obst

Ihr erster Obstlieferant ist vielleicht der eigene Garten oder der nahegelegene Fruchthof.
Unsere Friichte, gediinstet, getrocknet oder tiefgekiihlt, werden dort, wo sie wachsen, reif geerntet
und sofort verarbeitet. Das bedeutet, dass sie zu diesem Zeitpunkt - im Gegensatz zu unreifen,
nachgereiften oder iiberreifen Friichten - den intensivsten Geschmack und die maximale Menge an
wertvollen Inhaltsstoffen bieten. Nichts davon geht durch lange Lagerung oder Lieferung verloren.

Dunstobst

Ananasstlcke
Aprikosenhalften

Birnenhalften
Dunstapfelstiicke
Dunstsauerkirschen - entsteint
Mandarinen-Orangen
Pfirsichhalften

Kandierte Fruchte
(alle kandiert und abgetropf*)

Belegkirschen - dunkelrot
Gemischte Friichte - Stlicke
Orangenscheiben
Orangenschalen - Stiicke,

Orangenschalen - Stabchen

(
Orangenschalen - Streifen
Zitronenschalen - Streifen

Orangeat

Zitronat

* abgetropft = feucht / klebrig - wie in Sirup

Trockenfruchte

Apfelringe

Apfelwiirfel

Aprikosen - ganz, getrocknet
Aprikosen - gehackt, getrocknet
Bananenchips

Birnenhutzeln - ganz, getrocknet, ohne Stiel
Birnen - getrocknet, gehackt
Cranberries

Datteln - ganz, entsteint, getrocknet
Datteln - gehackt, getrocknet
Feigen - ganz, getrocknet

Feigen - gewlrfelt, getrocknet

Pflaumen - ganz, entsteint, getrocknet
Pflaumen - gehackt, getrocknet
Sultaninen




TK=Fvichte und - Phvees

TK-Friichte und -Piirees eignen sich auch hervorragend fiir die Herstellung von
natirlichen Eisspezialitaten, wie z. B. Sorbets, Fruchteis und Smoothies.

TK-Fruchte

Apfelsegmente
Apfelwiirfel
Aprikosenhalften
Beerenmix - Beerenmischung
Himbeeren

Brombeeren

Erdbeeren

Heidelbeeren
Johannisbeeren rot
Mangowdrfel
Pflaumenhalften
Rhabarberstiicke
Sauerkirschen - entsteint
Tropic-Mix

TK-Purees

Ananaspiiree - ungezuckert

Apfelplree - passiert

Bananenpiree

Cassisplree - ungezuckert

Erdbeerpiiree

Erdbeerpiiree - ungezuckert

Himbeerplree

Himbeerplree - ungezuckert, chne Kerne/Samen
Mangoptree

Mangopiree - ungezuckert

Sanddorn Plree - ungezuckert, 100 % Frucht

Ungekihlt lagerfahige Plrees

Mango-Alphonso-Piree - ungezuckert, 100 % Frucht
Maracuja-/Passionsfruchtpliree - ungezuckert,
100 % Frucht

Beackten Jie bikke Auch unsexe
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LMIUSE

Gemdiise ist wesentlicher Bestandteil gesunder Ernahrung. Besonders in TK-Gemiise
bleiben durch schonende Verarbeitung alle wichtigen Vitamine und Mineralstoffe enthalten.
Es ist zudem geputzt und gebrauchsfertig geschnitten und damit sofort verfiighar und einsetzbar.
Kostliche und gesunde Backwaren oder auch Snacks konnen damit einfach produziert werden.

Oliven, Tomaten, Zwiebeln

Oliven - schwarz, entsteint, in Salzlake
Oliven - grin, entsteint, in Salzlake
Oliven - griin, geschnitten, in Salzlake
Oliven - schwarz, geschnitten, in Salzlake
Tomaten - gehackt, getrocknet

Tomaten - gehackt, geschalt
Tomatenmark

Rostzwiebeln

TK-Gemiuse

Auberginenwdrfel - 20 x 20 mm
Blattspinat

Brokkoliroschen - 20-40 mm
Blumenkohlroschen - 40-60 mm

Champignonscheiben

Kaisergemise

Karottenscheiben - Wellenschnitt
Kartoffelwiirfel - 10 x 10 mm
Kirbiswirfel - Hokkaido, 10 x 10 mm
Paprikastreifenmix rot und griin
Paprikastreifen - rot

Paprikawirfel -rot, 10 x 10 mm
Porree (Lauch) - gewdirfelt, 6-8 mm
SiBmais

Tomatenwirfel - 10 x 10 mm
Zucchinischeiben - Wellenschnitt
Zucchiniwirfel - 10 x 10 mm
Zwiebelscheiben

Zwiebelwiirfel - 6 x 6 mm
Zwiebelwiirfel - 10 x 10 mm
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Es ist ein unfassbarer Schatz, dass wir heute unseren Broten, Gebacken, Desserts und
Eisprodukten durch die herrlichsten Gewiirze aus der ganzen Welt eine grofle Vielfalt an
verschiedenen Geschmacksnoten zugeben konnen. Gleichzeitig konnen wir noch die positiven
Auswirkungen der Gewiirze auf unsere Gesundheit ausnutzen. Die Gewiirze machen es uns
zudem einfach, standig Neues auszuprobieren und zu kreieren.

TK-Barlauch - geschnitten
TK-Dillspitzen
TK-Schnittlauch

Basilikum - gerebelt
Brotklee (Zigainerkraut)
Dillspitzen - getrocknet
Oregano gerebelt

Thymian - gerebelt

Brotgewdlrz - gemahlen

Flower Power
Gewdrz-Bliten-Zubereitung

Laune gut, alles gut
Gewdrz-Bliten-Zubereitung

Scharfmacher
Gewdrz-Bliten-Zubereitung

Italienische Gewlrzmischung

Pizza- und Pastagewiirz

Anis - ganz

Anis gemahlen

Bourbon Vanille - gemahlen
Cardamom - gemahlen
Chili - gemahlen

Fenchel gemahlen

Fenchel ganz

Ingwer - gemahlen
Koriander - ganz
Koriander - gemahlen
Kimmel - ganz

Kimmel - gemahlen
Kurkuma
Lebkuchengewiirz
Muskatnuss - gemahlen
Nelken gemahlen

Paprika - edelsif

Pfeffer weif} gemahlen
Pfeffer schwarz gemahlen
Pfeffer schwarz geschrotet
Schwarzkiimmel
Spekulatiusgewdlrz
Stollengewiirz
Vanille-Schoten
Zeltengewdrz - Allgauer Art
Zimt Ceylon - gemahlen
Zimt Cassia - gemahlen
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Y Bungsmittel und AKvomen

Die meisten unserer Lebensmittel enthalten in irgendeiner Form Zucker und Aromen,
ohne dass hierfiirimmer eine Notwendigkeit besteht. In der Backstube und der (Eis-) Konditorei
allerdings sind sie unerlassliche Rohstoffe. Mit natiirlichen, ausgewahlten Produkten in moglichst
geringen Mengen konnen Sie immer gesunde und gleichzeitig geschmackvolle Produkte herstellen.

SuBungsmittel

Vanillezucker -

10% Bourbon Vanille, 90% Rohrohrzucker
Hagelzucker
Ribenzucker - hell
Rohrohrzucker - fein, hell
Rohrohrzucker - Puderware
Kokosblutenzucker
Dextrose
Glykosepulver
Ahornsirup
Reissirup
Zuckerrlbensirup
Blutenhonig
Gerstenmalzsirup - enzymaktiv
Maissirup
Okoback-Schnee
Agavendicksaft
Invertzuckersirup
Glykosesirup /Glukose

Aromen (Pasten)

Zitronenschalenpaste

Orangenschalenpaste

Beackten Sie bitte Auch
WASENL hochpertigen Nusspasten

AMJ’[ S(LIKJW, 10.

Aromen (fliissig)

Vanille Aroma

Vanilleschoten-Auszug

Zitronen Aroma

Oko-Fee-Zitrone

Orangendl

Zitronenol

Bittermandel Essenz - (Bittermandelextrakt 100% )
Kurkuma-Extrakt

Rosmarin-Extrakt auf Rapsél

Spirituosen
Rum 40%

Kirschwasser 40%
Eierlikor mit Sahne, Blitenhonig und Vanilleextrakt




LEBEN SIE IHRE LEIDENSCHAFT
FUR DIE SUSSE KUNST!

In der Patisserieschule Pfersich Trendforum lernen
Sie von den Besten der Branche. Die Workshops und
Seminare richten sich an Profis, sind aber auch fir
Auszubildende und ambitionierte Privatpersonen offen.

Entdecken Sie eine Welt voller
Kreativitat auch fiir sich! \ ‘

SORTIMENT!

KAROW HAT IHR Ql
AROMEN-VOLLSORTIMENT
FUR BESTEN GESCHMACK.
Edle KAROW Aromen,
Bio-Aromen und das

Karow Clean-Label-Sortiment
lassen keine Wiinsche offen.

INFORMATIONEN ODER GLEICH
DIREKT BESTELLEN:

Telefon +493741-38 32 550

4 N
pfersich

€3 Pfersich Trend-Forum
. ' #pfersichtrendforum

TRENDFORUM  www.pfersich-trendforum.de

51ahre ==
2 A inn

SENKRANTZ |

Ihr verldsslicher

fiir Bio Rohstoffe
und Zutaten

Gut Rosenkrantz Handelsgesellschaft fiir Naturprodukte mbH —
Oderstrafie 45, 24539 Neumiinster, Telefon +40(0)4321-5900 SRE.
Bicland

Fax +49(0)43 21-990 20, info@gut-rosenkrantz.de, www.gut-rosenkrantz.de

A
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Convevtuven & Co.

Der Kakaobaum ist ein tropisches Gewachs, das nur in bestandig feuchtem und heilem Klima
des Aquators gedeiht. Die Kakaobohnen enthalten auf kleinstem Raum eine Fiille an wertvollen
Nahrstoffen und verschiedensten wiirzigen, fruchtigen und extravaganten Geschmacksnoten.
Wir achten bei unseren Rohstoffen darauf, dass sie unter guten Bedingungen geerntet und
verarbeitet werden. Auflerdem ist uns wichtig, dass alle wesentlichen Inhaltsstoffe der Kakaobohnen
bei der Herstellung der Couverturen und Kakaoprodukte erhalten bleiben.

ORIGINAL

-
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Couverturen
Nachaltig und in Spitzenqualitat

Couverture (Drops) - Cluizel, Los Anconés, dunkel 67 %

Couverture (Drops) - Cluizel, Mokaya, dunkel 66 %
Couverture (Drops) - Original Beans,

Piura Porcelana, weiler Kakao aus Peru, dunkel 75 %

Couverture (Drops) - Original Beans,

Cru Udzungwa, Tanzania, dunkel 70 %
Couverture (Drops) - Original Beans,

Cru Virunga, Kongo, dunkel 70 %
Couverture (Drops) - Original Beans, Beni,

Bio-Wildkakao Bolivien, dunkel 66 %
Couverture (Drops) - Original Beans,

Esmeraldas, Ecuador, dunkel 65 %
Couverture (Drops) - Original Beans,

Femmes Virunga, Kongo, milch 55 %
Couverture (Drops) - Original Beans,

Esmeraldas, Ecuador, milch 42 %
Couverture (Drops) - Original Beans, Edelweif,

Dominikanische Republik, weif3 37 %, Kakaobutter

Couverture (Drops) - Barry, dunkel 72 %
Couverture (Drops] - Barry, milch 39 %

Couverture [Callets) - Callebaut, weif3

Couverture (Callets) - Callebaut, Fair Trade, dunkel
Couverture [Block) - Fair Trade, milch

Couverture (Block] - Fair Trade, weif3

Schokoladenhohlkorper

Triffel-Hohlkugeln - Original Beans, Esmeraldas,
Ecuador, milch 42 %, mit Fleur de Sal, @ 26 mm
Triffel-Hohlkugeln - Original Beans,
Esmeraldas, Ecuador, dunkel 65 %, @ 26 mm
Triffel-Hohlkugeln - Original Beans, Yuna,
EdelweiB3, 37 %, @ 26 mm

BEANS

Kakaoerzeugnisse

Kakaopulver 10-12 % Fett

Kakaopulver Bensdorp 20-22 % Fett

Kakaopulver 10-12 % Fett - neutral

Kakaobutter

Couverture geraspelt dunkel mit Lecithin

Schokotropfen - backfest

Schokostabchen - backfest

Schokostreusel - bunt

Kakaomasse (Drops] - Cluizel, Mokaya,
Mexico, 100 %

Kakaobohnengranulat / Kakaobohnen-
splitter Crué (Nibs) -Los Anconés,
Kakaobohnen, gehackt, gerostet



Tafelware

Tafel - Cluizel, Los Ancones, dunkel 67 % (70 g
Tafel - Cluizel, Makaya, dunkel 66 % (70 g)

Carré - Cluizel, Los Anconeés, dunkel 67 % (5 g) -
Minischokoladen ,Betthupferl”,
quadratisch, (400 Stk)

Carré - Cluizel, Makaya, dunkel 66 % dunkel (5 g) -
Minischaokoladen ,Betthupferl”,

quadratisch, (400 Stk)

Probiere unsere
neue Sorte

NEU IM SORTIMENT: Original Beans Zogue B8%.
Tropische Aromen von Lychee und Kokos
befidgeln in diesem indigenen Tabaaqueafic
Kakao die lokelen Zoque und Tzotzll Indianer
selt 4000 Jahren,

e indigenen Zoque- und Tzotzll-StBmme,

mit denen wir diasa Schokolade haratellen,
haben hre jahrhundertelange Unterdrickung
tberwundan und sind Im Salva Zogque Ihran
uralten Traditionen treu geblisbean, Jader Kauf
elner Zoque B8% hilft diesa Traditionenund &
die Tlere zu arhalten.

U BOOM

e
-
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Tafel - Original Beans, Cusco Chuncho,
Heiliges Tal, Peru, dunkel 100 % (70 g}
Tafel - Original Beans, Zoque,
Mexico, dunkel 88 % (70 g)
Tafel - Original Beans, Piura Porcelana,
Peru, dunkel 75 % (70 g/ 12 g)
Tafel - Original Beans, Cru Virunga,
Kongo, dunkel 70 % (70 g / 12 g
Tafel - Original Beans, Cru Udzungwa Grué,
dunkel 70 %, mit Kakaobohnensplittern (70 g}
Tafel - Original Beans, Femmes Virunga,
Kongo, milch 55 % (70 g)
Tafel - Original Beans, Esmeraldas,
Ecuador, milch 42 % (70 g/ 12 g)
Tafel - Original Beans, Edelweif3, Dominikanische
Republik, weiB 37 %, Kakaobutter (70 g/ 12 g

TASTE THE EARTH'S RAREST PLACES

ORIGINAL
BE%NS

ZOQUE BB8%
Spirited Daik | Batarst Dunko! 7 Now ingpind
Sabm Zogun, Mesico

AND PRESERVE THEM




Bean-Teammitglied
Jan Schubert auf
der Suche nach den

edelsten Aromen.

TASTE THE RARE
AND PRESERVE IT

Original Beans wurde aus der einfachen Idee
geboren, der Erde zuriickzugeben, was wir kon-
sumieren. Damit wird die Familientradition des
Original Beans Grinders fort, dessen Vorfahr
Georg Hartig schon vor 220 Jahren schrieb:
Walder sollten wir ,so benutzen, dass die Nach-
kommenschaft wenigstens ebenso viel Vorteil
daraus ziehen kann, als sich die jetzt lebende
Generation zueignet.”

Taste the Rare

Echte Schokolade ist ein himmlischer Genuss.
Echte Schokolade entsteht aus einem nahr-
stoffreichen Samen. Denn, wie viele Baum-
frichte nimmt auch Kakao das Aroma seiner
Umgebung auf. Seine Samen sind voller Nahr-
stoffe und wenn man sie sorgfaltig erntet,
fermentiert und trocknet, offenbaren sie den
Charakter ihrer vielfaltigen Ursprungsorte. Seit
2008 durchstreift das ,Bean-Team” die entle-
gensten Regenwalder der Erde auf der Suche
nach den seltensten Kakaosorte - den ,Original
Beans".

o Evamabiin-Catae wie s Maihs
Chind bogar, rirem dar wiarafer,
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Anschlieflend werden die Bohnen zu einer
feinen Paste gemahlen und schliefilich mit
Zucker gesufit, der vorzugsweise unraffiniert
aus Zuckerrohrsaft oder dem Nektar von
Kokosnussblumen gewonnen wird.

Und genau das ist es, was Original Beans
von anderen Schokoladen unterscheidet:
Ursprungsbohnen, die mit Sorgfalt geerntet
und auf schonende Weise weiterverarbeitet
werden mit den besten Zutaten. Das schme-
cken auch Sternekdche, wie Tobias Batz (Post-
hotel Alexander Herrmann] und Massimo
Bottura, der in 2018 zum welt besten Koch
gewahlt wurde!

Preserve the Rare

Um die seltenen Kakaobohnen wund ihre
Ursprungswalder zu erhalten, lasst Original
Beans fir jede verkaufte Tafel Schokolade ei-
nen Baum wachsen. Wer sich ein Stiickchen
Original Beans Schokolade abbricht, geniefit
nicht nur einen der seltensten Kakaos in purer
Form - sondern bereitet auch den Boden fir
einen Baum. Durch ihr ,One Bar : One Tree”
Programm haben Kunden und Bauern bereits

Millionen Baume in den Kakaoregionen wach-
sen lassen.

Fir jede verkaufte Tafel
pflanzt Original Beans
eine neue Kakaopflanze,
wie in der Kakaoregion
Kongo.




< Jeminave und ovkshops
fers|ch five “Profis und Ambitionievte

Die Pfersich Patisserischule ist einerseits ein Seminarzentrum,
I l damit Sie sich weiterbilden und beruflich entwickeln konnen.
Andererseits ist sie eine Plattform, um interessante Kontakte zu
TRENDFORUM knupfen und Netzwerke zu bilden. Kommen Sie in unser

Pfersich TRENDFORUM und lernen Sie von den Besten!

Patisserieschule
TRENDFORUM
Messerschmittstrafle 23
89231 Neu-Ulm
Germany
Telefon + 49 (0) 731 707910

Unser aktuelles
Seminarprogramm ‘
bekommen Sie unter: ‘ﬁ*
trendforum@pfersich.de '
. ;
00 2%
b as T
FOODDESIGNER

Maitre Patissier ¢ Chocolatier « Glacier ¢ Skulpteur

Unter der Leitung von Matthias Mittermeier geben Referenten von Weltrang
Techniken, Rezepte, Prasentationen, Ideen und Anregungen von Spezialisten an die
Teilnehmer weiter. Der Schulungsraum ist mit modernster Technik ausgestattet und
ermaglicht professionelles Arbeiten unter hochkaratiger Anleitung.
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Financiers
(Basis-Rezept)

380g BIO-gemahlene Mandeln
240 g BIO-Weizenmehl Type 405
700 g BIO-Rohrohrzucker

655g BIO-Eiweil3

>> Glattrihren

350g  BIO-Butter

>> Schmelzen bis sie braun wird,
passieren und unterriihren

Masse glattriihren

Cassis-Pflaumen Financier

120 g BIO-Cassis-Plree
15g BIO-Weizenstarke
4 g Backpulver

>> Glattrihren
650 g Financier-Grundmasse >> Unterriihren

Flexipan-Silikonformen [SILIKOMART: SF026] zur
Hélfte mit der Financier-Masse fiillen. In jede Form
kleingeschnittene TK-Pflaumen driicken, mit gestif-
teten Mandeln bestreuen und etwas Honig dariber
geben

Backen: 190° C / ca. 15 min.

Aprikosen-Verveine Financiers

150 g BIO-Orangensaft (frisch gepreft)
10g BIO-Verveine (Eisenkraut)

>> Aufkochen ziehen lassen, passieren

30g BIO-Weizenstarke
4g Backpulver

>> Unterrihren und glattrihren
650 g Financiermasse >> Unterriihren

Flexipan-Silikonformen (SILIKOMART: SF026) zur
Hélfte mit der Financiermasse fiillen. In jede Form
kleingeschnittene BIO-TK-Aprikosenhélften hinein-
driicken, mit gehobelten BIO-Mandeln bestreuen
und etwas Honig dartiber geben

Backen: 190° C / ca. 15 min.

-
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Schokoladen-Sauerkirsch Financier

80g BIO-Butter
60g BIO-Kuvertire 67% (MICHEL CLUIZEL)

>> Auflosen und glattrihren

50g BIO- Cassis-Puree
>> Unterriihren

250 g BIO-Vollei
80 g BIO-Blutenhonig
120g  BIO-Rohrohrzucker

>> Unterrihren

80g BIO- gemahlene Mandeln
120 g BIO-Weizenmehl Type 405
259 BIO-Kakaopulver

6g BIO- Backpulver

>> Unterriihren
120 g BIO-flissige Sahne >> Unterriihren

Financiermasse in Flexipan-Silikonformen
(SILIKOMART: SF 026) zu 3/4 fillen. Jeweils 6 BIO-
TK-Sauerkirschen hineingeben und jeweils ein paar
getrocknete BIO-Cranberrys dariber geben.

Backen: 170° C / ca. 15 min.

TIPP: Alternativ kann die Schokoladen-Financier-
masse auch mit neutraler Financiermasse meliert
bzw. marmoriert werden und mit BIO-Kuvertiire-
Chips [MICHEL CLUIZEL: Los Ancones 67%] bestreut
werden

Alle Rezepte entstammen
der keativen Arbeit von
Matthias Mittermeier und
dem Pfersich TRENDFORUM

- r Al
_-‘ mil!etmc’eier |

TRENDFORUM



- Tain de Genes
Achocolat

Cake-Masse

500 g Marzipan-Rohmasse
300 g Vollei

>> Glattmixen und dann schaumig aufschlagen

300g Vollei >> Nach und nach darunter Nougat-Glasur

300 g aufgeloste, dunkle Kuvertiire 65 %
(Esmeraldas Dark 65%, ORIGINAL BEANS) 500g  Sahne >> Aufkochen
150g weiche Butter 400 g dunkler HaselnuB3-Gianduja

>> Glattrihren und unterriihren 4009  dunkle Kuvertiire 65 %
(Esmeraldas Dark 65%, ORIGINAL BEANS)

80g  Weizenmenl Type 405 >> Unterriihren, emulgieren

15g Backpulver

>> Verriihren und untermelieren Nach dem Backen und Auskiihlen die Cakes mit %

der Nougat-Glasur glasieren (35 °C) und in gerdsteten
2/3 der Masse in Cake-Silikonformen [SILIKOMART: Grue de Cacao [ORGINAL BEANS: Porcelana Nibs) z
SF026) fiillen, einen Streifen Haselnul3-Gianduja in wélzen. e
die Mitte einlegen und mit der restlichen Masse die 2
Formen bis knapp zum Rand fillen. Backen: Umluftofen / 170 °C / ca. 35 min. S

Die Kuvertlre fur
Chocolatiers

e Dk 63%
T D et —
: s 2

L i

NEU IM SORTIMENT: Original Beans Esmeraldas
Dark 65%. Blumige Noten von tropischen

Frichten und Nissen halten sich in diesem
Nacional Kakao sanft im Gleichgewicht.

Esmeraldas’ Faultiere hangen geméchlich auf
dem Kopf an den héchsten Baumwipfeln und
haben eine sanfte Annéherung an das Leben.
Jeder Verkauf von Esmeraldas Dark 65% hilft
den letzten Nebelwald Ecuadors und die sanfte
Lebensweise der Faultiere zu schiitzen.

www.OoRIGINALBEANS.DE FIE Y




Espvodukte

Immer mehr Konsumenten schatzen an Bio-Produkten ihre Urspringlichkeit,
Naturlichkeit und vor allem den Verzicht auf klinstliche Hilfsmittel. Wir bieten dem
handwerklichen Speiseeishersteller mit unserem Bio-Produktsortiment alles,
um ein hochwertiges Bio-Eis einfach herstellen zu kdnnen.

Bio-Eispasten
Ausgesuchte Qualitat, perfekt auf unsere

Basen abgestimmt.

Natiirlicher Geschmack 100%

Rein natirliche Produkte ohne Zusatze wie
Geschmacksverstarker, Farbstoffe oder

Mandel- und Pistazienmark gibt dem Bio-Eis
eine feine natirliche Geschmacksnote.

Haselnuss Paste 100 %
Mandel Paste hell 100 %
Pistazien Paste 100 %
Walnuss Paste gerdstet 100 %

Bio-Fruchtpurees

Mango-Alphonso-Plree 100%
Passionsfrucht-Piree 100%

Interessieran Sie unsere
Bio-Zertifizierungen?
Scannen Sie einfach den QR-Code!

Emulgatoren. Das feine Haselnuss-, Walnuss-,

Bio-Dekorartikel

Feinste Produkte zum Dekorieren und Veredei

Mit unseren Nussspezialitaten ermoglichen wir
lhnen eine gelungene Gestaltung von Eisbechern
und die Veredelung von Ihrem Speiseeis.

Haselnusskrokant
Mandelkrokant



Fahrenheit

Produktmerkmale

¢ Natiirliche Herkunft
¢ Kontrollierter Anbau
o BIlO-Zertifiziert
e Ausgewahlte Erzeuger
e Ohne Aroma-

und Farbzusatze

Bio-Basenprogramm

Fir alle Verarbeitungsmethoden handwerk-
licher Speiseeisherstellung

Produktserie fiir Frucht- und Milcheis

Mit unseren Basen gelingt Ihnen ein cremiges,
geschmackvolles Speiseeis.

Base Neutro 5

Pflanzliches Bindemittel fir Milch- und Fruchteis
geeignet. Alle notwendigen Bindemittel fir eine
cremige Eiskonsistenz sind bereits enthalten.

Base Frucht 30 / Base Milch 30

Die Grundmischung ist ein Halberzeugnis

fur Ihr eigenes Betriebsrezept. Alle notwendigen
Bindemittel, fir eine cremige Eiskonsistenz,
sind bereits enthalten.

Base Frucht 100 / Base Milch 100

Diese Grundmischung beinhaltet alle notwen-
digen Trockenbestandteile fiir ein cremiges Eis.
Sie bendtigen nur noch Bio-Zucker und Ihre
Frischezutaten.

Base fiir Softeis
Base fiir Frozen Joghurt 170
Base fiir Frozen Sojaghurt 170 vegan

Fertige Rezeptmischung, Sie bendtigen nur
noch lhre Frischezutaten.

-
S



Eispvodukte

Waffeln und Dekore Eis Nonfood

Knusptertaler D60 Eisspaten - weif3, 9,5 cm
Eisloffel - 15 cm

Eisbecher - 120 ml, 160 ml, 230 ml, 360 ml, 500 ml
Trinkhalme - flexibel, griin, gemischt, D5/L.240 mm
Trinkhalme - nicht flexibel, weif3, D8/H250 mm
Trinkhalme - nicht flexibel, wei3, D7/H210 mm

Eishdrnchen BIO-Spitztiite - grof3, sif,

ohne Rand, feinkaro, D54 / L140 mm
Eishdrnchen BIO-Spitztiite - klein, sif,

ohne Rand, feinkaro, D48 / L125 mm
Eishornchen Wundertite D95/ L 165 mm

Mandelkrokant* - feinstes Mandelkrokant

Haselnusskrokant* - feinstes Haselnusskrokant
* zum Dekorieren

MICHEL

CLUIZEL

CHOCOLATIER A DAMVILLE
DEPUIS 1948
—_—

BIO-PLANTAGENSCHOKOLADE

Exklusiver Informationsaustausch
PLANTATIO_N Jede unserer Plantagen-Schokoladen erzéhlt ihre eigene PLANTATION
LOS ANCONES Geschi A I . Y MOKAYA
BIO eschichte, ndmlich die Uber die Begegnung mit einem BIO
San-Francisco de Macoris, Kakaobauern. Unsere Schokoladen sind das Ergebnis einer engen Tapachula,
SAINT-DOMINGUE und stabilen Zusammenarbeit, die auf fachlichem Austausch, MEXIQUE

Py intensiven Gesprachen und Respekt basiert. Wir bringen die Pkl

Arbeit unserer Kakaobauern ans Licht, deren Wissen und die enge

Zusammenarbeit mit uns Auswirkungen auf die Qualitdt unseres
Mitten in der Karibik, im Westen von San Francisco ¢ Die Plantage Mokaya liegt in der Region Chiapas,

de Macoris liegt die Plantage Los Ancones. Kakaos haben. Taglich arbeiten wir daran, unseren Kunden eine der Geburtsstétte des Kakaos, die sich bis an die

Die Schokolade erinnert an griine Oliven, SiiBholz gleichbleibende Qualitdt zu liefern, indem wir probieren, anpassen Grenzen von Guatemala hinzieht. Rote Friichte
sowie an Korinthen und Aprikosen. und verbessern. sowie intensive Kakaonoten beinhaltet diese
Schokolade.

LA MANUFACTURE DU GOUT www.cliizetcom B [ W




Rezeptvorschlag

Reze ptvorsch\ag

BIO- _Haseluuss j\N\ost

(5-Ltr.- Scha\e

Bio-Milch 25659
Bio-Sahne 32 % 90 g

Bio-Zucker 5859

Bio- Grundm\schung 100

fur Milcheis 360 9
1

Salz 9

B'\o—\—\ase\nussmark 2889

Gesamtgew'\cht 3.889 9

BIO-tlimbeex Teuchtels

(5-Ltr.- -Schale)

Wasser 1.400 g
TK-Bio-Himbeeren 150049
Bio-Zucker 850 g
Bio—Grundmischung 100

fur Fruchteis 400 g
Bio-Z\tronensaft 509

Mw/g
4260 9

Gesamtgewicht



Bio Happy

A
ART. 145012010 ART. 145019020 ART. 145030030
80cc -@78cmH35cm 100cc -@83cmH4cm 130cc-@9cmH42cm
PLA PLA PLA

2 i
ART. 145012040 ART. 145019050 ART. 145030060 DECKEL COPPA BIO
170cc -@98cmH45cm 210cc -@106cmH48cm 300cc -@N8cm HS51cm ART. 250
PLA PLA PLA PLA

i 3
& ES KOMMT AUS DER NATUR UND
GEHT IN DIE NATUR ZURUCK

ART. 145012070 ART. 145019080
400cc -@125cmH58cm 500cc-@135cmH6Cm
PLA PLA

EISSPATEN GRANITA LOFFEL GRANITA LOFFEL GRANITA LOFFEL
BIO KLEIN BIO MITTEL BIO GROSS BIO

ART. 088012010 ART. 077012230 ART. 077012240 ART. 077012220

95X21cm 125X 2,7 cm 15X26cmH18cm 1BX3cmH13cm

PLA PLA PLA PLA

EIN NEUES LEBEN IN NATUR

EISSPATEN GRANITA
BIO LOFFEL
ART. 08800009K KLEIN BIO
95X2]1

DS+Zus§$stoﬁ Poly-Bi E d I 1A2P;» ;;7';‘2?:‘)130

PS+Zusatzstoff Poly-Bi

GRANITA —Q GRANITA

LOFFEL LOFFEL
MITTEL BIO GROSS BIO

ART. 077000140 ART. 077000120
15X26cmHI8cm 18X3cmH13
PS+Zusatzstoff Poly-Bi cmPS+Zusatzstoff Poly-Bi




Strohhalme
Bio

FLEXIBEL GRANITA GRANITA FLEXIBEL
EINZELEINGEPACKT MIT LOFFEL GERADE %R;-"z'i“w"w
ART. 071100450 ART. 071100460 ART. 071100440 pLAX cm
@5x24cm @d6x21cm @6x21cm

PLA PLA PLA

[ ]
DECKEL DECKEL
Glass BIO ART. 059201140 =

ART. 059201110
&
@8cmH4cm - R @87 cm H45cm S |
PLA PLA '
| —
| |
~ .
GLASS BIO
GLASS BIO GLASS BIO -
ART. 059101110 %R;'gf:mggm i ART. 059101140
200 cc ZSO'cc @85cmHTIScm
@78cmH8cm PLA 400 cc
PLA PLA

BIOHAPPY

i neues Leben in

EIN NEUES
LEBEN IN NATUR

000 alcas.it

000

alcas.it




BYOUP "Zuckerrohr”

Bio-Pappbecher mit
Zuckerrohr-Innenbeschichtung (BioPBS)

» Nachhaltig, in hochwertiger Qualitat
o Papierfasern aus nachhaltiger Forstwirtschaft
o Zuckerrohr-Fasern sind keine Lebensmittel,
daher auch keine Ressourcen-Verschwendung
e Bio-Lifecylce: geringerer Energieaufwand
bei der Materialerstellung
o Schnellere Zersetzung bei der Entsorgung

Passende PLA Deckel fiir
BIOCUP BIOCUP BIOCUP 230, 300 und 360 erhaltlich

120ml 160ml

Biocup
100%

biologisch
abbaubar und
kompostierbar

BIOCUP BIOCUP BIOCUP BIOCUP
230ml 300ml 360ml 500ml

Holzspaten

® Holzspaten 9,6 cm
® Holzspaten 11cm




“BIOCUP

e Flr HeiBgetranke geeignet

*  Dichtigkeitspriifung mit heiBem Kaffee bei 100°C
fir 2 und 24 Stunden bestanden

e BIOCUPhot200ml/ 8o0z/ & 80mm
BIOCUP hot 300 ml/ 12 0z/ @ 90mm
BIOCUP hot 400 ml/ 16 0z/ @ 90mm

e Auch in doppelwandiger Ausfiihrung erhéltlich

passende PLA-Deckel
fiir @ 80 mm und 90 mm

Die innovative Alternative:

BIOCUP Kaffeebecher )
. Buttertly

mit integriertem
und faltbarem Deckel

biologisch
abbaubar und
kompostierbor
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PARTNER

Perfekte Schokoladen-
vevavbeitung mit Jelmi

Die Firma Pfersich ist |hr exklusiver
Ansprechpartner fir den Verkauf und
Kundendienst von Selmi-Maschinen.
Sie kennen das Haus Pfersich als
Spezialisten fur Couverturen und
Schokoladendekore. Ab sofort bieten
wir [hnen auch im Bereich der
Schokoladen-Verarbeitung eine
erstklassige Produktpalette an -

die SELMI-Schokoladenmaschinen.
Als lhr regional zustandiger SELMI-
Partner bieten wir lhnen von der
Beratung Uber den Verkauf und den
technischen Kundendienst bis zu den
bendtigten Ersatzteilen alles aus einer
Hand.

Ihre Anfragen nach neuen Maschinen
und Anlagen richten Sie bitte an

Frau Stephanie Bartscht,
stephanie.bartscht@pfersich.de,
Telefon 0731-7079127 oder lhren
Pfersich-Fachberater.

Ansprechpartner fir den Kunden-
dienst Ihrer Bestandsmaschinen ist
Herr Klemens Schlachter,
klemens.schlachter@pfersich.de,
Telefon 0731-7079152.

SELMI Chocolate Machinery ist

die erste Wahl bei der Schokoladen-
verarbeitung.

T}

DAK - DOPPELARMKNETER

Der traditionelle Doppelarmkneter mit zwei Knetarmen arbeitet
nach dem Schweizer Artofex-System, der altesten maschinellen

Knetmethode im Backerhandwerk.

e Sehr schonende Teigherstellung
e Minimale Erwarmung der

Teigmasse

Das Ganze in bewahrter robuster Technik mit einfacher Bedienung.
Mit einem Doppelarmkneter kann sich jeder handwerklich gefiihrte

Einmalige Teigkonsistenz
Erhohtes Teigvolumen

e Geringerer Backverlust

e Bessere Dehnbarkeit des Teiges o Stabilere Teigstruktur

Backerei-Betrieb von einer industriellen Teig-Produktion abheben. W
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) : T FairfRen B\ Dy 4 T S
Herkunftsgarantie Naturland Fair Nachhaltig handeln
Unsere Milch stammt ausschlieRlich 2010 erhielten wir als erste Molkerei Unterstiitzen Sie Deutschlands
aus der Berg- und Alpenregion in Deutschland die Naturland Fair nachhaltigste Molkerei und

zwischen Watzmann und Zugspitze. Produktzertifizierung. handeln auch Sie nachhaltig fiir
Mensch, Tier und Natur.

- www.bio-alpenmilch.de




Reinigungs— und @asin{ekﬂommit’cﬂl

Neutec Reiniger werden umweltfreundlich aus nachwachsenden Rohstoffen produziert.
Bei der Produktion der biologisch-technischen Spezialprodukte werden nachhaltig Menschen,
sowie Flora und Fauna geschiitzt und es wird schonend mit Ressourcen umgegangen.

pfersich 46

Spulmaschinenreiniger

L146 Geschirreiniger - flissig, chlorfrei
L279 Maschineller Geschirrspulreiniger
L129 Klarspuler

Fettloser

L145 Fettloser Peach
LT3 Kalk-/Fettloser auf Milchsaurebasis
LT6 Bio-Entfetter

Spezialreiniger

L250 Backofen- und Grillreiniger

Altec L112 Grillomat -Grill- und
Backofenreiniger- Gel

Altec L119 Desinfektions-
Schaumintensivreiniger - chlorfrei

LT43 neutraler Reiniger (1kg/10kg)

L296 alkoholische Sprihdesinfektion

Handreinigung

LT24 hautmilde Handwaschlotion
LT29 alkoholische Handdekontamination

- -
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Verantwortlich fiir den Inhalt:
Alfred Pfersich GmbH & Co. KG
Messerschmittstrafe 23

89231 Neu-Ulm

T +49 (0) 731 70791-0

F +49 (0) 731 70791-42

E info@pfersich.de
www.pfersich.de
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Druck: C. Maurer GmbH & Co. KG,

Geislingen an der Steige

Alle Rechte vorbehalten: Nach-
druck, Aufnahme in Online-
dienste und Internet sowie Ver-
vielfaltigung nur nach vorheriger
schriftlicher Zustimmung.

Druckfehler und Irrtéimer
vorbehalten: Alle Angaben sind
streng freibleibend und werden
erst durch ausdrickliche schrift-
liche Bestatigung verbindlich.

Die GroBen der Abbildungen sind
nicht verbindlich. Farbabweichun-
gen sind maoglich und drucktech-
nisch bedingt.

Unsere Angebote sind aus-
schliefilich fiir gewerbliche
Hersteller bestimmt.

Alle Lieferungen erfolgen zu
unseren AGB, diese finden Sie
online unter:

6/\%,2 neu im Rpp—Jtove:

Bestellung uber die Pfersich-Bestell-App

Bestell Ao

Oder bestellen Sie bequem per Kurzmitteilung
uber WhatSApp oder SMS (normale Gebiihren fallen an)

+49 (0) 152 59620262

§ | Kontakt im Bestellung als Unsere Auftrags-
I Telefonbuch Nachricht unter HQ bestatigung erfolgt
" mit unserer Angabe des o' Yo per Nachricht auf
Mobilnummer Firmennamens Ihr Handy
anlegen senden

1) LKW-Lieferung

Fester Liefertag innerhalb unserer Wochentour.
Bestelleingang bis 14:00 Uhr am Vortag.
Frachtfrei ab 650 Euro.

Mindestbestellwert 300 Euro

Bei durchschnittlichem Warenwert unter 650 Euro
berechnen wir 25 Euro Logistikpauschale.

2) Eil-Zwischenlieferung

Regelzustellung innerhalb 24 Stunden
per Systemgut-/Frischdienstspedition.
Bestelleingang bis 13:00 Uhr.

Transportkosten konnen entstehen.

3) Blitzpaket bis 30 kg

Regelzustellung innerhalb 24 Stunden per DHL.
Bestelleingang bis 13:00 Uhr.

Transportkosten kénnen entstehen

4) Tiefkuhlsendung als sortierte Palette

Speziell fir gefrorene Produkte.
Innerhalb 48 Stunden per Tiefkiihlspedition.
Bestelleingang bis 13:00 Uhr.

Transportkosten kénnen entstehen
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