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#® ORIGINAL BEANS

Partner des Vertrauens fir die besten Craft-Hersteller,

Fachhandler und Marken:

Restaurants

% k% CORE BY CLARE SMYTH (UK)
* * Kk OSTERIA FRANCESCANA (IT)
% %% RUTZ (DE)

% % BLUE HILL (US)

% % MUGARITZ (ES)

% % STEIRERECK (AT)

* ANDREU GENESTRA, MALLORCA (ES)
* HUBER WIRT (DE)

* REUTER (DE)

* RIGMAROLE (FR)

* ROOTS (UK)

* SCHOTE (DE)

SCULLY (UK)

* S@GLLERGD KRO (DK
% THE DUTCH (US)

* THE MUSKET ROOM (US)

* TIAN (AT)

* VINKELES (NL)

QUO VADIS (UK)
RESTAURANT PALAGADE (DK)
AMAZONICO GROUP (UK, ES)
ENTOURAGE GROUP (NL)
FLAT IRON (UK)
HAWKSMOOR GROUP (UK)
PETERSHAM NURSERIES (UK)
THE RIVER CAFE (UK)

Hotels

BREIDENBACHER HOF (DE)

DAS SCHOKOLADENHOTEL VOSS (DE)

HOTEL ERBPRINZ (DE)
HOTEL MOSEGG (CH)
HOTEL TWENTY SEVEN (NL)

POSTHOTEL ALEXANDER HERRMANN (DE)

SCHLOSS ELMAU (DE)
SCHLOSS FUSCHL (AT)
THE BLOOMSBURY (UK)
THE DOLDER GRAND (CH)
THE RITZ-CARLTON BERLIN (D)
THYME (UK)
ACHENTHAL RESORT (D)
SVINKL@V BADEHOTEL (DK)

Reise

AIDA CRUISES
LUFTHANSA
VIRGIN ATLANTIC

Eiscreme

CREME EIS (DE)
EISHEILIGEN (DE)
HAPPY ENDINGS (UK)
ICE CREAM UNION (UK)
JYMY (FD)

ROSA CANINA (DE)

Chocolatiers

CANDIDE CHOCOLATE (DE)
CARTOGRAFIE (UK)
DUCASSE (FR)
LOUISE GERARD (BE)
MARCOLINI (BE)
MARK HERRMANN (DK)
PATRICK ROGER (FR)
THE CHOCOLATIER (UK)
VERCRUYSSE (BE)

Schokoladen-
marken

BEAN & GOOSE (IR)
CASA CACAO (ES)
ENCUENTRO (FR)

HASNAA (FR)
KARUNA CHOCOLATE «IT)
OCELOT (UK)

PUMP STREET BAKERY (UK)
STANDOUT CHOCOLATE (SW)

Backereien

BECKABECK (DE)
BLACK APRON/CODOS (DE)
BRAMMIBAL’'S DONUT (DE)

E5 BAKEHOUSE (UK)

TEN BELLES (FR)

Fachhandel

ABEL & COLE (UK)
ALNATURA (DE)
BIOCOMPANY (DE)
COCOA RUNNERS (UK)
DENN’S (DE)
EREWHON (US)
FEINKOST KAFER (DE)
FORTNUM & MASON (UK)
GLOBUS (CH)
GOOD EARTH (US)
KADEWE (DE)

LES TETES VERTES (FR)
NATOORA (UK)
PLANET ORGANIC (UK)
SELFRDIGES (UK)
WHOLEFOODS (UK)

Kaffeeroster

PRUFROCK COFFEE (UK)
BONANZA COFFEE (DE)
OZONE COFFEE (UK)
BLUE BOTTLE COFFEE (US)
ANDRASCHKO COFFEE (DE)

..und viele mehr ...
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http://www.regeneration.org
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Um die Klimakrise abzuwenden
missen wir alle Emissionen bis
2030 halbieren. Und dann noch-
mals bis 2040. Dazu sind drei
parallele Strategien erforderlich:

1. Stop von Emissionen aus fossiler
Verbrennung. 2. Sequestrierung
von CO, in Waldern, Ackerland, und
anderen Okosystemen. 3. Schutz
naturlicher Kohlenstoffvorrate vor
weiterer Freisetzung.

Bei so hochgesteckten Zielen
kénnen Menschen das Gefihl
haben, sich zwischen der ,Rettung
des Planeten” und ihrem eigenen
Glick entscheiden zu muissen.
Doch das ist gar nicht der Fall.

REGENERATION, RICHTIG
VERSTANDEN, KANN UNS
ALLE WIEDERBELEBEN. UND
JEDER KANN MITMACHEN.

Aber wer wacht schon morgens
auf und freut sich darauf, in drei-
Big Jahren auf ,Netto Null* zu
kommen? Die meisten Menschen
ignorieren die Klimaschlagzeilen,
und das aus gutem Grund. Wenn
wir die Welt vor Erderwérmung
retten wollen, miUssen wir eine Welt
schaffen, die es wert ist, geret-
tet zu werden. Wenn wir unsere
Kinder und die (arme) Mehrheit
der Menschen nicht mitnehmen,

werden wir die Krise nicht meistern.

Es bedarf einer weltweiten, kollek-
tiven Anstrengung. Die beginnt mit
einer Person und dann mit einer
anderen, dem unsichtbaren sozia-
len Raum, in dem Engagement
und Aktion zusammenkommen
und zu einer Gruppe, einem Team,
einer Bewegung verschmelzen. Wir
mussen es gemeinsam schaffen.
Oder anders: Es wird kein Retter
kommen. Nicht unsere Uberzeu-
gungen bestimmen unser Handeln,
unser Handeln bestimmt unsere
Uberzeugungen. Und die anderer
Menschen.

Original Beans beeindruckt mich
zutiefst. Eine Firma, die das Rege-
nerationsversprechen erfillt — von
Waldschutz zu Emanzipation von
Frauen und indigener Bevélke-
rung, bis hin zum Engagement von
Kéchen und Verbrauchern. Und mit
dem Chocolate Foodprint liefern
sie harte Daten flr den Fortschritt.
Wen Uberzeugt solches Handeln
nicht, wenn es in der Form kdst-
lichster Schokolade présentiert
wird?

Wir haben als Weltgesellschaft
einen erstaunlichen Moment der
Wahrheit geschaffen. Die Zukunft
liegt nicht in Technologien. Sie
beruht auf Ehrfurcht, Respekt und
Mitgefuhl — fir uns selbst, fur alle
Menschen und fur alles Leben.
Das ist Regeneration.

www.regeneration.org
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Mehr
Pflanzen
essen

Wer von uns ist nicht
mit dem Mantra auf-
gewachsen, dass
man zum Wachsen
Fleisch und Milch
braucht?

Fast alle von uns, weil Fleisch und
Milchprodukte wichtige Elemente
unserer westlichen Esskultur ist.
Aber sie sind in erster Linie Pro-
dukte einer der gréBten Industrien
unserer Gesellschaft. Aus diesem
Grund gehért der Verzehr von mehr
Pflanzen und weniger Tieren zu
den effektivsten Entscheidungen,
die wir jeden Tag treffen kénnen,
um unsere eigene Gesundheit und
die Welt zu verandern.

Unsere fleischlastige westliche
Erndhrung hat einen hohen Preis:
Wenn Rinder eine eigene Nation
waren, waren sie der drittgréBte
Verursacher von Treibhausgasen
weltweit.

Stell Dir vor: Business-as-usual-
Emissionen kénnten durch eine
vegetarische Ernéhrung, die Kése,
Milch und Eier einschliet, um bis
zu 63 % reduziert werden!

REGENERIEREN

75% aller Original Beans
Produkte sind vegan.

Hi, ich bin
Veganerin
und liebe

gutes Essen

Hi, mein Name ist
Sarah, ich arbeite bei
Original Beans und
bin Veganerin.

Meine Entscheidung wurde von einer
Kraft gepragt, die gréBer war als
mein Appetit: die Kraft von Mutter
Erde. Nahrung ist die einzige Wahl,
mit der ich taglich das Schicksal der
Erde beeinflussen kann.

2011 wurde ich Feinschmeckerin
Uber Nacht vegan. ,Cowspiracy” war
noch nicht verfilmt. Es gab kaum
vegetarische Kochbulcher und wenig
vegane Produkte. Ich habe im Café
nie nach veganer Milch gefragt und
mir in meinen kihnsten Traumen
nicht vorgestellt, dass der Barista
antworten konnte: ,Klar, wir haben
Soja, Mandel, Hafer oder Cashew.
Was mdchtest Du?”

Wie sehr sich das o6ffentliche
Bewusstsein in nur einem Jahrzehnt
verandert hat! Und es wird nur
besser: Zehn Jahre nach Beginn
meiner veganen Reise habe ich
mich zum ersten Mal in eine vegane
Mllchschokolade verliebt! Und ich
danke meinen Kolleglnnen von
Original Beans taglich, dass sie eine
Schokolade kreiert haben, die ich mit
nach Hause nehmen méchte: lecker,
vegan, und klimapositiv.
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Die Original Beans
Schokolade kann
so vielfaltig in

den Aromen sein,
da wird man als

Patissier in seiner
Kreativitat sehr
inspiriert und
gefordert”

THOMAS SCHEIBLHOFER
*TIAN, VIENNA

I NONNSO | SNVY3g9 TVNIOIHO




Vegan Mllk
Esmeraldas 50%

Esmeraldas Kiiste, Ecuador
MANDEL MI!LCH | RARE @



belassen
essen

Unsere Gesellschaft
wird von einer Pande-
mie heimgesucht, die
weitaus schlimmer ist
als COVID.

Mehr als zwei Milliarden Menschen
sind Ubergewichtig und 600
Millionen fettleibig. Der Grund

ist kein Virus, sondern hoch-
verarbeitete Lebensmittel. Das
System zur Herstellung dieser
Lebensmittel ist so stark mit dem
Klimawandel verknlpft, dass das
fihrende Wissenschaftsjournal The
Lancet das Ganze als Syndemie
bezeichnet: eine systemische
Pandemie. Und wer profitiert von
dieser Syndemie? Die Big Player
der Schokoladenindustrie wie Barry
Callebaut, Mars oder Lindt.

Der Gesetzgeber verlangt von
Schokoladenherstellern die Kennt-
lichmachung des Prozentsatzes
an Kakao (Feststoffe und Butter)
und aller Zutaten von hdchster

zu niedrigster Menge. Wer also
LZucker” als erste Zutat auf seiner
sogenannten Schokolade liest,
sollte kurz innehalten.

Schokolade mit nur einer Zutat ist
von Gesetz wegen ,Kakao". Unsere
Cusco 100 % ist also Kakao, der
als Schokolade daherkommt. Bei
Zutaten gilt far Original Beans das
Mantra ,Nie mehr als Vier”.

REGENERIEREN

Original Beans Schokoladen
sind 100% frei von Lezithin,
Vanille, oder anderen
Zusatzstoffen.

Radikal.

Naturlich.

Der Name ist Programm. Natoora
bezieht und vertreibt die radikal
naturlichsten, saisonalsten und
kostlichsten Frischeprodukte,

die es gibt. Weil Original Beans
Schokoladen in London, Paris und
New York zu ihrem Produktportfolio
gehdren, scherzen wir gerne, dass
Schokolade am Ende halt doch
eine Obstsorte ist.

Franco Fubini, der Griinder von
Natoora, lebte Ende der 90er Jahre
in New York und rief eines Tages
bei seinem ortlichen Lebensmittel-
laden an. Im Hintergrund horte er,
wie eine Dame einen Mitarbeiter
nach Pfirsichen fragte. Es war

be o
NATOORA

Dezember und sicherlich keine
Pfirsichsaison. Franco war Uber-
rascht, wie verquer die Leute Uber
Obst und Gemuse nachdachten,
und beschloss, etwas dagegen zu
unternehmen.

Heute beeinflussen
Natoora und Original
Beans die Art,

wie Koéche in tber
tausend fihrenden
Kiichen auf zwei
Kontinenten kochen.

2 9NNSO1 | SNV3g9 TVNIOIHO
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Ich arbeite unglaublich
gerne mit Original
Beans. Auf diese Weise
kann ich unseren
Kunden sowohl die
Purheit naturbelassener
Aromen als auch

meine Philosophie

von Nachhaltigkeit
naherbringen*

VICTOR QUINTILLA
*LUERNA, BARCELONA

2 9NNSO1 | SNVv3g TVNIOIHO
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Kakao Pur
Cusco 100%

Cusco Hoéhen, Peru
DUNKEL | RAREST OF THE RARE @ @ @

]
TASTE THE RARE

Noten von getrockneten Blumen
und Gras kennzeichnen die Hohe
dieser machtigen Schokolade aus
den allerseltensten, von den Inkas
angebauten, Chuncho Kakaos.

KLEINE BOHNENKUNDE

In den Héhen von Cusco, der
méchtigen Inka Hauptstadt, haben die
allerseltensten Chuncho Kakaos den
Lauf der Zeit Uberdauert. Dein Kauf der
méchtigen Cusco 100% bewahrt das
alte Kakaowunder und seinen Wachter,
den Kondor.

|
ZUTATEN

100 % Kakaomasse*
*Bio zertifiziert.

ERHALTLICH ALS

70g Tafel
Kuvertlre

23
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ONNSO

Es gibt mehr als 70
Baumarten, deren
(verbotene) Friichte
wir essen kénnen.

Sie spielen eine wichtige Rolle bei
der Bindung von atmosphérischem
Kohlenstoff in ihren Blattern, Stan-
geln, Stdmmen, Wurzeln und den
damit verbundenen Bdden Uber
langere Zeitrdume. Sie verhindern
auch Erosion und Uberschwem-
mungen, regen Grundwasser an,
stellen degradierte Béden und
Bdden wieder her und unterstitzen
die Biodiversitat, indem sie Lebens-
raum bieten.

Von
Baumen
essen

Wie ein Wald bendtigen Speise-
wélder keine Bodenbearbeitung,

was bedeutet, dass der Kohlenstoff,

der sich zwischen den Mikroben,
Pilzen und Mineralen im Boden
angesammelt hat, intakt bleibt.
Sie werden auch von Jahr zu Jahr
gréBer und fugen ihren Stdmmen
und Sténgeln kohlenstoffreiche
Masse hinzu. Sie kdnnen Kohlen-
stoffbindungsraten erreichen,

die denen von Forsten gleichen,
mit dem zusé&tzlichen Vorteil der
Nahrungsmittelproduktion.

REGENERIEREN

Original Beans verwendet
zu 100% reinsortige
Kakaos.

€B

\Q‘ﬂ,l

6’_1_3

Die Kosten fiir einen
Fruchtwald kénnen

hoch und seine Pflege
arbeitsintensiver sein.
Durch das Original

Beans One Bar: One Tree
Programm kénnen Bauern
buchstéablich die Friichte
ihrer Arbeit ernten.

25
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(Schokoladen)
Frihstick in
Sidmexiko

VON ANDERS PRIEN SAXBOL,
BEAN TEAM ALUMNI

Es liegt ein Duft von
Schokolade in der
Luft, als wir das Haus
erreichen.

26

Das Haus von Jose, Maria Suzanna
und ihrer groBen Familie ragt in
leuchtendem Blau, Griin und Rot
der Landschaft heraus. Der Wald
steht intakt hinter dem Haus, als
grine Wand aus Vogelstimmen.

Jose und seine Familie leben

in einer der indigenen Gemein-
schaften in der Selva Zoque,

mit der Original Beans seit 2014
zusammenarbeitet. Joses Familie
ist eine typische Bauernfamilie in
dieser Region. Sie arbeiten den
ganzen Tag hart in den Milpa und
Cacaotales und essen nur das,
was sie anbauen, was bescheiden
klingt. Wére es nicht, dass in ihren
Gérten bis zu 40 verschiedene
Nutzpflanzen- und Baumarten
angebaut werden, darunter Delika-
tessen wie Kakao, Tomatillo, Chili,
Vanille, Piment, Zimt, Brotnuss und

Annatto. Seit Jahrtausenden sind
aus dieser Vielfalt reiche bauerliche
— und kulinarische — Traditionen
entstanden.

Jose und sein Nachbar bringen
frisch geerntete Kakaofrichte.
Maria Suzanna und eine ihrer Téch-
ter rosten die Kakaobohnen leicht
Uber dem Feuer und mahlen sie
zusammen mit Mais. Wahrend sie
das Getréank mit einem eigentim-
lich aussehenden Holzwerkzeug
umrUhren, wird das Pozol — wie
dieses Getréank genannt wird —
schaumig. Pozol gibt es jeden
Morgen und zwar genau so, wie es
die Ureinwohner der Selva Zoque
seit 4.000 Jahren zubereiten, alses
von den alten Olmeken erfunden
wurde.

- 4
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Tropisch

Fruchtig

Zoque 88%

Selva Zoque, Mexiko
DUNKEL | SELECT TRIBAL®* ® @ @

I
TASTE THE RARE

Ein Hauch von Litschi und Kokosnuss
in dieser beherzten Schokolade aus
select-tribal Tabasquefio Kakao hebt
die Herzen der lokalen Zoque Bauern
seit 4.000 Jahren.

KLEINE BOHNEKUNDE

Seit Tausenden von Jahren kultivieren
Zoque und Tzotzil ,Kakaw* und gaben
ihm seinen Namen. Wenn sie heute
ihre Brauche und Walder (Selvas)
wiederbeleben, hilft dein Kauf der
beherzten Zoque 88% ihnen dabei.

|
ZUTATEN
Kakaomasse*, Rohrohrzucker*

(Kakao 88% min)*.
*Bio zertifiziert.

ERHALTLICH ALS

70g Tafel

29
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Biologisch
einkaufen

Vermutlich hast
du heute schon
Pestizide gegessen.

Es ist heutzutage fast unmog-

lich, sich pestizid-frei zu ernéhren,
es sei denn, man kauft 100 %
biologisch. Uber vier Milliarden Kilo-
gramm Pestizide werden jéhrlich
weltweit eingesetzt. Tatséchlich
wurden Pestizidrickstédnde mittler-
weile in den entlegensten Gebieten
der Welt nachgewiesen — in der
Arktis, der Antarktis, in Hochge-
birgsketten oder im Herzen der
Mongolei, tausende Kilometer vom
néchsten Einsatzort entfernt.

Die Auswirkungen von Pestiziden
auf die menschliche Gesundheit
erfordern langfristige Forschung

und eine offene Debatte. Nicht zur
Debatte stehen die katastrophalen
Auswirkungen auf Insekten.

Insekten gehéren nach den Worten
des Biologen EO Wilson zu den
,kleinen Dingen, die die Welt
regieren®. Es wird geschétzt, dass
jeder dritte Bissen, den wir zu uns
nehmen, von bestaubten Pflanzen
stammt. Und dann gibt es da noch
Schokolade: sie aus den Samen
des Kakaobaums gewonnen wird,
dessen Bliten fast ausschlieBlich
von winzigen Fliegen bestaubt
werden.

100% aller Original Beans
Kakaos sind
bio-zertifiziert.

So wichtig Insekten sind, so
sehr sind sie in Gefahr, vor
allem auch durch Pestizide.
Eine weltweite Erhebung
von 2019 kommt zu dem
Schluss, dass fast die
Halfte aller Insektenarten
zuriickgehen und ein Drittel
vom Aussterben bedroht
ist. Am starksten betroffen
sind Schmetterlinge, Kafer,
tropische Ameisen und
Bienen.

¥ O9NNSOT | SNv3g TVNIOIHO
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Wie Bienen
Elefanten
schitzen

¥ O9NNSO1 | SNV3g TVNIOIHO

Wer erhalt den Frieden zwischen
Elefanten und Menschen? Die

Bienen! Schau mal wie.
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https://www.youtube.com/watch?v=a36BzXytRnY&t=3s
https://www.youtube.com/watch?v=a36BzXytRnY&t=3s
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Knusprige Nibs
Udzungwa 70%

Udzungwa Park, Tansania

DUNKEL | ULTRA RARE @ @

I
TASTE THE RARE

Fruchtige Noten von Orange und Toffee
reisen in dieser Schokolade aus &uBerst
seltenen Trinitario Bohnen so verspielt
wie die Elefanten, die vom Udzungwa-
Gebirge herabkommen.

KLEINE BOHNENKUNDE

Wer héatte gedacht, dass Elefanten
Bienen furchten und dass ein Zaun

aus Bienenstdcken verspielte Elefanten
fern von den Feldern und jeglichem
Schaden halten kann? Durch deinen
Kauf der verspielten Udzungwa 70%
gewinnen Menschen, Elefanten und
Bienen.

|
ZUTATEN
Kakaomasse*, Kakaobutter*,

Kakaonibs*(Kakao 70% min).
*Bio zertifiziert.

ERHALTLICH ALS

70g Tafel mit Nibs
Kuverttre (ohne Nibs)
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ONNSO

Das Aquivalent von
sechs Millwagen
mit essbaren
Lebensmitteln
wird jede Sekunde
verschwendet.

In den Industrielédndern sind die
Verbraucher selbst die Hauptver-
ursacher von Abféllen, die einen
GroBteil der von ihnen gekauf-
ten Lebensmittel wegwerfen.

In Entwicklungslandern fihren
unzureichende Kuhllagerung und
schlechter Transport dazu, dass
Lebensmittel verloren gehen,

bevor sie die Kiche lberhaupt erst

erreichen.

Kompos-
- tieren

Lebensmittelverschwendung hat
aber auch andere Auswirkungen.
Wenn Bananen- und Kartoffel-
schalen (und Original Beans
Schokoladenverpackungen) auf
Deponien degenerieren, kdnnen
sie das starke Treibhausgas
Methan erzeugen. Verwandelt
man sie in Kompost, regenerie-
ren sie Kohlenstoff in Béden und
werden zur Nahrung flr andere
Organismen.

REGENERIEREN

100% aller Original
Beans Verpackungen
sind kompostierbar oder
biologisch abbaubar.




Hinter den Kulissen der
ersten kompostierbaren
Schokoladenverpackung

MARZ 20I1I
Im Dunkeln

Es werden weitere
Tests mit verschie-
denen Filmtypen
durchgeflhrt, jedoch
mit den gleichen
schlechten Ergebnis-
sen. Am éargerlichsten
ist das Fehlen einer
zufriedenstellenden
Erklarung.

AUGUST 20l12:
Uberraschung!

Das Produktionsteam
macht weiter Druck.
Erfolg!! Zur Erleich-
terung aller lief die
verbesserte Folie auf
der Maschine nahezu
fehlerfrei.

OKTOBER 2012

Die Zukunft

Wir wissen noch
nicht, was passiert ist
und warum, aber eins
ist klar: Eine Folie aus
lebendem Material
ist eine ganz neue
Kategorie von Scho-
koladenverpackung.
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akaobutter*, Rohrohrzucker*,
limilchpulver (inkl. Laktose)*.
io zertifiziert.

RHALTLICH ALS
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ONNSO

, gRe en-
- walder

schiitzen

Eine der
konsequentesten
MaBnahmen, die

wir ergreifen kénnen,
um die Klimakrise
zu beenden, ist der
Schutz tropischer
Walder.

Die einfachste L6sung ist tropische
Regenwalder wachsen zu lassen.
Einfach schitzen und in Ruhe
lassen. Altere, gréBere Baume
kénnen bis zu dreimal mehr
Kohlenstoff aufnehmen als jingere.

Die Zeit drangt. Von den drei
groBten Regenwéldern der Erde
bleibt nur der im afrikanischen
Kongobecken eine Kohlenstoff-

senke, und speichert den gréBten
Teil des angesammelten Kohlen-
stoffs. Der zweite in Indonesien ist
aufgrund von Entwaldung zu einer
Netto-Kohlenstoffquelle geworden,
und der dritte im Amazonasbecken
steht auf der Kippe.

Wissenschaftler schatzen, dass

es flr tropische Walder eine
Temperaturschwelle gibt, ab der
sie nicht mehr richtig funktionieren.
Modellprognosen zufolge wird der
Amazonas diese Schwelle bis 2040
erreichen.

REGENERIEREN

Original Beans Bauern
haben 2020 mehr als

24.325 Fussballfelder
tropischen Urwalds
geschiitzt.




Oscar-
Nominiert

9 ONNSQ1 | SNv3dE TVNIDIHO

Werde Zeuge
des heroischen
Kampfs um den
Virunga Park.
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https://www.youtube.com/watch?v=wxXf2Vxj_EU
https://www.youtube.com/watch?v=wxXf2Vxj_EU
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Vollmundig
Virunga 70%

Virunga Park, DR Kongo

DUNKEL | RARE ®

]
TASTE THE RARE

Erdige Noten von Sauerkirsche und
Schwarztee in dieser Schokolade aus
seltenem Amelonado Kakao verkérpern
die letzten Berggorillas von Virunga.

KLEINE BOHNENKUNDE

Virungas Lavalandschaft hat ein
erdiges Terroir geformt, das sowohl
geschmacklich als auch politisch
komplex ist. Dein Kauf der erdigen
Virunga 70% férdert den Frieden in
dieser Region und die letzte Heimat
fur Berggorillas.

|
ZUTATEN

Kakaomasse*, Rohrohrzucker*,
Kakaobutter*, (Kakao 70% min)*.
*Bio zertifiziert

ERHALTLICH ALS
70g Tafel
Kuvertlre

12g Minitafel
4,59 Napolitain

47

9 9NNSOT | SNV3g 1VNIOIHO

1l ansesald pue ales ayy exsel



ONNSOT

Wildheit

_erhalten
. (auch die eigene)

Die Biosphére schafft
die Atmosphare

und die Atmosphare
schafft die Biosphare.

Wenn wir darliber nachdenken,
wie wir die Klimakrise beenden
kénnen, betrachten wir Wildheit
selten als integralen Bestand-

teil. Die Simpfe, Kéfer, Elefanten,
Fliegenpilze, Termitenhligel, Mand-
schurenkraniche und Korallenriffe
fallen unter die Rubrik Biodiversi-
tat. Auf diese Weise trennen wir
unser persdnliches Wohlergehen
vom Wohlergehen der lebendigen
Welt in all ihren Geheimnissen
und Weiten. Aber wir sind nicht
getrennt.

48

Wir schadigen unsere innere
Wildheit, wenn wir Antibiotika
einnehmen, hochverarbeitete
Lebensmittel essen oder unsere
Lebensumgebung sterilisieren. Wir
zerstoren unsere auBere Wildheit,
wenn wir Feuchtgebiete pfligen,
Koderfallen fir Wildtiere aufstellen,
unseren Boden mit Glyphosat trén-
ken, Meere Uberfischen, Ozeane
versauern, Walder in Brand setzen.

eans
“Preserve the Rare”

Stiftung 136.000 Dollar
an Naturschutz vor Ort
gespendet.
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SuB Fruchtig
Beni Wild 66%

Beni Amazonas, Bolivien
DUNKEL | RAREST OF RARE @ o ¢

I
TASTE THE RARE

Aromen von fruchtigem Honig und
Jasmintee klingen in dieser Schokolade
aus dem allerseltensten Beniano Kakao
so lebendig wie die letzten Blaukehla-
ras in den wilden Wéldern des Beni.

KLEINE BOHNENKUNDE

Im Beni-Archipel aus wilden Waldern
gelangen unsere einheimischen
Kakaosammler haufig nur mit dem
Kanu zu ihren Baumen. Dein Kauf der
lebhaften Beni Wild 66% tragt dazu bei,
diese Kakaowildnis und ihre lebhaften
Bewohner zu erhalten.

|
ZUTATEN
Kakaomasse*, Rohrohrzucker*,

Kakaobutter* (Kakao 66% min).
*Bio zertifiziert.

ERHALTLICH ALS

70g Tafel
Kuvertilre.

53

L 9NNSOT | SNV3g TVNIOIHO

1l ansesald pue alel ayy eise|



ONNSOT

Forscher schatzen,
dass weltweit mehr
als 800 Millionen
Hektar flir den Anbau
von bis zu einer
Milliarde zusatzlicher
Baume zur Verfiigung
stehen.

.Was die Kohlenstoffsequestrierung
angeht, kann man in den Tropen
mit Abstand den gréBten Gewinn
furs Geld buchen, aber jeder von

uns kann mitmachen®, sagt Thomas
Crowther, einer der Forscher.

Baume
pflanzen,
- aber richtig

Und wir machen mit. Pflanzprojekte
sind bei nationalen Regierungen,
wohlhabenden Einzelpersonen

und groBBen Unternehmen beliebt
geworden. Diese Bemiihungen
werfen entscheidende Fragen auf.
Welche Baume sollen wir pflanzen?
Und wo? Auf wessen Land?

Zu welchem Zweck?

REGENERIEREN

Original Beans Kunden
und Bauern haben 2020

geholfen, mehr als 1,64
Millionen Baume wachsen
zu lassen

Das Pflanzen v
Baumen trifft e

menschlichen
gemacht ist A
eine zufriedens
kostenglinstig
zur Kohlenstoff




Heutzutage scheint es,
als ob Baumpflanz-
initiativen ...

auf Baumen wachsen.

Das ist naturlich nicht schlimm.
Aber es ist schwieriger geworden,
Uber unser eigenes, sehr effektives
und mehr als eine Dekade gewur-
zeltes Baumpflanzprogramm zu
kommunizieren.

Bei One Bar: One Tree (OBOT, dem
allerersten Baumpflanzprogramm
seiner Art) ging es nie um Marke-

ting oder ums Ankreuzen einer Box.

Es ging auch nie nur um Béume.
Wir haben das B&aumepflanzen nie
an Dritte ausgelagert. Unser Ziel
war es von Beginn an, Schokola-
denliebhaber und Kakaobauern
so miteinander zu verbinden, dass
beide Seiten gestérkt werden.

OBOT wurde 2010 gegrundet

und ist der Schlissel zu unserer
Mission, das zu regenerieren, was
wir konsumieren. Bis heute haben
wir mehr als drei Millionen Baume
wachsen lassen. OBOT trégt dazu
bei, gefahrdete Arten zu schit-
zen, das Klima zu kihlen und die
Lebensgrundlage der Erzeuger
zu verbessern, mit denen wir
zusammenarbeiten.

Wer ein Stuck Original Beans Scho-
kolade abbricht, kommt nicht nur in
den Genuss der seltensten Kakao-
bohnen der Erde in purer Form,
sondern bereitet auch den Boden
fUr einen Baum und verandert
dadurch wirklich etwas.
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Rot Fruchtig
Piura 75%

Piura Tal, Peru

DUNKEL | ULTRA RARE @ @

I
TASTE THE RARE

Aromen von roten Beeren und
Pekannissen leuchten in dieser
Schokolade aus Piuras extrem seltenem
Blanco Kakao so hell wie Perus Kiste
und Schmetterlinge.

KLEINE BOHNENKUNDE

Nahezu ausgestorben, als unser Bean
Team ihn entdeckte, hat der weiBe
,Blanco® Kakao weithin Berihmtheit
erlangt. Dein Kauf der hellen Piura
75% verspricht eine noch hellere
Zukunft fur Perus seltene Kakaos und
Schmetterlinge.

|
ZUTATEN
Kakaomasse*, Rohrohrzucker*,

Kakaobutter* (Kakao 75% min).
*Bio zertifiziert.

ERHALTLICH ALS

70g Tafel
Kuvertilre.
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ONNSOT

In Klima-
walder
- Investieren

Hilft dein Geld in der
Klimakrise? Oder gibt
es einen besseren
Weg?

Wer reist, ist wahrscheinlich

schon mit CO,-Ausgleichen
vertraut. Es ist das Geld, das du
einem Unternehmen zahlst, um
die Treibhausgasemissionen
auszugleichen, die du durch deine
Reise erzeugst. Auch wenn solche
Ausgleiche eine Rolle spielen,

ist das Fazit klar: Wir missen
Treibhausgasemissionen nicht in
der Zukunft reduzieren, sondern
jetzt — ob nah oder fern. Wir
brauchen ,Onsets”, nicht Offsets.

Warum verdoppeln oder
verdreifachen wir die sogenannten
Ausgleiche nicht noch zusatzlich?
Wir nennen das klimapositiv und
alle Original Beans Produkte

sind so gestaltet. Dartiber hinaus
haben wir bei Original Beans zwei
Klimawald-Projekte entwickelt und
bieten euch, unseren Kunden und
Partnern, diese zum CO, Ausgleich
an.

Zertifikate aus den

Original Beans
“Klimawaldern” kann man
fiir Euro 10,- erwerben.




emittieren, beispielsweise

durch das Kochen mit Gas, wird
angeboten, diese Emissionen aus
einer zu 100% rickverfolgbaren,
grunen Zertifikatsquelle zu
kompensieren: dem Original Beans
Klimawald in Esmeraldas, Ecuador.
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Tropisch

Nussig

Esmeraldas 65%

Esmeraldas Kiiste, Ecuador

DUNKEL | RARE ®

]
TASTE THE RARE

Noten von tropischen Frichten und
NUssen balancieren sich in diesem rare
Arriba Kakao ebenso sanft aus, wie die
Faultiere, die unter dem Laubdach von
Ecuadors letztem Nebelwald von den
Baumen héangen.

KLEINE BOHNENKUNDE

Einst ein Markenzeichen Ecuadors,

ist der urspriingliche Arriba-Kakao in
Zeiten industrieller Kakaoplantagen
schwer zu finden. Aber in den Nebelwal-
dern der Pazifikkiiste tragen 80 Jahre
alte Baume weiterhin ihre seltenen
Frichte und die Original Beans Bauern
sorgen dafir, dass das so bleibt.

|
ZUTATEN
Kakaomasse*, Rohrohrzucker*,

Kakaobutter* (Kakao 65% min).
*Bio zertifiziert.

ERHALTLICH ALS

Kuvertlre
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ONNSOT

Armut ist eine
Rohstoffindustrie.

Sie nimmt den
Menschen Wert,
ubertragt ihn auf
andere und entwertet
die Produzenten.

Die Verarmten wohnen in provi-
sorischen Unterktnften, mit
mangelnder sanitarer Einrichtung,
unreinem Wasser und schlechten
Schulen — wenn Uberhaupt. Sie
leiden unter standigem wirt-
schaftlichen Stress und fehlender
Gesundheitsversorgung. Die
meisten der finf Millionen Kakao-
bauernfamilien leben unter solch
extremen Bedingungen und sind
machtlos, das System zu &ndern.

Armut
- bekamp-
. fen

Ressourcenausbeutung (oft Abhol-
zung) halt viele tber Wasser.

In Ecuador zum Beispiel bewohnen
arme Familien 30% der ausgewie-
senen Naturschutzgebiete — mehr
als funf Millionen Hektar. Infolge-
dessen sind weniger als 4% der
kistennahen Chocd-Regenwalder
Ecuadors noch erhalten. Weltweit
ist dieses Dritte-Welt Szenario in
vielen tropischen Landern die
Norm, mit massiven Auswirkungen
auf Menschen, Biodiversitat und
Klima.

Der andere Schaden, den
chronische Armut verursacht,
ist die Unempfindlichkeit
derer, die , keine Zeit fiir so
ferngelegene Dinge“ haben.
Aber die Klimakrise kann nicht

von einem Land, einer Kultur
oder einer Bevélkerungsgruppe
gemeistert werden. Wenn die
Krise sprechen kénnte, wiirde
sie uns alle daran erinnern,
dass wir wirklich ein ,Wir“ sind
und nichts weniger als unsere
gemeinsame Anstrengung
genigen wird.
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Ich konnte mir vor Kurzem
bei einem Besuch in
meinem Heimatland
Ghana selber einen
Eindruck von der Arbeit
auf einer Kakaoplantage
verschaffen. Somit freue

ich mich sehr, mit Original
Beans ein Konzept zu
unterstiitzen, dass sowohl
Nachhaltigkeit wie auch
die Arbeiter vor Ort
respektiert und schitzt!”

NELSON MULLER
SCHOTE*, ESSEN

Ol 9NNSO1 | SNV3g9 TVNIOIHO
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Hier ein Beispiel: In Ecuador
betrégt der vom Staat festge-

legte Mindestlohn 360 US-Dollar
pro Monat. Jede Original Beans
Esmeraldas Kakaobauernfamilie im
Naturschutzgebiet Mache Chindul
verdient mehr als 300 US-Dollar pro
Monat mit Kakao. Original Beans
zahlt eine zusétzliche Regenwald-
schutzpramie von 60 USD pro
Monat und Familie.

Mit zusatzlichem

Ertrag aus der
Holzproduktion
verdienen Original
Beans Esmeraldas
Bauern gut tiber dem
ecuadorianischen

Minimaleinkommen
von 360 US-Dollar
pro Monat.

Ol 9NNSO1 | SNV3g9 1VNIOIHO

) onIesald pue aiel ay) aise|




72

Karamellig
Esmeraldas 42%

Esmeraldas Kiiste, Ecuador

MILCH | RARE @

]
TASTE THE RARE

Seidige Noten von Karamell und
Salz wehen durch diese Schokolade
aus seltenem Arriba Kakao wie

eine Nebelwaldwolke, in der sich
Laubfrésche rakeln.

KLEINE BOHNEKUNDE

Im Schutz des Nebelwalds verstecken
sich seltene Arriba Kakaobaume

und ihre seidigen Froschfreunde vor
industriellen Kakaopflanzern. Dein Kauf
der seidigen Esmeraldas 42% bewahrt
Baume und Frésche in den Wolken von
Esmeraldas.

|
ZUTATEN

Rohrohrzucker*, Kakaobutter*,
Vollmilchpulver (inkl. Laktose)*, Kakao-
masse*, Fleur de Sel (Kakao 42% min).
*Bio zertifiziert.

ERHALTLICH ALS
70g Tafel
Kuvertlre

12 g Minitafel
4,5 g Napolitain
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ONNSO

Die UN berichtet,
dass man
Unterernéhrung
weltweit um 12-17%
reduzieren konnte,
wenn Bauerinnen
den gleichen Zugang
zu Ressourcen wie
méannliche Bauern
erhielten.

Héhere Einkommen von Baue-
rinnen tragen zum Erhalt der
Walder bei, weil die Familien
weniger geneigt sind, ihre Felder
in nahe gelegene Walder auszu-
dehnen, wenn ihr vorhandenes

. Frauen
. emanzipieren

(vorallem auf dem
i Land)

Land produktiv ist. Diese L6ésung
kénnte die Emissionen bis 2050
um zwei Gigatonnen Kohlendioxid
reduzieren.

Das unterstreicht den tiefen
Zusammenhang zwischen Wald
und Erndhrungssystemen — die
Verbindung beider durch Agro-
forstwirtschaft und 6kologische
Landbaumethoden ist das Herz-
stck einer Reihe erfolgreicher
regenerativer Bewegungen, die
von Landfrauen geleitet werden.

Original Beans
unterstiitzt einige der
armsten Menschen,
insbesondere Frauen,
mit Moglichkeiten,
ihren Lebensunterhalt
langfristig zu sichern,
und das in einer
Konfliktregion wie der
DR Kongo.*

JUSTINE GREENING
EHEMALIGE MINISTERIN, UK

I O9NNSOT | SNVY3g9 TVNIOIHO
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Die “Femmes de Virunga”
teilen ihr Know-how und das

Einkommen vom Kakaoverkauf
mit mehr und mehr Frauen.

Im Jahr 2020 pflanzte jede
teilnehmende Frau im
Durchschnitt mehr als 50

Baume, insgesamt waren es
mehr als einhunderttausend.

I O9NNSO1 | SNV3g9 TVNIOIHO
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Bean Team
“Virunga” hilft
Bauerinnen

im Ostkongo
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Dunkle Milch
Femmes de
Virunga 55%

Virunga Park, DR Kongo

MILCH | RARE ®

]
TASTE THE RARE

Essenz aus gerdsteten Nissen und
Cappuccino in dieser Schokolade aus
seltenem Amelonado Kakao inspiriert
gleichermaBen wie die starken Frauen,
die das Leben am Virunga Park
wiederaufbauen.

KLEINE BOHNENKUNDE

Vor Ort im Ostkongo haben wir seit
2008 verfolgt, wie starke Frauen —
oder ,Femmes" — ihre Gemeinden aus
den Trimmern des Krieges wieder
aufgebaut haben. Dein Kauf der
starken Femmes 55% unterstitzt diese
Anfuhrerinnen fur Frieden.

ZUTATEN

Kakaomasse*, Rohrohrzucker?,

Kakaobutter*, Vollmilchpulver(inkl.

Laktose)*, (Kakao 55% min.)
*Bio zertifiziert.

ERHALTLICH ALS

709 Tafel
Kuvertlre
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ONNSO

Mit
indigenen
Volkern
verbinden

Heute verwalten
indigene Vélker

etwa ein Viertel der
Landmasse der

Erde und bewohnen
etwa 85 Prozent der
Gebiete, die zum
Schutz biologischer
Vielfalt ausgewiesen
sind.

Fast 400 Millionen Menschen leben
in mehr als finftausend indigenen
Kulturen, die die &ltesten Sprachen
der Erde sprechen. Seit Jahr-

tausenden existieren indigene
Nationen an Orten, an denen die

meisten anderen Menschen schnell

umkommen wirden — in tiefen
Regenwéldern und abgelegenen
arktischen Regionen. Ihr Land
umfasst mindestens 500 Millionen
Hektar Wald mit 37,7 Milliarden
Tonnen Kohlenstoffvorrat.

Unsere Zukunft hangt davon ab,
dass wir Angriffe auf indigene
Volker stoppen, ihre Kulturen, die
lange Zeit dem Rassismus ausge-
setzt waren, wiederbeleben, und
dabei auch von der vielfach ausge-
prégten indigenen Einsicht lernen,
dass Mensch und Natur eins sind.

REGENERIEREN

Die “select tribal”
Schokoladen von Original

Beans prasentieren
indigene Kakaos und
Kulturen.
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Wir sind
Natur

Rogelio Mejia ist ein spiritueller und politischer
Anfiihrer der Arhuaco. Hér dir seine dringliche
Botschaft zur Zukunft der Menschheit an.
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https://www.youtube.com/watch?v=iBBaxK6mxPM&t=7s
https://www.youtube.com/watch?v=iBBaxK6mxPM&t=7s

SuB Wirzig
Arhuaco 82%

Stammesgebiet der Arhuaco, Kolumbien
DUNKEL | SELECT TRIBAL CACAOS oo 09

]
TASTE THE RARE

Noten von Lakritz und Sesam wirken
in dieser Schokolade aus select-tribal
Businchari Kakao so harmonisch

wie die Arhuaco Traditionen, die das
Gleichgewicht der Natur erhalten.

KLEINE BOHNENKUNDE

Tief im Einklang mit der Natur glauben
unsere Arhuaco Bauern an eine heilige
Verantwortung fir den Schutz der Erde.
Dein Kauf der harmonischen Arhuaco
82% bewahrt diese Naturschutz-Kultur
und ihr angestammtes Land.

.|
ZUTATEN
Kakaomasse, Rohrohrzucker*,

(Kakao 82% min).
*Bio zertifiziert.

ERHALTLICH ALS

70g Tafel
Kuvertlre
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So
summiert
sich alles

Wir kbnnen die Klimakrise innerhalb
einer Generation Uberwinden, wenn wir
gemeinsam drei Dinge tun:

Regenerieren
was wir

konsumieren

Das Ernahrungs-
system
transformieren.

Alle mit
einbeziehen.

Auf den vorherigen Seiten haben wir
zwolf regenerative, hochwirksame
Lédsungen besprochen, die uns der

Klimaexperte Paul Hawken empfiehlt.

Wir hoffen, dass dich die Beispiele
aus der Original Beans Praxis dazu
ermutigen, auch mitzumachen.


https://regeneration.org/

Chocolate
Foodprint 2020

SELTENE
KAKAOS

8 8 24325

ZOQUE, MEXIKO

O

FuBballfelder
seltene Walder
geschitzt

@

Artenschutz
Hotspots
unterstutzt

seltene
Kakaosorten
erhalten

. YUNA, DOM. REPUBLIK

Q ARHUACO, KOLUMBIEN

() ESMERALDAS, ECUADOR
O PIURA, PERU

CUSCO, PERU OO BENI, BOLIVIEN

@’ ABFALL-FREI
IR 1

1833

Tonnen
Verpackungsmdill
eingespart

VIRUNGA, KONGO D.R. 0

UDZUNGWA, TANSANIA

1St 12.

abfallfreier
Kuvertlrebeutel
gelauncht

Hier ist der erste und einzige Chocolate Foodprint der Welt.
Er bietet einen einfachen Uberblick tiber die Auswirkungen
einer regenerativen Arbeitsweise. Beispiel CO,: Gemeinsam
haben Kunden und Erzeuger von Original Beans im Jahr
2020 die CO, Emissionen von etwa 1500 européischen
Haushalten, einschlieBlich ihrer eigenen, gebunden.

Einfach durch den Konsum von Schokolade, die regenerativ
hergestellt wurde! Ubrigens: Firmen kénnen ihren Impact im
eigenen Chocolate Foodprint erstellen lassen.

1,/ox 2041

Kakaobauernfamilien
mit verbesserten
Lebensumstanden

des Fairtrade
Preis beim Ankauf
von Kakao

o2 93

Tonnen CO,
gebunden

“Sourced As Original

KAKAO
PUR

100% 0%

Lecithine,
Aromen oder
Zuséatze

reinsortige
Schokoladen

KLIMA +

600 1619572

B&ume in den Urspriingen
aufgeforstet

‘ GEMEINSAM

@ FAIR+ ‘%

STARKER

70+ 136.000

Craft Marken mit Dollar far
Naturschutzprojekte

Beans” Standard vor Ort
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Noch heute mahle ich meine
eigene Schokolade aus Bohnen,
die ich ,entdecke”. Das ist ein
privates Hobby. Mein beruflicher
Schwerpunkt liegt seit zehn Jahren
im Aufbau und der Leitung der
Bean Teams in acht Regionen auf
zwei Kontinenten.

Wer uns ,Kakaojéager” nennt, denkt
an gefahrliche Abenteurer in dunk-
len Wéldern. Das mag manchmal
zutreffen, aber das Wichtigste
unseres Handwerks bleibt dabei
auf der Strecke: Regeneration.
Andere Schokoladenfirmen mdgen
jagen — anreisen, Bohnen kaufen,
abreisen. Wir aber bleiben. Vom
ersten Moment eines Zusammen-
kommens auf einem staubigen
Dorfplatz bis zu dem Moment, wo
unsere Kakaobauern zertifizierte

Kakaoexperten sind (zu denen jetzt
die ,Kakaojager“ kommen ), leben
wir mit und fur unsere Kakaobau-
ern. Sie sind die wahren Helden der
Original Beans Geschichte.

Was nicht heift, dass sie alles
wissen. Leider nicht, weil arme
Menschen auch eine schlechte
Bildung erhalten. Als Bean Team
kénnen wir viele Dinge lehren,
von Kompostierung bis hin zu
Hygiene und dem Alphabet. Uber
Regeneration aber wissen unsere
Bauern mehr als jeder andere. Sie
praktizieren sie téglich in ihren
Kakaowaéldern. Der Chocolate
Foodprint ist ein Zeugnis ihrer
regenerativen Verantwortung.

JAN SCHUBERT,
HEAD OF BEAN TEAM

WVY3L Nv3d | SNVv3g9 1VNIOIHO
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Unsere Produkte

Tafeln

Original Beans
Schokotafeln bieten
eine reiche Vielfalt:
sie bestehen aus den
seltensten Kakaos
der Welt aus acht
globalen Hotspots
der Artenvielfalt. Sie
sind regenerativ
und im Rahmen
des One Bar: One
Tree-Programms

ist der Ursprung
jeder einzelne Tafel
nachvollziehbar.

Regenwald
Kuverturen

Unsere Regenwald
Kuverttren stellen
eine einzigartige
Sammlung der
seltensten Kakaos
der Welt dar. Sie

sind in jeder Hinsicht
regenerativ: pur,
fair+, klima+ und
kompostierbar. Jeder
Beutel lasst 10 Baume
wachsen, diese

sind per QR-Code
rickverfolgbar.

Simply
Kuvertiren

Inspiriert von Bob
Marleys Lied Uber
drei kleine Vogel
haben wir drei
einfache Kuvertiren
kreiert: WeiB, Milch
und Dunkel aus
unserem Esmeraldas
Ursprung. Sie

sind pur, fair+ und
klimaneutral. Jeder
Beutel lasst 3 Baume
wachsen.

(Firmen)
Geschenke

Unsere eleganten
Schokoladensets voll
auBergewoshnlicher
Sorgfalt fur
Handwerk und

Erde bieten seltene
Geschenke:
personlich, wertvoll,
kdstlich. Jedes
Geschenk lasst
Baume mit dem
One Bar: One Tree-
Programm wachsen.

Feines zum
Verwéhnen

Ob in Napolitain-
oder Minitafel-GroRe,
jede Original Beans
Schokolade erzahlt
eine Geschichte
von Exzellenz und
Regeneration.

Sie kdnnen
individualisiert
werden und sind so
eine Uberzeugende
und kostengunstige
Nachricht fr
Kunden.

99

Kakaobohnen
und Nibs

Wir stellen wir

die besten Craft
Kakaos unter dem
“Sourced As Original
Beans” Standard
zur Verfliigung.
Zusammen mit
Cacao Latitudes
vereinen wir
Erfahrung in der
Kakaoindustrie,
um unseren
Kunden diese
vom Aussterben
bedrohten Bohnen
zu bringen.
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709 Tafeln

SELECT TRIBAL CACAOS

ZOQUE 88% Selva Zoque, Mexiko (EU-Bio)
ARHUACO 82% Arhuaco Stammesgebiet, Kolumbien (EU-Bio)

RAREST OF RARE

CUSCO 100% Heiliges Cusco Tal, Peru (EU-Bio)
BENI WILD 66% Beni Amazonas, Bolivien (EU-Bio)

ULTRA RARE

PIURA 75% Piura Tal, Peru (EU-Bio)
UDZUNGWA 70% MIT NIBS Udzungwa Park, Tansania (EU-Bio)

RARE

VIRUNGA 70% Virunga Park, DR Kongo (EU-Bio)

FEMMES DE VIRUNGA 55% Virunga Park, DR Kongo (EU-Bio)
ESMERALDAS 50% VEGAN M!LK Esmeraldas Kuste, Ecuador (EU-Bio)
ESMERALDAS MILK 42% Esmeraldas Kste, Ecuador (EU-Bio)

Kuverturen

CUSCO 100% Heiliges Cusco Tal, Peru (EU-Bio) LIMITED EDITION
ARHUACO 82% Arhuaco Stammesgebiet, Kolumbien (EU-Bio)

PIURA 75% Piura Tal, Peru (EU-Bio)

UDZUNGWA 70% Udzungwa Park, Tansania (EU-Bio)

VIRUNGA 70% Virunga Park, DR Kongo (EU-Bio)

BENIWILD 66% Beni Amazonas, Bolivien (EU-Bio)

ESMERALDAS DARK 65% Esmeraldas Kiiste, Ecuador (EU-Bio)

FEMMES DE VIRUNGA 55% Virunga Park, DR Kongo (EU-Bio)
ESMERALDAS MILK 42% Esmeraldas Kuste, Ecuador (EU-Bio)

YUNA (EDEL WEISS ) 37% Yuna Fluss, Dominikanische Republik (EU-Bio)

100

Verkaufseinheit

709
70g

709
709

709
709

70g
709
709
70g

2kg
2kg
2kg
2kg
2kg
2kg
2kg
2kg
2kg
2kg

x13
x13

x13
x13

x13
x13

x13
x13
x13
x13

x3
x3
x3
x3
x3
x3
x3
x3
x3
x3

Simply Kuvertiiren

SIMPLY DARK 62% Esmeraldas, Ecuador
SIMPLY MILK 40% Esmeraldas, Ecuador
SIMPLY WHITE 36%

Geschenksets

VIRUNGA DUO Femmes de Virunga 55%, Virunga 70% (EU-Bio)

FOUR THE LOVE OF CHOCOLATE Esmeraldas Milk 42%, Femmes de Virunga 55%,
Virunga 70%, Piura 75% (EU-Bio)

KUNST DER MILCHSCHOKOLADE Esmeraldas Milk 42%, Femmes de Virunga 55%,
(EU-Bio)

12g Minitafeln

MINITAFEL GROSSPACKUNG Virunga 70% (EU-Bio)
MINITAFEL GROSSPACKUNG Esmeraldas Milk 42% (EU-Bio)

Napolitains 4.5g

NAPOS GROSSPACKUNG Virunga 70%, DR Kongo (EU-Bio)
NAPOS GROSSPACKUNG Esmeraldas Milk 42%, Ecuador (EU-Bio)
NAPOS GROSSPACKUNG JRE Virunga 70%, DR Kongo (EU-Bio)

Kakaonibs

UDZUNGWA Tansania - Kakaonibs 3-4mm, Réstung der ganzen Bohnen (EU-Bio)
ESMERALDAS Ecuador Kakaonibs ‘All sizes’, Réstung der ganzen Bohnen (EU-Bio)

101

Verkaufseinheit

2kg
2kg
2kg

2x70g
4x70g

2x70g

129
129

4,59
4,59
4,59

100g
1.25kg

x3
x3
x3

x6
x3

x6

x250
x250

x170
x170
x170

x3
x4
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Ka kaObOh hen Verkaufseinheit

VIRUNGA DR Kongo
MONO BRAVO Ecuador

UDZUNGWA Tansania kg >10kg
25kg, auf

CHUNCHO URUSAYHUA Peru

PIURA BLANCO Peru 10k

ARHUACO Kolumbien

SELVA TABASQUENO Mexiko

RWENZORI Uganda

JOLOMIJIX Guatemala

Personalisierte Produkte

SCHOKOLADENKARTCHEN KLEIN 4,5 g Napolitains auf Anfrage

SCHOKOLADENKARTCHEN GROSS 12 g Minitafeln auf Anfrage

SCHOKOLADENBANDEROLEN 70g Tafeln auf Anfrage

PERSONALISIERTE SCHOKOLADENVERPACKUNG auf Anfrage

POS-Materialien

LEPORELLOS (Mini-Broschtren)

WAS IST SCHOKOLADE? (A5 Karte)

POS THEKENDISPLAY KLEIN fiir 4 x 13 x 70g
POS STANDDISPLAY GROSS fiir 16 x 13 x 70g

o2



mailto:marketing%40originalbeans.com?subject=
mailto:marketing%40originalbeans.com?subject=
mailto:marketing%40originalbeans.com?subject=
mailto:marketing%40originalbeans.com?subject=
mailto:marketing%40originalbeans.com?subject=
mailto:marketing%40originalbeans.com?subject=

Sei dabei, full of
beans!

Wir haben uns mit Leib und
Seele der Herstellung késtlicher,
purer Schokoladen verschrieben.
Aber Original Beans wurde nicht
gegrindet, damit eine weitere
Tafel im Regal steht. Jeden Tag
schlieBen sich uns Menschen
an, die unseren Glauben an eine
grunere, fairere und kostlichere
Welt teilen und unsere Produkte
mit uns kreieren. Wir danken ihnen
allen!

Und wir heiBen jede(n) Einzelne(n)
im weltweiten Netzwerk ‘full of
beans’ willkommen. Ob man dabei
ist, sein Schokoladenregal zu
erneuern, mehr Uber die Arbeit

mit Original Beans in der Kiche
erfahren méchte oder auf andere
Weise zum Mitmachen inspiriert ist,
wir freuen uns Uber jede Form der
Zusammenarbeit.

Gemeinsam
regenerieren wir,
was wir konsumieren.




ORIGINAL BEANS _ KONTAKT Taste the rare and preserve it
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