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INGREDIENTI: Zucchero, farina _d'
randane(28%),  albume dl“‘-’?_",“ n
poivere, amido di mas modificato,
emulsionante(Ed?S.Edf?l‘,n.
jate  scremalo in  pohere, sde,
aromizvanilling.
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RICETTA PER 100 MACARONS

COMPLET

WX MACARON GER. 500
ADDUACADA1I0M2PC GR. 100

PROCEDIMENTC:

1 meftlere gi ingredienti in una
planetaria o miker e fate grare a
velocita media per 5 minutl utiizzando
la frusta oppure la fogha.

2 mattets || prodotio ofténuto in un sac
a pache ed ercgate piccole quantita su
un tappstine In siicone Paveni Spyv o
su un foglio di carta da fomo formando
delle piccole rondelle di circa 3 om di
diametro distanziate tra loro di circa 2
o luna dallalra.
3 lasciate riposare per 60/90 minuti
afinche s formi una  crosticing
{toocanciol, la pasta non  deve
appiccicarst al dito)
4 mettete in foro: fomo statico 150°C
per 12415 minuti; fomo vertiato 135°

conservare in luogo fresco e asciutto
Uso professionale

G per 1215 minut.

Kesp it in cold and dry place.
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