Backhilfsmittel

Kuchle Susan

...der Stabilisator ohne Zusatzstoffe, herge-
stellt aus Weizenmehl und Stdrke, ungesiifst
und neutral im Geschmack.
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... fur Sahnetorten und Desserts:

- der neutrale Stabilisator fir standfeste
Sahne

- verhindert das Absetzen
- garantiert lange Frischhaltung

... fur Butter- und Fettcremes:

- der problemlose Stabilisator fiir leichte,
stand- und schnittfeste Cremes

- hat eine ausgezeichnete emulgierende
Wirkung

- ist durch hohe Wasserbinde-Fahigkeit
ideal geeignet zur Herstellung fettredu-
zierter Cremes
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... fir Aufschlagmassen:
- der hervorragende natiirliche Emulgator

- bewirkt gleichmaRige Krumenstruktur

- Rithrkuchen und Biskuit werden saftig und
bleiben lange frisch

... fur Kokosmakronen:

- der unentbehrliche Helfer fur kalt zuberei-
tete Kokosmassen

- macht das Abrosten tberfliissig, verhindert
das Breitlaufen

- garantiert lange Frischhaltung



