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Dosis:

Elastic 25-50 g/kg
Mischung aus Johannisbrotmehl und Carrageen
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Eigenschaften: Hochelastisches Geliermittel
Zubereitung:  Das Pulver mit den festen Zutaten auf die Fliissigkeit geben und erhitzen.
Anwendungshereich:  Flissigkeiten jeder Art.
Anmerkungen:  Gefrierbesténdig.

Erzeugnisse: elastische Gelatinen

Rosen-Schleier

» 400 g Wasser

» 100 g Lauterzucker (1zut)
» 259 Rosen-Paste

» 259 Elastic

Zutaten mischen und kurz aufkochen lassen.
Auf einer ebenen Flache diinn ausziehen (0,2 mm).

Erkalten lassen und die gelierte Masse in die
gewdlinschte Form schneiden.

Gelatineblatt aus Médena-Essig

» 3009 Wasser

» 100g Lduterzucker (1zu1)

» 100 g Balsamicessig Mddena

» 259  Elastic

Zutaten mischen und zum Kochen bringen.

Auf einer ebenen Flache dinn ausziehen (0,2 mm).

Erkalten lassen und die gelierte Masse in die gewiinschte
Form schneiden.




