ORIGINAL BEANS

Dunkelschokolade aus handgepflicktem Wildkakao
Beni Savanne, Bolivianischer Amazonas

“Beni” ist eine seltene Wildkakaoart, die auf den
Kakaowald-Inseln im Itenez-Flussbecken des bolivia-
nischen Amazonas wéchst und dort von indigenen
Sammlern gepflickt wird. Diese auBergewdhnliche
Dunkelschokolade hat einen Kakaoanteil von

66% und wird 24 Stunden conchiert. Sie ist zart,
aber pragnant—mit rundem Geschmack nach
sonnengetrockneten Beeren und tropischen Friichten
und einem Hauch von Jasmintee. Original Beans
unterstitzt die Wiederaufforstung von Wald- und
Wildkakaobestédnden. JEDE TAFEL: EIN BAUM

*

Zutaten: Direkt angekaufte Wildkakaobohnen, Roher Rohrzucker*, Kakaobutter
Verkaufseinheiten: Tafel 70g x 13; Minitafel 12g x 20; Kuvertlre 2kg x 3

* Biologisch zertifiziert



