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In einem komplexen wirtschaftli-
chen Umfeld bleibt die Manufak-
tur CLUIZEL entschlossen auf die
Zukunft ausgerichtet. Wir verfolgen
unsere Mission mit Entschlossen-
heit und Leidenschaft, um unsere
Kunden mit Produkten zu begeis-
tern, die fiir Genuss und Exzellenz
stehen. So wahlen wir auch weiter-
hin die besten Rohstoffe fiir unsere
Herstellung aus. Dieser Anspruch
wird seit Gber 20 Jahren durch un-
sere strengste Qualitatsverpflichtung (edle Zutaten) unterstrichen: 100% reine
Kakaobutter, 100% Farbstoffe natlirlichen Ursprungs, 100% ohne Sojalecithin
- ohne GV, 100% ohne Aromen (natirliche oder kiinstliche).

In diesem Jahr bieten wir Kreationen an, die sowohl den Gaumen als auch
das Auge erfreuen:
*Um Freude zu bereiten, 4 Weihnachtsboxen, deren lllustrationen mit der
Qualitét der Schokolade konkurrieren.
+ Und fiir erneute Genlisse,
-5 Schokoladentafeln, deren Rezepte fiir noch mehr Kdstlichkeiten vollig
neu {iberarbeitet wurden.
-1 Tafel Zartbitterschokolade mit viel Finesse
- 1 Tafel Plantation-Schokolade, die noch umweltfreundlicher ist.
-Und ein kostlicher Brotaufstrich, den Sie in vollen Zligen genielen
konnen.

Wir freuen uns, Ihnen unsere leuchtende Jahresendkollektion mit dem Namen
“L'Odyssée Exquise’(=Die Exquisite Odyssee) vorstellen zu kénnen, die Fein-
schmeckerei und Kreativitat miteinander verbindet. Die lllustrationen, die die
Vorstellungskraft eines Kiinstlers mit kiinstlicher Intelligenz kombinieren, lad-
en Sie zu einer kulinarischen Reise durch ferne und mérchenhafte Lander ein,
die Tradition und Moderne harmonisch miteinander verbinden. Sie umfasst
einen majestatischen Adventskalender sowie drei Boxen mit den unumgangli-
chen WeihnachtsschokoladensiiRigkeiten. Und um die Umwelt zu schiitzen,
sind alle unsere Verpackungen vollstandig recycelbar.

Wir sind auBerdem stolz darauf, hnen unseren neuen Brotaufstrich mit ei-
nem Haselnussanteil von 24 % vorzustellen. Er ist intensiv kakaohaltig und
kostlich, mit zarten Noten von Haselniissen und Vanille (in der Schote!), und
bietet somit einen idealen Begleiter fiir das Friihstlick und den Nachmit-
tagssnack mit der Familie.

SchlieBlich laden wir Sie ein, unsere sechs neuen Rezepte fiir Gourmet-Tafeln
zu entdecken, die sorgfaltig ausgearbeitet wurden, um immer intensivere
Veerkostungsfreuden zu bieten: feine Kombinationen und groRziigige Mengen
an grofReren und iberarbeiteten Trockenfriichten.

Wir freuen uns nun darauf, all unsere Kreationen mit lhnen und Ihren Kunden
zu teilen.

Marc Cluizel
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Verliehen seit 2012, das Label ,Unternehmen des
lebendigen Erbes” (EPV), ist ein Zeichen staatlicher
Anerkennung, das zur Auszeichnung franzésischer
Unternehmen mit handwerklichem Know-how und
Spitzenleistung eingefiihrt wurde. Dieses Label
vereinigt Hersteller, die Wert auf hohe fachliche
Leistung und hochwertige Produkte legen. Das
EPV-Label ist eine Referenz und Qualitatsgarantie.
Es wird groBen Hausern verliehen (einzigartigen
Unternehmen), die es verstehen, Tradition und
Innovation, Know-how und Schaffen, Arbeit und
Leidenschaft, Erbe und Zukunft, Lokales und
Internationales miteinander zu vereinbaren. Die
Unternehmen des lebendigen Erbes unterhalten
ihre Produktionsbetriebe in Frankreich. Sie stehen
stellvertretend fiir ,Made in France®.

Die Manufaktur CLUIZEL,
LEBENDIGES ERBE

4 * MANUFACTURE CLUIZEL

Familienunternehmen
SEIT 4 GENERATIONEN

Seit vier Generationen schwelgt die Familie Cluizel
im Duft der Schokolade. An der Seite erfahrener
Cacaofeviers®, Confiseure und Chocolatiers fiihrt sie
die Geschichte ihrer Familientradition dort fort, wo
sie begonnen hat: in Damville, in der Normandie. Die
Manufaktur CLUIZEL unterhalt direkte und nachhaltige
Beziehungen zu den Kakaoerzeugern. Dieses
Engagement ist die Qualitatsgarantie fiir ihre Produkte.
Der Anspruch der Chocolaterie? Unverfalschter
Geschmack ohne kiinstliche Zusétze. Zu diesem Zweck
werden die Bohnen auf der Plantage fermentiert. Der
Rest erfolgt in der Manufaktur CLUIZEL, angefangen
bei der langsamen Rostung, welche die Aromen
optimal freisetzt, bis hin zu den subtilen, meist manuell
hergestellten Dekoren. Das Ergebnis: Produkte, die
aufgrund ihrer Herkunft eine aufRergewdhnliche
Geschmacksvielfalt bieten und durch traditionelle oder
innovative Rezepte aufgewertet werden. Schokoladen
von MICHEL CLUIZEL.

Von links nach rechts:
Sylvie Cluizel, Marc Cluizel
und Catherine Cluizel
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Unsere CSR-POLITIK®

Seitvielen Jahren zahlt die nachhaltige Entwicklung
zu den strategischen Achsen der Manufaktur
CLUIZEL. Sie hat sich 3 Ziele gesetzt:

Sedan manga ar har hallbar utveckling varit en av
Manufacture CLUIZELs strategiska mal. Darfor
har man satt upp 3 mal:

BPens sociala ansvar

Verbesserung der Umweltleistung

Herstellung von umweltfreundlichen
Produkten

Beteiligung an der sozialen Entwicklung
(von Partnern und Pflanzern)

* Responsabilité Sociétale des Entreprises

Eine Ethische Wirtschaft

CLUIZEL bringt die Schokolade auf internationaler
Ebene zur Sprache. Auf regionaler Ebene steht
dieser Name vor allem fiir ein menschliche
Familieunternehmen seit 4 Generationen, das auf
seine Herkunft stolz und seinem Heimatland treu
ist. Die Manufaktur ist heutzutage das grofte
Unternehmen in einem landlichen Kanton, den es
respektiert und dessen Aufbau es unterstiitzt.

Die Manufaktur CLUIZEL ist nicht nur in Bezug auf
die Einstellungspolitik mit der Region verbunden,
sondern auch in Bezug auf die Steuerpolitik: Seit
ihrer Griindung setzt sie auf Transparenz und zahlt
ihre gesamten Steuern in Frankreich.

Diese humane Ethik bestimmt auch ihre
Beziehungen zu ihren Partnern, in der Normandie
wie auch weltweit: Seit 1999 sind die Kakao-
Planfzer, die sie beliefern, auch ihre Partner, denen
gegeniiber sie mehrere Verpflichtungen erfiillt.
Kinderarbeit ist seit jeher auf allen Plantagen
verboten.

Der Mensch an erster
Stelle

Die Manufaktur CLUIZEL weil3, wie wichtig die ortliche
Lage ist: Seit ihrer Griindung 1972 beschiftigt sie in
ihren Raumlichkeiten in Damville, in der Normandie,
180 Mitarbeiter, viele davon leben im Kanton. Auch
wenn dieses gut in die lokale Landschaft integrierte
Unternehmen seine Humanressourcen nicht nach
Quoten verwaltet, ist es ihm dennoch gelungen, seinen
Wunsch nach vorbildlicher Paritat innerhalb seiner
Teams zu erfiillen. Der Gleichstellungsindex lag 2020
bei 96 %.

En etisk ekonomi

CLUIZEL tar choklad till den internationella scenen.
Pa regional niva star detta namn framfor allt for ett
manskligt familjeféretag som har varit stolt over
sitt ursprung och lojalt mot sitt hemland i fyra
generationer. Idag ar fabriken det storsta foretaget
i en landsbygdskanton som den respekterar och
stoder utvecklingen av.

CLUIZEL ar inte bara knutet till regionen genom
sin rekryteringspolitik, utan aven genom sin
skattepolitik: sedan foretaget bildades har det
foresprakat oppenhet och betalar all sin skatt i
Frankrike.

Denna humana etik styr ocksa foretagets relationer
med sina partner, bade i Normandie och i resten av
varlden: sedan 1999 ar de kakaoproducenter som
levererar kakao till foretaget ocksa dess partner,
och foretaget har flera skyldigheter gentemot
dem. Barnarbete har alltid varit forbjudet pa alla
plantager.

MANUFACTURE CLUIZEL 7



Fuar die Umwelt:

2012 hat die Manufaktur ihre eigene biologische

Klaranlage gebaut (Schilffilter), die erste in der franzo-
sischen Lebensmittelindustrie. Das Wasser versorgt
einen Teich, der durch die Manufaktur geschaffen
wurde und in den Fischen und Lurche zu finden sind.
Stets darauf bedacht, ihren 6kologischen FuBabdruck
zu verringern, hat die Manufaktur beschlossen ihre
Abfille zu recyceln. Die Schalen der Kakaobohnen, der
einzige landwirtschaftliche Abfall, der produziert wird,
werden nun zu 100 % revalorisiert: 80 % als nattirlicher
landwirtschaftlicher Diinger, 10 % als Aufguss und 10
% als Tierfutterzusatz. Schliellich sind die heutzutage
von der Manufaktur entworfenen Verpackungen um-
weltvertraglich: Innerhalb von 3 Jahren werden 100 %
der Verpackungen recycelbar sein.

8 ¢ MANUFACTURE CLUIZEL

FOor miljon:

Manufacture CLUIZEL byggt en egen biologisk
reningsanlaggning 2012 (vassfiltrering), den
forsta i den franska livsmedelsindustrin. Dess
vatten rinner till en damm med fisk och groddjur
som skapats av Manufacture CLUIZEL.

| syfte att minska sitt ekologiska fotavtryck har
Manufacture beslutat att ateranvanda sitt avfall.
Kakaobonornas skal, det enda jordbruksavfallet
som uppstar, atervinns till 100 %: i form av 80 %
naturlig jordbruksgddsel, 10 % som infusioner
och 10 % som fodertillskott.

Slutligen ar den forpackning som Manufacture
CLUIZEL nu har tagit fram miljodesignad: inom 3

ar kan 100 % av forpackningen atervinnas.

UMWELTLEISTUNG

MILJOPRESTANDA
UNSERE ERWORBEN_EN ZIELE 2026
VARA FORVARV OBJEKTIV 2026

o
90%
~ Recycelbare Verpackung®
Atervinningsbara forpackningar®

100%

Recycelte Abfalle
(kakaobohnen)
Atervunnet avfall
(kakaobonor)

100%

LED-Beleuchtung
LED-Belysning

100%

Abwasserbehandlung

(biologische Klaranlage seit 2012)
Avloppsvattenrening

(biologiskt avloppsreningsverk sedan 2012)

‘Nach franzésischer Norm "Enligt fransk standard

100%

Recycelbare Verpackung*
Atervinningsbara forpackningar®

Abschaffung von Heizol

(Energie, die am meisten CO:- freisetzt)
Eliminering av eldningsolja

(energi som slapper ut mest koldioxid)

o
50%
des Energiemixes
aus erneuerbaren Energien

av energimixen
bestar av fornybara energikallor

o
-50%
Wasserverbrauch
Minskning av vattenférbrukningen

o,
-30%
weniger Papierverbrauch
minskning av pappersférbrukningen

KAKAO

100%

Nachhaltige Kakaobohnen

aus zugelassenen Gebieten
CLUIZEL setzt sich fur die Erhaltung von Waldern ein und Okosysteme

Hallbara kakaobonor fran godkdanda omraden
CLUIZEL arbetar for att bevara skogar och ekosystem

100%

Erneuerte und nachhaltige
Partnerschaften mit Kakaobauern

Inkép av kakaobonor fran Plantager
fran partnerskap som varat mer an 5 ar

100%

Des Bohnenkaufs liber dem
angemessenen Preis
Férnyade och hallbara partnerskap med kakaoodlare

100%

Einkauf von Plantagenkakaobohnen
aus riickverfolgbaren Parzellen
Inkép av kakaobonor fran odlingar som sparas

10

Lander an einer langfristigen Partnerschaft beteiligt
Lander involverade i ett langsiktigt partnerskap

o

Kinderarbeit
Barnarbete

ENGAGEMENTS FUR
UMWELT UND GESUNDHEIT
EKOLOGISKA ATAGANDEN
OCH HALSOATAGANDEN

100%

Farbstoffe natiirlichen Ursprungs
Naturliga fargamnen

100%

Ohne Zusatz von Aromen,
ohne Sojalecithin, GVO-frei
Sojalecitinfri, GMO-fri

100%

Reine Kakaobutter
Rent kakaosmor

SOZIALEN ENTWICKLUNG
SOCIAL UTVECKLING

92 gg‘a'?wlg(;te/ 100

Index berufliche Gleichstellung
Yrkesmassigt jamstalldhetsindex

— Zertifizierungen / Certifieringar —

Entreprise du Patrimoine
Vivant seit 2012

Levande kulturarvforetag
sedan 2012

QﬁG;\GEMg%\OO
INGREDIENTS = CLEAN
NOBLES & = Lakel

Certifierad ekonomisk
aks

m Zugelassener
o ) Wirtschaftsbeteiligter seit 2012

ki sedan 2012
Entreprise certifiée OEA-F
Sous le N° FR00000839




Die Exzellenz
des GESCHMACKS

Auf die Schokoladenmanufaktur CLUIZEL geht
eine weltweit einzigartige Qualitatsverpflichtung
zuriick, namlich die Verpflichtung zur Verwendung
“Edler Zutaten®, welche die Auswahl der Rohstoffe
gewabhrleistet und Experten garantiert, dass im Rezept
nur reine Kakaobutter, Bourbon-Vanilleschoten und
Zucker enthalten sind. Die Herstellung der Schokolade
erfolgt garantiert ohne Soja oder Aromazusatz.

Neben den Kakaobohnen wahlt die Manufaktur CLUIZEL
auch die fiir die Umsetzung ihrer Kreationen und
Interieurs unverzichtbaren Rohstoffe sorgfaltig aus.

AuBerdem hat Cluizel einen grofen Aufwand
zur Beseitigung der Lebensmittelzusatzstoffe.
Manufaktur CLUIZEL ist freue, lhnen ab sofort auch
eine Schokoladenreihe zu 100% ohne E171 und E172
anbieten zu diirfen.
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Cacaofevier®

Die Manufaktur CLUIZEL gehért zu den wenigen
Cacaofeviers, welche die Verarbeitung von Kakaobohnen
zu Kakaopaste und anschlieRend zu Zartbitter-,
Vollmilchoder Ivoire-Schokolade weltweit beherrschen

Die 3
GEWERBE

Chocolatier

Die Manufaktur CLUIZEL formt die SiiBigkeiten selbst,
bevor sie mit einer diinnen Schokoladenschicht
liberzogen und mit einem Dekor geschmiickt werden.

Confiseur

Die Manufaktur CLUIZEL entwickelt selbst eigene Rezepte
fir Fillungen : Praliné, Mandelmasse, Karamell, Krokant,
Likore, Gianduja...
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Tauchen Sie ein in die zauberhafte Welt von CLUIZEL,
eine Reise fiir Feinschmecker durch ferne, marchenhafte
Lander. Lassen Sie sich in das Herz einzigartiger
Landschaftenentfiihren,womajestatischeTransportmittel
wie marchenhafte Boten die Weihnachtsgeschenke
deponieren. HeiBluftballons, Dampfschiffe und Ziige sind
vollgepackt mit siiRen Kdostlichkeiten, die durch Welten
zwischen Traum und Wirklichkeit fiihren und Tradition
und Moderne auf subtile Weise miteinander verbinden.

Jede unserer Gourmetkreationen wird vom Reichtum
der edlen Zutaten getragen, aus denen sie sich
zusammensetzt - alle ausgewahlt aufgrund ihrer Qualitét,
ihrer Rickverfolgbarkeit und der Natiirlichkeit ihres
Terroirs. Die vier raffinierten Stiicke (mit recycelbaren
Schachteln*) der Kollektion sind eine Deklination
kostlicher Schéatze, die von einem beispielhaften und
anspruchsvollen Know-how getragen werden.

Jede Schachtel ist ein Zwischenstopp, jede Schokolade
eine Geschichte, die es zu entdecken gilt!

Die Exquisite ODYSSEE

Den utsokta ODYSSEN

Fordjupa dig i CLUIZEL:s fortrollande vérld, en gourmetresa
genom fjdrran sagolikalander. Lat dig forflyttas till hjartat av
unika landskap dar majestatiska transportmedel levererar
julklappar, som budbérare av fértrollning. Luftballonger,
angbatar och tag ar fulla av sota lackerheter som korsar
varldar mellan drom och verklighet och pa ett subtilt satt
blandar tradition och modernitet.

Var och en av vara gourmetkreationer drivs av rikedomen
hos de ddlaingredienser som ingar i den - alla utvalda for sin
kvalitet, sparbarhet och naturliga terroir. De fyra raffinerade
delarna (i atervinningsbara* askar) i kollektionen ar en
rad lackra skatter, resultatet av exemplarisk och kravande
know-how.

Varje ask ar ett stopp pa vagen, varje choklad en historia
att upptackal

MANUFACTURE CLUIZEL * 15



ADVENTSKALENDER

ADVENTSKALENDER

Unser Adventskalender offnet die Tiren zum Zauber
der Festtage mit einer bezaubernden lllustration: Ein
HeiBluftballon nahert sich langsam
einem verschneiten Dorf, bereit, die Geschenke und
Kostlichkeiten der Weihnachtszeit dort abzusetzen. Das
auf einem Berggipfel gelegene Dorf glitzert vor Warme

majestatischer

und Licht und schafft eine ideale Atmosphare fiir ein
Wiedersehen und Feiern.

Jeder Tag hilt eine neue Gourmet-Uberraschung bereit:

Intensive Ganaches, fruchtige Aromen, zarte Pralinen und
exquisiter Nougat laden Sie zu einer Reise in die Welt der
Gaumenfreuden ein.

* Recycelbar nach franzosischer Norm / = Atervinningsbar enligt fransk standard

Var adventskalender 6ppnar dérren till julens magi med
en fortrollande illustration: en majestatisk luftballong
narmar sig forsiktigt en snotackt by, redo att sléappa av
julklappar och lackerheter. Byn, som ligger uppe pa ett
berg, glittrar av varme och ljus och skapar den perfekta
atmosfaren for aterforeningar och firande.

Varje dag bjuder pd en ny gourmetdverraskning:
intensiva ganacher, fruktiga smaker, delikata praliner och
utsdkta nougater bjuder in dig till en resa i en varld av
gourmetlackerheter.

24 Pralinen, die das Savoir-faire von Cluizel reprasentieren.
Adventskalender Geschenktiiten gratis

273 g * 8 Kalender/Karton « Art. 13201*

24 chokladbitar som representerar CLUIZELS kunnande.
Presentpase «special kalender» erbjuds.

273 g * 8 kalender/kartong * Art. 13201*

Warenversand vom 16/09/2024 bis zum 29/11/2024 solange der Vorrat reicht.
Varorna skickas fran den 16/09/2024 till den 29/11/2024 beroende pa tillgéngligt lager.
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Schachteln Die Exquisite ODYSSEE

Lador Den utsokta ODYSSEN

I N °1 TRUFFEL

5 TRYFFLAR®
160 g+ 18 Schachteln/Karton « Art. 13352
160 g+ 18 lador/kartong « Art. 13352

Geschenkttiten gratis
Presentpasar levereras

SCHACHTEL « DECOUVERTE" »
LADA « DECOUVERTE" »

195 g + 12 Schachteln/Karton « Art. 13342
195 g+ 12 |ador/kartong ¢ Art. 13342

Geschenkttiten gratis
P esentpasar levereras

SCHACHTEL « DEGUSTATION" »
LADA « DEGUSTATION" »

335 g+ 6 Schachteln/Karton ¢ Art. 13343
335 g+ 6 lador/kartong ¢ Art. 13343

“hocolals =g =
. 2% "{.ﬁm ofiefes c _ —
= -.-=___!.'- -

Geschenkttiten gratis
Presentpasar levereras

Warenversand vom 16/09/2024 bis zum 03/01/2025 solange der Vorrat reicht.
Varorna skickas fran den 16/09/2024 till den 03/01/2025 beroende pa tillgéngligt lage
* Recycelbar nach franzgsischer Norm / * Atervinningsbar enligt fransk standard MANUFACTURE CLUIZEL * 19




DIE SCHOKOLADEN

Ganache Kakao
Vila Gracinda

Ganache Kakao
La Laguna

Ganache aus Plantagenschokolade
'La Laguna' (Guatemala) 70%

Ganache aus Plantagenschokolade

"Vila Gracinda' (Sao Tomé) 73% ‘Riachuelo’ (Brasilien)

Ganache Kakao 99 % Ganache Kakao 85 %

F E
Bitterganache 99% Bitterganache 85%

Karamell salzige
Butter Zartbitterschokolade

Karamell mit Meersalzbutter aus Guérande

Ganache Cranberrys Ganache

Piment d'Espelette

Bitterschokoladen-Ganache mit Cranber-
ries und Espelette Pfeffer

Himbeerpulver

Ganache
Orangenschale

Zartbitterschokoladen-Ganache
mit Orangenschalen

Praliné Mandel und gerdstete,
fein zerstoRene Kakaobohnen

Mandel-/Haselnuss-Praliné mit
Kakaobohnensplittern, dekoriert mit einer
Kakaofrucht aus Zartbitterschokolade

Praliné Zartbitter mit

Traditionelles Praliné
i grobkarniger Struktur

Zartbitter

Karamellisiertem Mandel-/Haselnuss-Praliné

Grobkdrniges Praliné 50% Mandel-/Haselnuss

mit gerosteten tern Nougatineskal

Praliné Vollmilch mit
grobkadrniger Struktur

Praliné Zartbitter mit
korniger Struktur

Praliné mit karamellisierten Mandeln und Haselniissen
bestreut mit gerdsteten Mandelnkérnern

Grobkdrniges Mandel/Haselnuss-Praliné

Knackiges

Mandeln-Praliné Zitronen-Praliné

¥

Mandeln-Praliné nach alter Art

Knusprige Mandel-Haselnuss Praliné-masse
mit Zitrone und Vanille

Ganache Kakao
Riachuelo

Ganache aus Plantagenschokolade

Ganache Kaffee

Ganache aus gerdsteten und anschlieBend gemahlenen
Kaffeebohnen, umhiillt von Zartbitterschokolade.

Himbeermarmelade

Ganache aus Schokolade von der Plantage
Riachuelo’ (Brasilien) 70% auf einem Bett
aus Himbeermarmelade, Dekoration aus

Karamellsplittern, dekoriert mit Kakaopulver

Ganache Kakao
El Jardin

Ganache Kakao
Mokaya

Ganache aus Plantagenschokolade ‘Mokaya'
(Mexiko) 75%, Golddekor

Ganache aus Plantagenschokolade

70% ‘El Jardin'(Kolumbien) 75%, Grin glitzerndes Dekor

Blatterkrokant .
Praliné Zartbitter Nougat Montélimar
Blétterkrokant Praliné mit Echte Nougat aus Montélimar mit Honig
Mandeln und Haselntissen

Ganache
Orangenmarmelade

Ganache Zitrone

Ganache aus Plantagenschokolade
‘Mangaro' (Madagaskar) 71% auf einem Bett
aus Orangenmarmelade dekoriert mit Orangepulver

Bitterganache mit Zitronenwirfeln

Praliné Vollmilch mit

Stark karamellisiertes 8
i korniger Struktur

Praliné

3

Praliné mit karamellisierten Mandeln und
Haselniissen bestreut mit gerdsteten
Mandelnkdrnern

Stark karamellisiertes
Mandel-/Haselnuss-Praliné

Gianduja Fleur de sel

Praliné Karamellsplitter karamellisierte Haselniisse

-

Mandel-Haselnuss-Praliné mit Intensiver Gianduja-Nougat mit Salzblume

und Karamellsplittern,

Praliné Feuilleté
Fleur de sel

Haselnuss-Praliné

Krokant-Praliné mit Noten von Fleur de sel und
umhiillt mit weiler Kewane-Schokolade.

Haselnuss-Praliné, umhillt mit
weiler Kewane-Schokolade.

Traditionelles

Blatterkrokant Praliné Praliné Vollmilch

Blatterkrokant Praliné mit Mandeln
und Haselniissen

Karamellisiertes Mandel-/Haselnuss-Praliné
mit gersteten Mandelsplittern
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Manufaktur-Schachteln ZARTBITTER- UND VOLLMILCHSCHOKOLADE

Das Beste, was wir in lhre Hand legen, ist das, was diese
Manufaktur-Schachteln lhnen versprechen. Ganache,
Karamell, Praliné und Plantagenschokolade ganz nach
lhren Wiinschen, egal ob Sie eine Naschkatze oder ein
Feinschmecker sind. Zu jedem Anlass die passende

Manufaktur-Schachtel.
N °8 ZARTBITTER-UND
VOLLMILCHSCHOKOLADE"
Il
85 g+ 18 Schachteln/Karton « Art.13708
I N °1 5 ZARTBITTER- UND
VOLLMILCHSCHOKOLADE"

Il

165 g + 18 Schachteln/Karton « Art. 13715
CHDCOLATS
i"'" = CLUIZEL Geschenktiiten gratis/
‘ + hABIE
'gq =g m)|

I N °1 5 ZARTBITTERSCHOKOLADE*

Il 165 g * 18 Schachteln/Karton ¢ Art. 13795

Geschenktiiten gratis/
CHOCOLATS o )
s Artikel wird versandt, solange der Vorrat reicht

CLUIZEL
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Manufaktur-Schachteln ZARTBITTER- UND VOLLMILCHSCHOKOLADE

I N °2 ZARTBITTER- UND
VOLLMILCHSCHOKOLADE"

305 g+ 12 Schachteln/Karton ¢ Art.13728

CEOCOLATS
modn b iarr Geschenkttiten gratis/

CLUIZEL

e

e ZARTBITTER- UND
| N4

I VOLLMILCHSCHOKOLADE*
ﬂjﬁ?lﬂs 525 g+ 6 Schachteln/Karton « Art.13748
CLu |ZEL Geschenkttiten gratis/
‘ - PARIE -

° ZARTBITTER- UND
| N°70

VOLLMILCHSCHOKOLADE"

765 g + 3 Schachteln/Karton ¢ Art. 13770

CHOCOLATS
h- Ty Geschenktiiten gratis/
CLUIZEL

‘ i
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GANACHE-Manufaktur-Schachteln Manufaktur-Schachteln MENDIANTS

Stellen Sie sich eine auflergewdhnliche Komposition vor: Hier finden Sie in ihrer Schachtel 13 Zartbitters-
eine Ganache von beispielhafter Geschmeidigkeit und der chokoladentaler 63 % und 12 Vollmilchschokoladentaler
energische Kakaogeschmack der Plantagenschokoladen 39 %. Sie werden manuell mit Trockenfriichten, kandierten
in einer knusprigen Hiille aus intensiver Schokolade... Orangen, ganzen Pistazien, karamellisierten Mandeln und
gebettet in zwei gut proportionierte Schachteln. Das siiRe Haselniissen in einem Kupferkessel von Hand eingefasst.

Im Mund hinterlassen sie einen fruchtigen und karamelli-

Vergniigen hatte noch nie einen so hohen Kakaogehalt! .
sierten Geschmack.

I N°8 ZARTBITTERSCHOKOLADE"

85 g+ 18 Schachteln/Karton « Art. 13618

8 : | N°25

ARMHES 260 g * 12 Schachteln/Karton « Art. 13025

ERCEFTIORS

= { CLUIZEL

re

MENDIANTS Geschenktiiten gratis/

WOIR L LAIT

CLUIZEL

= PARIS »

o ZARTBITTERSCHOKOLADE"
| N°28

305 g+ 12 Schachteln/Karton « Art.13628

28
sauckes §
CLUIZEL

. « PARIS

Geschenktiiten gratis/

CLUIZEL

« PARIS*

g emagoLAt

pga WEE

e

Geschenktliten gratis/
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Die PLANTAGENSCHOKOLADE

PLANTAGECHOKLAD

Eine Begegnung,
eine Schokolade

Die Manufaktur CLUIZEL sucht fiir ihre
Plantagenschokoladentafeln vor Ort traditionelle Aromen
von sehr grofer Reinheit: Sie bearbeitet die Essenz
der Schokolade. Mit diesen reinen und einzigartigen
Kakaobohnen, veredelt durch ein einzigartiges
Herstellungsverfahren, hebt sich die Manufaktur vor
ihren Mitbewerbern ab: lhre Vorgehensweise und lhr
Werk sind ein Beispiel fiir Menschlichkeit.

Ett mote,
en choklad

Med sina Plantagechokladkakor kommer
Maufacture CLUIZEL att leta efter kallan till uraldriga
smaker, med mycket hog renhet: de arbetar med
chokladens essens. Med dessa rena och unika
akaosorter, sublimerade av exceptionellt arbete,
sticker tillverkningen ut: dess tillvdgagangssatt och
dess arbete ar ett exempel pa manskligheten.

Einzigartige
Terroirs

Dieses Pradikat bezeichnet eine Schokolade aus
Kakaobohnen, dieallevoneinundderselbenplantage
stammen. Somit ist ihre Qualitat im Vergleich zur
JUrsprungsschokolade”, deren Kakaobohnen aus
nur einem Land stammen, aber auch zur ,Grand
Cru“-Schokolade, deren Bohnen aus nur einer
Region stammen, besser. Die Kakaobohnen werden
sorgfaltig auf den besten Kakaoplantagen der Welt
ausgewahlt, die sich durch Naturndhe und Reinheit
auszeichnen.

Unika jordmaner

Detta namn betecknar en choklad gjord av
kakaobonor fran en och samma plantage. Den
ar darfor dverlagsen en “ursprungschoklad”, vars
kakaobonor kommer fran ett enda land, men ocksa
“Grand Cru- choklad”, vars bénor kommer fran en
enda region. Kakaobonorna valjs noggrant ut pa
de mest avancerade kakaoplantagerna i varlden s3
nara naturen och renheten som mdjligt.

Unsere
Kakaobauern,
unsere Partner

Seit 20 Jahren erzahlt jede unserer
Plantagenschokoladen ihre eigene Geschichte
und die der Begegnung zwischen der Manufaktur
und den Familien der Pflanzer, mit denen sie
zusammenarbeitet. Die guten Beziehungen
zwischen ihnen basieren auf Dialog, Respekt und
standigem Austausch. Als Tribut an die Familien,
die das Abenteuer CLUIZEL (berall auf der Welt
ermoglichen, tragen diese Pralinen die Namen der
Plantagen, von denen sie stammen, damit der Wert
dieser Partnerschaften nie auler Acht gelassen wird.

MotiviertdurchdieselbeLiebezuaulergewdhnlichen
Produkten arbeiten die CLUIZEL-Ateliers und
die Besitzer der Plantagen zusammen, um
hochwertige Schokolade zu produzieren sowie
den Lebensstandard ihrer Familien zu heben und
zu erhalten, wobei sie die kulturellen Standards
und Brauche ihrer Lander respektieren. Heutzutage
unterhalt die Manufaktur zu jeder dieser 7 exklusiven
Partner eine direkte und vertrauensvolle Beziehung.

Vara plantageagare,
vara partners:

Sedan 20 ar har var och en av vara Plantagechoklader
lyft fram sin historia och motet mellan tillverkaren och
plantagefamiljerna med vilka de arbetar. Banden som
forenar dem ar gjorda av dialog, respekt och standigt
utbyte. For att hedra dessa familjer som gor CLUIZEL-
aventyret mojligt overallt i varlden, bar chokladen
namnet pa de plantager de kommer fran, sa att vardet
av dessa partnerskap aldrig forbises.

Driven av samma karlek for exceptionella produkter
arbetar CLUIZEL fabrikerna och plantagedgarna
tillsammans for att producera overlagsen choklad
samt for att hoja och uppratthalla levnadsstandarden
for familjerna genom att respektera deras landers
kulturella standarder och seder. Idag uppratthaller
Manufacture CLUIZEL en direkt och fdrtroendefull
relation med vart och ett av dessa 7 exklusiva
partnerskap.
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Ein auBergewohnlich
aromatisches Profil

Die Herstellung einer Plantagenschokolade erfordert
Hingabe und Kompromisslosigkeit. Drei Faktoren in
garantieren Qualitdt und den typischen Charakter.
das Terroir, die Fermentation und die Rdstung. In
enger Zusammenarbeit mit den Pflanzern vereint
die Manufaktur uralte landwirtschaftliche Verfahren,
traditionelle Fermentationsprozesse und neuartige
Rosttechniken. Mehr als zwanzig Tests wurden
durchgefiihrt, bevor die idealen Kombinationen von
,Fermentation - Rostung” entwickelt wurden. Diese
Arbeit hat Friichte getragen: Die so gewonnenen
Pralinen erreichen Perfektion.

Die Fermentation

Der Austausch zwischen der Manufaktur und ihren
Partnern ist sowohl konstant als auch transparent.
Auf diese Weise konnte sie ihr traditionelles Savoir-
faire erweitern. So haben sie gemeinsam das
exklusive Fermentationsverfahren entwickelt, das
fir jeden Kakao eigen ist. Dieser stets auf der
plantage durchgefiihrte Schritt ist grundlegend. Er
enthiillt die natiirliche geschmackliche Komplexitat
der Kakaobohnen und den Reichtum des Terroirs.

Einzigartige,
handwerkliche Rostung

Auch hier sticht die Manufaktur hervor. Um die

vielfaltigen aromatischen Noten der Kakaobohnen
nicht zu beeintrachtigen und ihre gesamten
Nahrwerte zu bewahren, wurden verschiedene
Rostverfahren entwickelt, die fiir jedes Terroir
spezifisch sind, langsam, homogener und bei
niedrigen Temperaturen durchgefiihrt.

Ein einzigartiges und auBerst
qualitatives Verfahren mit
einem hohen Anspruch an
Qualitat

Die Manufaktur strebt stets nach Qualitat und
Exzellenz und hat ein Verfahren entwickelt, um die
aromatische Palette ihrer Plantagenschokolade zu
starken. Der Kakaoanteil unserer Schokolade liegt
nun bei mindestens 70 % Kakao.

Fiir einen beispielhaften Herkunftsnachweis werden
die Kakaobohnen direkt nach dem Trocknen von
den plantagen zu den Ateliers der Manufaktur in
der Normandie geschickt. Jeder Herstellungsschritt
fir die Plantagenschokolade wird somit perfekt
beherrscht.

Empfinden Sie jede aromatische
Note bei unserer gefiihrten
Verkostung nach :

Kénn varje aromatisk ton med var
quidade smakupplevelse:
£ www.lessensduchocolat.com

Eine noch nicht da
gewesene geschmackliche
Erfahrung

Um Sie zu leiten, hat die Manufaktur CLUIZEL
eine einzigartige, digitale Verkostungserfahrung
konzipiert : Les Sens du Chocolat. Begeben Sie sich
auf eine Reise zu den 7 Plantagen und erleben Sie
den ganzen aromatischen Reichtum jeder einzelnen
Tafel. Auf der dafiir vorgesehenen Plattform werden
die Sinne erweckt und durch die Verkostung zur
Entdeckung des CLUIZEL Geschmacks gefiihrt.
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Die PLANTAGENSCHOKOLADE

PLANTAGECHOKLADERNA

MANGARO-Plantage

Ambohimarina, Madagaskar

Die Mangaro-Plantage wurde auf dem ehemaligen Gelande
eines Mango-Dschungels angelegt. Das Geheimnis des
besonderen Geschmacks der Plantagenschokolade
Mangaro liegt zwischen den Wurzeln der Kakaob&ume
verborgen. Es verbleibt in dieser Erde, seit Jahrzehnten
genahrt von den Mangos: Sie haben dieser Schokolade ihren
stiBen und exotischen Geschmack verliehen. Der Name der
Plantage erinnert an diesen Urwald, der Mangamaro genannt
wurde: ,der Ort, an dem Mangos reichlich vorhanden sind".

BRONZE

WA g
! h ,

Plantagen MANGARO

Ambohimarina, Madagaskar

Hemligheten med den speciella smaken av choklad fran
Mangaro-plantagen &r dold mellan kakaotradens rotter.
Den finns i denna mark som mango har gett néring at i
arhundraden: de har genomsyrat den med sin séta och
exotiska smak. Plantagen har fatt sitt namn fran minnet av
denna djungel, som hette Mangamaro: «dar det finns gott om
mangotrad»

I ZARTBITTERSCHOKOLADE 71 %

Geschmacksnoten : biskuit, sauerliche
exotische Frichte, Lebkuchen, heile
Schokolade, Zitrus- und Pfeffernoten.

70 g * 20 Tafeln/Karton « Art. 12136

citrus och peppar

70 g+ 20 chokladkakor/kartong « Art. 12136

Geschmacksnoten : brauner Karamell,
exotische Friichte, Korinthen, heller Honig und
Spuren von Lebkuchen.

70 g - 20 Tafeln/Karton ¢ Art. 12141

I VOLLMILCHSCHOKOLADE 50 %

MJOLKCHOKLAD 50 %
Aromatiska toner : Brun kola, exotiska frukter,
vinbar, ljus honung och en pepparkaksnot

70 g+ 20 chokladkakor/kartong « Art. 12141
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Die PLANTAGENSCHOKOLADE

PLANTAGECHOKLADERNA

LA LAGUNA-Plantage

Lanquin, GUATEMALA

Die Plantage La Laguna ist im Herzen von Guatemala in den
bergigen Waldern von Alta Verapaz gelegen. Der Fluss Rio
Cahabdn durchflielt die 4.800 Hektar groRe Plantage, bevor
er in den See La Laguna mindet. Das Wasser, eine wahre
Lebensquelle, bewassert das geschitzte, naturbelassene
Terrain, wo die Kakaobdume an Berghangen in 475 bis 600

Metern Hohe angebaut werden.

FRLANTATRES

LA LAGUNA

EUROPEAN
20

Wi

% (75w
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Plantagen LA LAGUNA

Lanquin, GUATEMALA

Plantage La Laguna ligger inbaddat i den bergiga skogeri Alta
Verapaz, centrala Guatemala. Rio Cahabdn vattenvagar korsar
4800 ha plantagen pa vag till La Laguna sjon. Vatten, livskallan,
irrigerar detta naturliga och skyddade land, dar kakontrad adlas

pa bergsidorna vid mellan 475 och 600 meter éver havet

I ZARTBITTERSCHOKOLADE 70 %

Geschmacksnoten : pflaume, gerosteter Kakao, in Butter
gekochter Apfel, StBholz, sduerliche Noten, tropischer Chili,
frische Mentholnoten.

70 g+ 20 Tafeln/Karton « Art. 12111

MORK CHOKLADKAKA 70 %

Aromatiska toner
plommon, rostad kakao, dpple bakat i smar, lakrits, kryddiga toner,
tropisk peppar, farsk mynta

70 g * 20 chokladkakor/kartong « Art. 12111

I VOLLMILCH 47 %

Geschmacksnoten : cappuccino, heiBe Schokolade, Haselnuss,
Toast, Butterkaramell, intensive Kakaonoten.

70 g+ 20 Tafeln/Karton « Art. 12112

MJOLKCHOKLAD 47 %

Aromatiska toner
Cappuccino, varm choklad, hasselntt, rostat brod, smorkola
intensiv kakao

70 g+ 20 chokladkakor/kartong * Art. 12112

Die PLANTAGENSCHOKOLADE

PLANTAGECHOKLADERNA

RIACHUELO-Plantage

Ilhéus, BRASILIEN

Die Plantage Riachuelo in der Region Bahia in Brasilien ist
durch eine Uppige Umgebung inmitten des atlantischen
Regenwalds unweit des Ozeans beglinstigt. Die Kakaobdume
werden mit Riicksicht auf die umgebende Fauna und Flora, die
aus zahlreichen exotischen Baumen wie den Manilkara-Arten

und dem Pau D'Arco Baum besteht, angebaut.

Plantagen RIACHUELO

Ilhéus, BRASILIEN

| delstaten Bahia i Brasilien, som praglas av en frodig gronska, lig-
ger plantaget Riachuelo, mitt i Atlantskogen inte langt fran havet
Kakaotraden odlas med respekt for det omgivande djurlivet och
vaxt-ligheten som bestar av ménga exotiska trad, bland annat

magaran-duba och pau d'arco

I ZARTBITTERSCHOKOLAD 70 %

Geschmacksnoten : gerosteter Kakao, getrocknete Friichte, rote
Johannisbeere, Nachgeschmack mit fruchtiger edelsiiRer Paprika
und Rohkakao..

70 g+ 20 Tafeln/Karton ¢ Art. 12161

MORK cHOKLAD 70 %

Aromatiska toner : Rostad kakao, torkad frukt, réda vinbar, lang
eftersmak av fruktig paprika och ra kakao.

70 g+ 20 chokladkakor/kartong ¢ Art. 12161

I voLLMILcH 1%

Geschmacksnoten : milchig, cremig, Butterkaramell, gerGste-
ter Kakao, leichte Noten von roten Friichten, wiirziger Kakao.

70 g+ 20 Tafeln/Karton « Art. 12162

MJOLKCHOKLAD §1%

Aromatiska toner : Mjolkaktig, kramig, smarkola, rostad kakao,
fruktnoter av réda frukter, kryddig kakao.

70 g + 20 chokladkakor/kartong « Art. 12162
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Die PLANTAGENSCHOKOLADE

PLANTAGECHOKLADERNA "

LOS ANCONES Plantage

San-Francisco de Macoris, DOMINIKANISCHE REPUBLIK

Mitten in der Karibik, im Westen von San Francisco de Macoris.
Die Plan-tage Los Ancones liegt leicht erhdht in der Mitte der
Insel und kommt durch den Passatwind in den Genuss von
warmem und reichlichem Regen. Seit 1903 baut die Familie
Rizek im Schutz von Palmen nachhaltig Kakaoboh-nen an, ohne
Zusatz von Diinger oder Einsatz von Pestiziden.

MOKAYA Plantage

Chiapas, MEXIKO

Die Plantage Mokaya liegt in der Region Chiapas, der Ge-
burtsstatte des Kakaos, die sich bis an die Grenzen von Guatema-
la hinzieht. Vor annahernd 2 000 Jahren vor unserer Zeit nahmen
die Mokayas, ein indigenes Volk, das von Fischfang lebte, hier be-
reits ein Getrank aus Fruchtfleisch oder Kakaobohnen zu sich: die
erste “Schokolade” der Welt, die damals “Kakawa" hieR.

34 « MANUFACTURE CLUIZEL

Plantagen LOS ANCONES

San-Francisco de Macoris, DOMINIKANSKA REPUBLIKEN

| hjartat av den karibiska ovarlden, vaster om San Francisco de
Macoris, ligger plantaget Los Ancones, mitt pa 6n och en bit
over havet, dar det gyn-nas av varma och kraftiga regn som fors
dit med passadvindarna. Sedan 1903 har familjen Rizek odlat
kakaobonor, skyddade av palmerna och utan att anvandanagra
bekampningsmedel.

I ZARTBITTERSCHOKOLAD 7 3%

Geschmacksnoten : siiBholzwurzel und Rohkakao, sauerliche
Noten, Spuren von griinen Oliven, Nachgeschmack mit Korinthen
und getrockneten Aprikosen.

70 g+ 20 Tafeln/Karton « Art. 12128

MORK CHOKLAD 7 3%
Aromatiska toner : Lakritsrot och ra kakao, syrliga noter, smaknoter
av grona oliver, lang eftersmak av vinbar och torkade aprikoser.

70 g + 20 chokladkakor/kartong « Art. 12128

Plantagen MOKAYA

Chiapas, MEXIKO

Plantaget Mokaya ligger i Mexiko, i Chiapas-regionengkakaons
vag-ga, som stracker sig anda till gransen mot Guaternala. Nas-
tan 2 000 ar fore var tiderakning drack det inhemska fiskarfolket
Mokayas en dryck tillagad pa fruktkétt av kakao eller kaka@fron:
varldens forsta "choklad”, som da kallades "kakawa".

I ZARTBITTERSCHOKOLAD 75§%

Geschmacksnoten : Frische Noten, siiRe exotische Friichte,
Honig, gerostete Mandeln und Haselniisse, gerosteter, pfeffriger
Kakao, Vanille.

70 g + 20 Tafeln/Karton « Art. 12146

MORK CHOKLAD 75%

Aromatiska toner : noter av friskhet, sétma av exotiska frukter,
honung, rostade mandlar och hasselnétter, finrostad kakao och
peppar, vanilj

70 g + 20 chokladkakor/kartong * Art. 12146

Die PLANTAGENSCHOKOLADE

PLANTAGECHOKLADERNA

VILA GRACINDA Plantage

Santo Amaro, SAO TOME

In Afrika, im Golf von Guinea, ist Sdo Tomé eine kleine Insel auf
der Aquatorlinie. Ihr vulkanischer Boden und das &quatoriale
Klima ge-fallen den Kakaob&umen so gut, dass Sdo Tomé auch
die Schoko-ladeninsel genannt wird. Die am Meer gelegene
Plantage Vila Gracinda erganzt die aromatische Fille ihrer
Kakaobohnen durch eine Prise Jod, die von der Gischt des
Atlantischen Ozeans angeliefert wird.

EL JARDIN Plantage

Fuente de Oro, KOLUMBIEN

In der Finca El Jardin, in den Niederungen des Flusses Avriari,
erstreckt sich auf 20 Hektar die Plantage ,El Jardin". Sie liegt in
einer ungewohnlich Uppigen Natur, die dem hier gedeihenden Ka-
kao seinen exquisiten Geschmack verleiht. Der Name der Plan-
tage "El Jardin" erinnert an die Region Meta, eine Gegend von
besonderer landschaftlicher Schonheit.

Plantagen VILA GRACINDA 9

Santo Amaro, SAO TOME

| Guineabukten i Afrika ligger den lilla 6n Sdo Tomé, mitt pa
ekvator-linjen. Den vulkaniska jorden och ekvatorklimatet
passar kakaotraden sa bra att Sao Tomé har fatt smeknamnet
‘chokladon”. Narheten till Atlanten tillfor bénorna pé plantaget
Vila Gracinda en gnutta jod som fors med av havsbrisen.

NEy
T~
I ZARTBITTERSCHOKOLAD 7 3%

Geschmacksnoten : noten von gerdstetem, wiirzigem und hol-
zigem Kakao, Grasnoten, Nachgeschmack mit tropischen und
kandierten Friichten.

70 g+ 20 Tafeln/Karton « Art. 12169

MORK CHOKLAD 7 3%

Aromatiska toner : toner av rostad kakao, kryddig och tréig, ortar
tade toner, langd av tropiska och kanderade frukter

70 g+ 20 chokladkakor/kartong « Art. 12169

Erhaltlich, solange der Vorrat an Artikelnummer 12170 reicht.
Tillgénglig sa snart referens 12170 &r slutsalc

Plantagen EL JARDIN \/

Fuente de Oro, COLOMBIA
Plantaget "El Jardin” ligger pa slatterna langs Ariari-floden |

Colom-bia och stracker sig dver 20 hektar. Det skyddas av en
enastaende, frodig natur som ger kakaotraden alla dess rikedo-
mar. Namnet El Jardin paminner om Meta-regionen, med sina
overdadigt vackra na-turomraden

I ZARTBITTERSCHOKOLAD 75§%

Geschmacksnoten : honig, Karamell, leichte sauerliche Noten,
gerdsteter Kakao, pfeffrige und holzige Noten, Noten von Siiholz,
Menthol und Frische.

70 g+ 20 Tafeln/Karton * Art. 12105

MORK CHOKLAD 75%

Aromatiska toner: Honung, kola, latta syrliga noter, rostad kakao,
peppar- och traaktiga noter, lakrits, mentol och frascha noter

70 g * 20 chokladkakor/kartong « Art. 12105
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PLANTAGENSCHOKOLADENSTUCKE

PLANTAGEN CHOKLAD «vadrat

Die Welt in wenigen Bissen: Dank dieser Pralinen aus
Plantagenschokolade entdecken Sie die betdrendsten
Aromen und die unterschiedlichsten Horizonte der Welt.
Lernen Sie anhand unserer farbenfrohen Schachteln in
verschiedenen GroRen, fiir einen selbst oder als Geschenk,
die Besonderheiten und die Exotik der 7 Plantagen von
CLUIZEL kennen.
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Véarlden i nagra fa bitar, de mest fortrollande smakerna
och de mest varierade horisonterna att upptacka tack vare
dessa Chocolat de Plantation-rutor. Upptack egenheterna
och exotismen i de sju olika Plantation CLUIZEL i fargade

askar i olika storlekar.

I N ° 5 O SCHACHTEL )
5 PLANTAGENSCHOKOLADENSTUCKE
50 sortierte Tafelchen aus Zartbitter- & Vollmilchschokolade der

Plantagen Mokaya Bio, Los Anconés Bio, El Jardin, Vila Gracinda
Bio, Mangaro, Riachuelo, La Laguna.

250 g+ 10 Schachteln/Karton « Art. 12625

N ° o ASK MED
5 PLANTAGEN CHOKLAD KVADRAT

28 blandade chokladrutor i mork & ljus choklad fran plantagerna
Mokaya Bio, Los Anconés Bio, El Jardin, Vila Gracinda Bio,
Mangaro, Riachuelo, La Laguna

250 g+ 10 lador/kartong « Art. 12625

Geschenktiiten gratis/Presentpasar levereras

I N°2 SCHACHTEL i
PLANTAGENSCHOKOLADENSTUCKE

28 sortierte Tafelchen aus Zartbitterschokolade der Plantagen
Mokaya Bio, Los Anconés Bio, El Jardin, Vila Gracinda Bio,
Mangaro, Riachuelo, La Laguna.

140 g + 12 Schachteln/Karton « Art. 12620
ASK MED

o
N 2 PLANTAGEN CHOKLAD KVADRAT

28 blandade chokladrutor i mork & ljus choklad fran plantagerna
Mokaya Bio, Los Anconés Bio, El Jardin, Vila Gracinda Bio,
Mangaro, Riachuelo, La Laguna

140 g + 12 lador/kartong  Art. 12620

Geschenktiiten gratis/Presentpasar levereras

° ETUI
I N 16 PLANTAGEN-SCHOKOLADEN

16 sortierte Tafelchen aus Zartbitterschokolade der Plantagen
Mokaya Bio, Los Anconés Bio, El Jardin, Vila Gracinda Bio, Mangaro,
Riachuelo, La Laguna.

80 g+ 18 Schachteln/Karton ¢ Art. 12612
ASK MED

o
N 1 PLANTAGEN CHOKLAD KVADRAT
16 blandade chokladrutor i mérk choklad frén plantagerna Mokaya
Bio, Los Anconeés Bio, EI Jardin, Vila Gracinda Bio, Mangaro,
Riachuelo, La Laguna

80 g * 18 |&dor/kartong « Art. 12612
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Les Sens du Ehuculat o,

L

HIT COMPLET DE 1 A 5IP.&RHEIFAHTS

(LATE INITIATEON AT

Verkostung PLANTAGENSCHOKOLADEN

provsmakning PLANTATION-CHOKLADERNA

Das Einfiihrungsset ,Les Sens du Chocolat”, unser
spielerisches und familidres Verkostungsset, bietet
drei Parcours, die Sie allein oder mit bis zu 5 Personen
entdecken kdnnen.

+ Das Eintauchen: Wir fiihren Sie Schritt fiir Schritt, Note
fiir Note durch diese ersten Augenblicke der Verkostung,
fiir eine multisensorische, digitale Erfahrung.

+ Die Erkundung: Versuchen Sie, im Laufe Ihrer Verkostung
die genauen Geschmacksnoten unserer Schokolade aus
einer Auswahl an Geschmacksrichtungen zu erkennen.

* Die Intuition: Testen Sie die Finesse lhres Gaumens,
fordern Sie sich selbst heraus! Versuchen Sie, alleine
das Aromaprofil unseres geheimnisvollen Quadrats
herauszufinden.

Befragen Sie Ihren Gaumen, fordern Sie lhre Sinne
heraus, amiisieren Sie lhre Papillen! Entdecken, fiihlen
und finden Sie die zahlreichen Nuancen unserer
Plantagenschokoladen heraus. Eine einfache und
unvergessliche Einfiihrung, die fiir die ganze Familie
gedacht ist. Wir widmen dieses Set lhrem Genuss und der
Gaumenfreude.

CLUIZEL

« PRS-

ffr lm jation

* Loz sr.s dl Dﬂiﬂm ‘

Chokladprovningsasken “Les Sens du Chocolat”, vartrevliga
provsmakningsférpackning for hela familjen erbjuder tre
satt att upptacka pa egen hand eller tillsammans med
andra, for upp till 5 personer.

* Immersion: Steg for steg, ton for ton, guidar vi dig genom
dessa forsta provsmakningsdgonblick, for en digital
multisensorisk upplevelse.

« Utforskning: under din provsmakning ska du forsdka att
kanna igen de exakta smaktonerna av var choklad fran ett
urval av smaker.

* Intuition: testa gommens finess, utmana dig sjalv!
Forsok sjalv gissa den aromatiska profilen av var mystiska
chokladruta.

Ifrdgasatt din smak, utmana dina sinnen, roa dina
smaklokar! Upptack, upplev och gissa de manga nyanserna
hos var Plantation-choklad. En enkel och minnesvard
initiering designad for hela familjen. Vi dedikerar denna ask
till ditt n6je och njutning.

VERKOSTUNGSSET
« LES SENS DU CHOCOLAT »

Komplettes Verkostungsset: Weltkarte, Spielkarten, Infoheft und
55 Plantagenschokoladen.

Mischung aus Zartbitter- und Vollmilchschokolade : Mokaya Bio,
Los Ancones Bio, El Jardin, Vila Gracinda Bio, Mangaro, Riachuelo,
La Laguna.

275 g + 8 Schachteln/Karton « Art. 12936

SMAKPROVSFORPACKNING

« LES SENS DU CHOCOLAT »

Komplett  provsmakningsforpackning:  véarldskarta, — spelblad,
forklarande hafte och 55 Plantation-choklader

Blandat urval av mérk choklad och mjolkchoklad : Mokaya Bio, Los
Ancones Bio, El Jardin, Vila Gracinda Bio, Mangaro, Riachuelo, La
Laguna

275 g + 8 lador/kartong « Art. 12936
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KAYAMBE
GRAND LAIT

NOTES AROMATIQUES

45 % |CHOCOLAT LAIT

CACAD

Accords D'EXCEPTION

Eine gemeinsame Rezeptur verbindet diese 5 Tafeln, die
jeweils die holzigen Noten des afrikanischen Kakaos und
die blumigen Nuancen des mittelamerikanischen Kakaos
bieten. Sie bilden eine Palette des Genusses, in der sich
ihre ihnen eigene Intensitat an Schokolade und ihre
subtilen aromatischen Eigenarten verteilen.

NOIR INFINI

99 s

DIE TAFELN NOIR INFINI 99 %,
DIE ULTIMATIVE SCHOKOLADE

Die Tafeln Noir Infini 99 % ist Vorreiter fir diesen
Kakaoanteil und seit ihrer Kreation 1989 die
Schokolade mit dem hochsten Gehalt weltweit !

Die Einzigartigkeit dieser Tafel liegt in ihrem intensiven
Schokoladen- und Kakaogeschmack, subtil betont
durch die Verwendung einiger Gewiirze (Bourbon-
Vanilleschote, Zimt, Ingwer), die die aromatischen
Noten hervorheben.

NOIR INFINI Q9%

Geschmacksnoten : Intensive Kakaobohnennoten,
Rostkaffeearomen, Rosenholzduft.

70 g+ 20 Tafeln/Karton - Art. 12299

MORK CHOKLADKAKA NOIR
INFINI 99 %, DEN FINASTE
CHOKLADEN

En pionjar inom denna kakaoprocent, chokladkakan
Noir Infini 99 % har sedan starten 1989 varit den
starkaste chokladen i varlden! Det unika med denna
chokladkaka ligger i smaken av choklad.

Och intensiv kakao, subtilt forstarkt av de fa kryddor
som anvands i dess sammansattning (Bourbon-
vaniljstang, kanel, ingefdra) och som tar fram de
aromatiska noterna.
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_ Kavams

R OFCACAD

ZARTBITTERCHOKOLADE 85%
ARCANGO GRAND NOIR

Die tiefschwarze Farbe dieser Schokolade lasst die Intensitét
perfekt ausgewogener Kakaosorten vermuten. Leicht sduerliche
Noten von gebratenen Kastanien und Rostkaffee optimieren die
ausgepragte Reinheit dieser hervorragenden, kakaointensiven
Schokolade.

Geschmacksnoten : Holzige und wiirzige Aromen, Noten von
sduerlichen Friichten.

70 g + 20 Tafeln/Karton « Art. 12285

ZARTBITTERCHOKOLADE 7 2%
KAYAMBE NOIR DE CACAO

Samtig am Gaumen, ausgewogen im Mund besticht die
Zartbitterschokolade durch die Aromaintensitat ihrer Holz- und
sogar Lakritznoten, die vor allem sehr kakaointensiv sind. Sie ist
lang anhaltend, kraftig und schmelzig im Mund, mit einenm sehr
leichten bitteren Geschmack am Ende des Genusses.

Geschmacksnoten : Geschmack von roten Friichten, Lakritz,
feiner Bitterkakao

70 g+ 20 Tafeln/Karton « Art. 12272

Accords D'EXCEPTION

I VOLLMILCHSCHOKOLADE 4 5%
KAYAMBE GRAND LAIT

Herrlich knackige Grand lait Schokolade, die mit ihren Akzenten
von braunem Karamell auf der Zunge zergeht und anschlieftend
intensive Milchnoten freigibt, bevor Noten von Karamell mit stark
gezuckerter Milch zurlickkehren. Ein Hauch von Bitterkeit leitet das
schokoladigere Geschmacksfinale ein.

Geschmacksnoten : Gesalzene Butter, Honignoten, Kakaoges-
chmack.

70 g+ 20 Tafeln/Karton « Art. 12245

, I WEISSE 36%
KAYAMBE GRAND IVOIRE
Mit ihren kostlichen Milch- und Vanillenoten gehdrt die Tafel Ivoire
7E zu den klassischen weilen Schokoladen und wird Liebhaber von
“EL weiler Schokolade mit ihrem zarten Aroma begeistern.
| * Geschmacksnoten : Butterkeks, Vanille-Milch, Vanillecreme,
N Leichte Karamellnoten und Frische.

70 g+ 20 Tafeln/Karton « Art. 12236

KAYAMBE

GRAND IVOIRE

365‘% CR3C2 A1 SR

Individueller Aufsteller /
Fiir 20 Tafeln von 70 g oder 15 Tafeln von 100 g

L157xB 88 xH165cm*
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FEINSCHMECKERSCHOKOLADEN

Wirprasentierenlhneneineunvergleichlichreichhaltige
Kollektion: 13 Gourmet-Tafeln mit verschiedenen edlen
Zutaten, die mit auBergewdhnlichen Kakaosorten
kombiniert werden.

Lassen Sie sich von groRziigigen Fruchtstiicken und
getrockneten Fruchtsplittern iberraschen, die fiir
eine sehr leckere Erfahrung sorgen. Brasilianischer
Kaffee, karamellisierte = Haselniisse, Karamell,
Kakaobruch... Erkunden Sie die emblematischsten
Geschmacksrichtungen der Schokoladenherstellung
durch unvergleichliche Verkostungserlebnisse.

FLEUR DE SEL

7% oy on

*je nach Referenz.

NEy
N\

Y
ZARTBITTERSCHOKOLADE 70%
FLEUR DE SEL VON DER ILE DE RE

Die aromatischen, holzigen und sehr kakaohaltigen Noten der
Zartbitterschokolade Kayambe 72% werden durch Fleur de Sel-
Kristalle von der lle de Ré veredelt. Eine kraftvolle Verbindung mit
groBer Frische fiir einen zarten und raffinierten Geschmack.

70 g+ 20 Tafeln/Karton « Art. 12328
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FEINSCHMECKERSCHOKOLADEN

CARAMELISEES

NOISETTES
CARAMELISEES

4

46 ¢ MANUFACTURE CLUIZEL

NEyY
N\

Y
ZARTBITTERSCHOKOLADE 7 2%
MANDEL
Diese Gourmet-Tafel bietet eine perfekte Harmonie zwischen den knackigen,
karamellisierten Mandelsplittern und dem intensiven Charakter der dunklen
72% Kakao. Sie entfaltet Noten von Mandeln, Karamell und Browny.

100 g + 14 Tafeln/Karton - Art.12301

NEy
N\

VOLLMILCHSCHOKOLADE 4.8% i’

KARAMELLISIERTE HASELNUSSE

Die zartschmelzende Milchschokolade mit 48 % Grand Cru San Martin
Kakao aus Peru und die knackigen, karamellisierten Haselnusssplitter
bilden eine Harmonie. Diese Tafel setzt Noten von Brotaufstrich und
wiirzigem Karamell frei und sorgt so fiir ein garantiert kdstliches
Erlebnis.

100 g * 14 Tafeln/Karton « Art. 12391

FEINSCHMECKERSCHOKOLADEN

NEy
N\

|4

WVTLLE RECETTE f Wiw RECRFE

I ZARTBITTERSCHOKOLADE /7 2%
KAKAOBOHNEN
GEROSTETE UND FEIN ZERSTOSSENE

Die holzigen und sehr kakaohaltigen Aromanoten der Zartbitterschokolade
72 % Kakao werden hier durch gerostete Kakaobohnen, die ebenso
knackig wie duftend sind, aufgewertet und hervorgehoben.

100 g * 14 Tafeln/Karton ¢ Art. 12321

T2%s

NEy
N\

|4

" WOUVILLE RECETTE | MEW BECIT

ZARTBITTERSCHOKOLADE 7 2%
ORANGENSCHALE

Diese Tafel verspricht eine Fille von Orangenschalen: in Wiirfel geschnitten
und auf der Tafel angeordnet, und auch in der Tafel zerkleinert. Diese
Orangenschalen wurden aufgrund ihres Geschmacks und ihrer duftenden
Aromen ausgewahlt, die dank der Frische der Zartbitterschokolade 72%
Kakao sduerliche und authentische Noten fiir eine wahre Geschmacksreise
entfalten.

100 g * 14 Tafeln/Karton « Art. 12355
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FEINSCHMECKERSCHOKOLADEN

e ELLE RECETTE / MIW RECIPE
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ZARTBITTERSCHOKOLADE 7 0%
KAFFEE AUS BRASILIEN

Brasilianischer Kaffee wurde wegen seines kraftigen und vollmundigen
Profils fir dieses Rezept ausgewahlt. Er verbindet sich hervorragend mit
der 70% Kakao Zartbitterschokolade, die sehr kakaohaltig und samtig am
Gaumen ist. Die Tafel, die zunéchst briichig und dann sehr schmelzend
im Mund ist, enthillt Noten von ausgewogenem Kaffee und intensivem
Kakao.

70 g - 20 Tafeln/Karton - Art. 12311

VOLLMILCHSCHOKOLADE 4 5%
KARAMELLSPLITTER SALZIGE BUTTER

Die schmelzige Textur der Vollmilchschokolade 45 % Kakao, subtil
unterstrichen durch feine, delikat gesalzene Karamellstiickchen,
ruft die Erinnerung an die leckeren, siiBen und tréstlichen Aromen
unserer Kindheit wach.

100 g * 15 Tafeln/Karton « Art. 12371

FEINSCHMECKERSCHOKOLADEN

PRALINE
INTENSE

?2 i

PRALINE
CROUSTILLANT

45% omcn o

-
7

ZARTBITTERSCHOKOLADE 72%
INTENSIVES PRALINE

Die Kombination aus einem hohen Kakaogehalt und einem
knusprigen Praliné bietet eine interessante Kakaointensitat, die durch
eine Praliné verstarkt wird, die immens reich an Geschmack ist.

100 g * 15 Tafeln/Karton « Art. 12359

VOLLMILCHSCHOKOLADE 45
KROKANT-PRALINE

Eine kdstliche Kombination von Vollmilchschokolade 45 %, gefiillt
mit einem schmelzigen Praliné, krossen Crépes Dentelles und
knusprigen Karamellsplittern.

100 g * 15 Tafeln/Karton ¢ Art. 12386
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FEINSCHMECKERSCHOKOLADEN FEINSCHMECKERSCHOKOLADEN

MENDIANT

Fruchtige und knusprige Geschmackserlebnisse, die von der Kraft
der Zarthitterschokolade 72 % getragen werden und deren Abgang
in einer perfekten Harmonie von Trockenfriichten und leicht
CLUIZ , : wirzigen Diften endet.

PARIS

ZARTBITTERSCHOKOLADE /2%
I I voLLMILCH 47 %

KARAMELLISIERTE FEIGEN UND HASELNUSSE
LA LAGUNA PLANTAGENSCHOKOLADE

Die aromatischen Cappuccino- und Butterkaramellnoten der
Plantagenschokolade la Laguna 47 % werden durch Wirfel von kandierten
Feigen und karamellisierten Haselnlissen zur Geltung gebracht. Diese
einzigartige Kombination sorgt fiir eine Tafel mit einer zarten und zugleich
knusprigen Textur.

100 g * 14 Tafeln/Karton « Art.12335

100 g * 14 Tafeln/Karton « Art. 12309

FIGUES
£y B NOISETTES

s

ZARTBITTERSCHOKOLADE /2% LiMryygp
HIMBEERE UND CRANBERRY BEA, A TEAUF
Die Intensitat der Zartbitterschokolade 72 % verbindet sich mit EGRAWLAGE

der Saure roter Friichte, der Siie kandierter Zitronenwiirfel oder UPPLAGA

gerosteter karamellisierter Mandeln zu einer subtilen Harmonie.

I EXPLORACAO
100 g * 14 Tafeln/Karton « Art. 12332

Zartbitter-Plantagenschokolade Vila Gracinda noir 73%
Karamellisierte Erdnlisse und Minzblatter

100 g * 14 Tafeln/Karton « Art. 12195

FRAMBOISE
& CRANBERRY

. B-IEf OTrag 4 0
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Article expédié jusqu'a épuisement des stocks
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BROTAUFSTRICHE

choklad SPREADS

Unser Sortiment an Brotaufstrichen wurde sorgfal-
tig zusammengestellt, ohne Aromen und mit unse-
rem hochwertigen Know-how, um jeden Gaumen
zu befriedigen: den der kleinen und den der grofen
Feinschmecker.

Der Brotaufstrich mit 24 % Haselnussanteil wurde
speziell fiir den Genuss mit der ganzen Familie
kreiert. Seine cremige Textur und sein ausgewoge-
ner Geschmack zwischen Haselniissen und Kakao
machen ihn zum idealen Begleiter fiir Friihstiick
und Nachmittagssnacks.

Was die Brotaufstriche mit 42 % Haselniissen und
78 % Trockenfriichten betrifft, so bieten sie eine
Symphonie aus zarten und intensiven Aromen.
Mit einer unvergleichlichen GroRziigigkeit an
Trockenfriichten und ohne Zusatz von Ol sorgen sie
fiir ein unvergleichliches Geschmackserlebnis.

MAIEINGT GPREAE

WOISETTE & CACAD
T T
I o faasad

Unser Sortiment an Brotaufstrichen wurde sorgfal-
tig zusammengestellt, ohne Aromen und mit unse-
rem hochwertigen Know-how, um jeden Gaumen
zu befriedigen: den der kleinen und den der grof3en
Feinschmecker.

Der Brotaufstrich mit 24 % Haselnussanteil wurde
speziell fiir den Genuss mit der ganzen Familie
kreiert. Seine cremige Textur und sein ausgewoge-
ner Geschmack zwischen Haselniissen und Kakao
machen ihn zum idealen Begleiter fiir Friihstiick
und Nachmittagssnacks.

Was die Brotaufstriche mit 42 % Haselniissen und
78 % Trockenfriichten betrifft, so bieten sie eine
Symphonie aus zarten und intensiven Aromen.
Mit einer unvergleichlichen GroRziigigkeit an
Trockenfriichten und ohne Zusatz von Ol sorgen sie
fur ein unvergleichliches Geschmackserlebnis.

NEy
N\

Y

I HASELNUSS-AUFSTRICH 24 %
Der Brotaufstrich mit 24 % Haselnlssen wird die Gesch-
macksknospen der ganzen Familie beim Friihstlick oder bei wohl-
verdienten Snacks begeistern. Seine Textur ist ultra-cremig und
sein Geschmack ist ein subtiles Gleichgewicht zwischen frisch
gemahlenen Haselntissen und reichem Kakao. Ohne Zusatz von
Aromen wurden nur edle Zutaten ausgewahlt, um die Reinheit
ihres Geschmacks zu entfalten.

330 g+ 20 Topfe/Karton + Art. 15524
NEUES GLAS - WEISSBLECH DECKEL

HASSELNOT 24 %

Denna 24-procentiga hasselndtspread kommer att gladja
smakldkarna hos hela familjen vid frukostar eller valfortjanta
eftermiddagssnacks. Konsistensen &r extremt krdamig och
smaken ar en subtil balans mellan nykrossade hasselndtter och
fyllig kakao. Utan tillsatta aromer har endast adla ingredienser
valts ut for att avsloja renheten i deras smaker.

330 g + 20 burkar/kartong « Art. 15524

NY GLASS JAR - LOCK PLAT
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BROTAUFSTRICHE

choklad SPREADS

54 « MANUFACTURE CLUIZEL

HASELNUSS-AUFSTRICH 4 2%

Leckere, angenehm glatte und zarte Aufstrich besteht aus nur finf
gesunden und noblen Zutaten. Kakaopulver, Vollmilch, Zucker,
Bourbon-Vanilleschote und natiirlich ganze Haselniisse. Ohne Ol
und ohne Zusatz von Aromen.

200 g + 20 Topfe/Karton « Art. 14442
NEUES GLAS - WEISSBLECH DECKEL

HASSELNOT 42 %

Goda, utsokt smidiga och mjuka bredbara spread bestéar

av endast fem frascha och adla ingredienser. Kakaopulver,
standardmjolk, socker, Bourbon-vaniljstang och naturligtvis hela
hasselnotter. Utan oljor och utan smaktillsatser.

200 g * 20 burkar/kartong ¢ Art. 14442
NY GLASS JAR - LOCK PLAT

PRALINE-AUFSTRICH 7 8%

Mehr als ein einfacher Brotaufstrich offenbart dieser mit 78 %
Praliné ein wahres Konzentrat an Aromen. Sublime Verbindung
von getrockneten Friichten und karamellisiertem Zucker, ideal
fur kostliche Augenblicke. Ganze Mandeln und Haselnlsse
werden sorgfaltig ausgewahlt und in einem traditionellen Kessel
karamellisiert.

200 g+ 20 Topfe/Kartone Art. 14478
NEUES GLAS - WEISSBLECH DECKEL

PRALIN 7 8%

Denna pralinkrdm 78 % &r mer an en bara ett enkelt spread,
den avsldjar ett verkligt koncentrat av smaker. Sublimt samspel
mellan torkad frukt och karamelliserat socker, att prova under
gourmetstunder. De hela mandlarna och hasselnotterna valjs
noggrant ut och karamelliserat i en gammaldags kittel

200 g - 20 burkar/kartong « Art. 14478
NY GLASS JAR - LOCK PLAT

Ma dose PLAISIR

Die Kollektion Ma Dose Plaisir widmet sich Ihrem Wunsch
nach Neuem. 5 markante und zarte Schokoladenriegel, 5
einzigartige Rezepte, die Ihre Emotionen widerspiegeln.
Zitrone, Orange, Nougatine... Die aullergewdhnlichen
Zutaten dieser Riegel erwecken Erinnerungen, ein Gefiihl,

offnen fiir einen Augenblick die Tiir zum Genuss.

Kollektionen Ma Dose Plaisir gor att du drémmer dig ivag.
Fem forbluffande och delikata chokladkakor, Fem unika
recept som far dina kanslor att eka. Citron, apelsin, nougat ...
De unika ingredienserna som de har chokladkakorna &r
tillverkade av kommer att vacka ett minne, en kansla, och
Oppnar till ett dgonblicks njutning.

I PAUSE INSOLENTE MINI RIEGEL

Zartbitterschokolade Haselnuss Haselnusssplitter und Orange.
30 g+ 20 Riegel/Karton « Art. 11036

PAUSE INSOLENTE CHOKLADBAR MINI
Mork choklad hasselnétter. Hasselnot- och apelsinbitar

30 g+ 20 bars/kartong * Art. 11036

CHOCO
A

LATE
JARDS
EUROPEAN

I BOOST DE PLAISIR MINI RIEGEL

Vollmilchschokolade Haselnuss, Rosinen und Mandelsplitter.

30 g * 20 Riegel/Karton ¢ Art. 11023

BOOST DE PLAISIR CHOKLADBAR MINI
Mjolkchoklad hasselndtter. Russin och mandelbitar

30 g+ 20 bars/kartong « Art. 11023

Kostenlose Anzeige
Gratis display

COUP DE FOUET MINI RIEGEL

WeiRe Schokolade Haselnuss Zitrone, Banane und Himbeere.
30 g+ 20 Riegel/Karton « Art 11026

COUP DE FOUET CHOKLADBAR MINI
Vit choklad hasselnétter. Citron, banan och hallon

30 g+ 20 bars/kartong « Art 11026

MON TRUC A MOI MINI RIEGEL

Vollmilchschokolade Haselnuss Gerdstete und fein zerstoRene
Kakaobohnen und Krokant.

30 g+ 20 Riegel/Karton « Art 11033
MON TRUC A MOI CHOKLADBAR MINI

Mjolknotchoklad bitar av kakao och nogat
30 g+ 20 bars/kartong * Art 11033

I TENDRE MOMENT MINI RIEGEL

Vollmilchschokolade Haselnuss, Praliné und Haselnuss.
30 g * 20 Riegel/Karton ¢ Art. 11039

TENDRE MOMENT CHOKLADBAR MINI

Mjolkchoklad hasselndtter. Grué de cacao och nougat.

30 g+ 20 bars/kartong « Art. 11039
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SCHOKOFLAKES

Die Manufaktur hat ein wohlbekanntes Rezept neu
tiberdacht und verfeinert: Schokoflakes. Das Mini-Sortiment
enthalt 3 Sorten: 2 unumgangliche Rezepturen und eine
innovative Variante. Schokolade aus dem Sortiment ,Accord
d'Exception” umhiillt die Cornflakes und garantiert eine
geschmacklich interessante Verkostung, knusprig und nicht
zu sUB.

CLUIZEL
i)

ROSES
DES SABLES
JEAYARERE Marg 7y

KA Ntz

CLUIZEL

ROSES
DES Sitis

ﬂlm-[m“
WRCR 4% Kocamy

CLUIZEL

ROSES

B SABLEs
PATE A ooy
SREAD Pasir

72% KAYAMBE ZARTBITTER-
SCHOKOLADE CHOKOFLAKES

Schokoladige  Geschmacksnoten — der  Waffel, intensiver
Geschmack von Zartbitterschokolade mit fruchtigem Abgang.

125 g + 24 Beutel/Karton + Art. 15064

45% KAYAMBE VOLLMILCH
SCHOKOFLAKES

Schmecken nach heiler Schokolade, Karamell und Vanillecreme
mit schokoladigem Nachgeschmack.

125 g + 24 Beutel/Karton + Art. 15062

HASELNUSS-AUFSTRICH
SCHOKOFLAKES

Intensive Geschmacksnoten nach Waffeln, Haselnuss,
Nussnugatcreme und heifter Schokolade.

125 g+ 24 Beutel/Karton + Art. 15072
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BEUTEL

PASAR

Entscheiden Sie sich mit unseren Beuteln aus der
Normandie flir den Genuss, der lhnen entspricht? und
nehmen Sieihn tiberall mit hin! Knusprig, gerostet, fruchtig,
slif, intensiv, karamellisiert... In jedem Beutel stecken so
viele Kostlichkeiten wie es Schokoladenliebhaber gibt.

1]
CLUIZEL

* PARIS +

PERLES
DENOISETTES

)
CLUIZEL

* PARIS -

POPPY’S
AR

[}
CLUIZEL

* PARIS -

POPPY'S
AMANDES

58 ¢ MANUFACTURE CLUIZEL

Med vara pasar med godsaker kan du valj den delikatess
som passar dig bast och ta med dig den &verallt! Krispigt,
rostat, fruktigt, sott, intensivt, karamelliserat ... Det finns lika
manga pasar med godsaker som det finns chokladalskare.

I HASELNUSSPERLEN
Grofe kalibrierte und gerdstete Haselniisse, umhidillt von gianduja und
kombiniert mit drei Rezepturen: Himbeere, Fleur de Sel und Kokosnuss.

130 g + 18 Beutel/Karton « Art. 15049

HASSELNOTSPARLOR

Generost kalibrerade och rostade hasselnotter, 6verdragna med
Gianduja och associerade med nya smaker: hallon, fleur de sel
och kokosnot.

130 g * 18 pasar/kartong * Art. 15049

POPPYS KARAMELL
Karamellganache (iberzogen mit Gianduja und Zucker iberzogen
sin. Farben 100% natdrlicher Ursprung.

130 g * 18 Beutel/Karton « Art. 15059

POPPY’S KOLA
Kolafyllning overdragen med gianduja, sockerdragerad. Farger
100% naturlig ursprung.

130 g * 18 pasar/kartong ¢ Art. 15059

I POPPYS MANDELN
Gerdstete Mandeln iberzogen mit Gianduja und Zucker tiberzogen
sin. Farben 100% natdrlicher Ursprung.

130 g * 18 Beutel/Karton « Art. 15055

POPPY’'S MANDLAR
Rostad mandel Overdragen med gianduja, sockerdrage-rad
Farger 100% naturlig ursprung

130 g * 18 pasar/kartong « Art. 15055
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SCHALEN AUS PRALINE

Gourmetschalen, umhiillt von Elfenbeinschokolade und
Haselnusspaste, gefiillt mit karamellisiertem Praliné nach
alter Art..

120 g * 12 Beutel/Karton + Art: 15101

PRALINSKAL
Gourmetskal overdragna med elfenbensfargad choklad och
hasselndtspasta, fyllda med gammaldags karamelliserad pralin

120 g + 12 pasar/kartong ¢ Art: 15101

NEy
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GARNELEN AUS PRALINE

Rosa Gourmet-Garnelen, umhllt von Elfenbeinschokolade
und Haselnusspaste, gefiillt mit karamellisiertem Praliné
nach alter Art..

120 g+ 12 Beutel/Karton « Art: 15102

RAKOR | PRALIN
Rosa gourmetradkor 6verdragna med elfenbensfargad choklad och
hasselndtspasta, fyllda med gammaldags karamelliserad pralin

120 g * 12 pasar/kartong ¢ Art: 15102

NEy

MIESMUSCHELN AUS PRALINE Ny

Gourmet-Miesmuscheln, umhiillt von Elfenbeinschokolade
und Haselnusspaste, gefiillt mit karamellisiertem Praliné
nach alter Art.

120 g+ 12 Beutel/Karton « Art: 15107

MUSSLOR | PRALIN
Gourmetformar tdckta med elfenbensfargad choklad och
hasselndtspasta, fyllda med gammaldags karamelliserad pralin

120 g * 12 pasar/kartong ¢ Art: 15107
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GANACHE-BOHNEN AROMAKORNER o
1 = Lassen Sie sich {iberraschen von unseren Schoko-Kakaobohnen. Beginnen Sie zu Jede Bohne ist eine seltene Sorte aus Brasilien, die in der Nahe von Salvador da
LUIZE - : . : N : )
i knabbern und entdecken Sie ihr knuspriges Herz aus Zartbitterschokolade Ganache ?shs geirr\:\}e:duzd anschiieend langsam gerstet und mit Zartbitterschokolade
HF'EES aus der Plantage 'Los Ancongs' (Dominikanische Republik). uberzogen werden.
B

130 g * 18 Beutel/Karton + Art. 15030

DRAGERAD CHOKLADGANACHE

Lat dig Overraskas av dessa kakaobonor. Bor avnjutas utan drojsmal, efter att ha
bitit igenom det harda skalet sa upptacker man dess mjuka inre bestadende av
chokladganache av mérk choklad fran var plantage ‘Los Ancones' (Dominikanska
republiken)

130 g * 18 Beutel/Karton * Art. 15032

AROMKORN

Varje kaffebdna ar av den séallsynta sorten Arabica frén Brasilien, plockade i narheten
av Salvador do Bahia, langsamt rostade och 6verdragen med mork choklad

130 g - 18 pasar/kartong « Art. 15032

130 g * 18 pasar/kartong « Art. 15030

Avrtikel wird versandt, solange der Vorrat reicht.
Levereras s& lange lagret racker

" I MANDELN AUS DEM KESSEL
C In groBen, Uber offenem Feuer erhitzten Kupferkesseln wird jede Mandel in
LUIZEL - . .
.. g karamellisiertem Zucker gerostet und dann mit Zartbitterschokolade iberzogen.
I PLANTAGENSCHOKOLADENSTUCKE AManpes
Quadrate aus Zartbitterschokolade der Plantagen Mokaya Bio, Los Ancones Bio, El = 130 g * 18 Beutel/Karton « Art. 15001

Jardin, Vila Gracinda Bio, Mangaro, Riachuelo, La Laguna.

NOTTER OVERDRAGNA MED CHOKLAD

Mandlarna rostas i stora kopparkittlar som varms 6ver en 6ppen laga, karamelliseras
med socker och 6verdras med mork choklad.

110 g * 18 Beutel/Karton « Art. 15015
CARRES PLANTATIONS

Chokladrutor i mork choklad fran plantagerna Mokaya Bio, Los Ancones Bio, El

Jardin, Vila Gracinda Bio, Mangaro, Riachuelo, La Laguna 130 g * 18 pasar/kartong * Art. 15001

110 g + 18 pasar/kartong * Art. 15015

I MENDIANTS
Zarte Taler von Zartbitterschokolade mit 63% en Kakaoanteils und Milchschokolade
CLUIZEL mit 39% Kakaoanteils die mit ganzen karamellisierten Haselniissen, ganzen
S ausgewahlten Pistazien und kandierten Orangen {ibersat sind.

i

TRUFFEL
Diese schmelzige Ganache, von Hand in Kakaopulver gerollten, wird aus

Plantagenschokolade Mangaro (Madagaskar) hergestellt. 130 g * 18 Beutel/Karton * Art. 15040

130 g * 18 Beutel/Karton « Art. 15071

TRYFFEL

Tryfflarna fran Manufacture CLUIZEL ar tillverkade enligt ett unikt kunnande. Dessa
chokladganacher ar gjorda av Chocolat de Plantation Mangaro (Madagascar).

Utsokta chokladplattor av 63% mork choklad och 39% mijolkchoklad overséllade
med karamelliserade mandlar och hasselnotter, utvalda hela pistaschnétter och
kanderade apelsinbitar.

. 130 g * 18 pasar/kart + Art. 15040
130 g * 18 pasar/kartong ¢ Art. 15071 e e

n
CL‘ELZ.EL [} 8
KANDIERTE ORANGENSTABCHEN T
o ) . . . o A ZARTBITTER - UND VOLLMILCHSCHOKOLADE
= EONTHIFY Die edle Aromen kandierter Orangen in Verbindung mit intensiven Kakaonoten sind Ein fei Sortiment dunkl d Milchschokolad i+ unterschiedlich
i eine optimale Kombination fiir anspruchsvolle und Kenner-Gaumen. ——:__‘i_ Flijnllur?;neensaugrlﬁlrgier?e g:rswacﬁg KeanraLrj:ell ehsenokoladen mit unterschiediichen

130 g - 18 Beutel/Karton « Art. 15007

PINNAR MED KANDERAD APELSIN

Den delikata smaken av kanderad apelsin tillsammans med kraftfulla kakaosorter
ar en utmarkt forening for krdsna gommar och finsmakare

130 g * 18 Beutel/Karton « Art. 15023

MORK CHOKLAD OCH MJOLKCHOKLAD

Gelungenes Sortiment edler Zartbitter- und Vollmilch-Pralinen: Praliné, Ganache,
Karamell

130 g - 18 pasar/kartong e Art. 15007 . I
130 g * 18 pasar/kartong « Art. 15023
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BESONDERE Sschokoladenspezialitaten

FANTAISIES

Diese Fantasie-Schachteln sind kostliche Erinnerungen

voller Spall und Genuss. Unsere Pilze bieten Aromen
von Wald und Kindheit, unsere Cappuccinos von
italienischem Dolce Vita. Originelle Geschenke, kdstliche
Aufmerksamkeiten fiir Ihre Lieben.

N

G CelUIZEL

: o ,.,*F:‘f; @ @ e @
NN N )

62 * MANUFACTURE CLUIZEL

Coffrets Fantaisies ar fantasiladdor med gourmetsouvenirer
fulla av overraskningar och finsmakeri. Vara svampar
ar barnsligt s6ta med skogstema, vara cappuccinos
smakar italienskt dolce vita. De blir de mest originella och
valsmakande gavorna for dina nara och kara.

I PILZE-KARAMELL-SCHACHTEL
Diese Waldpilze begeistern mit ihrem Stil aus Butterkaramell und
ihrem Hut aus reinem Mandelkernkrokant, die insgesamt mehr
als 6 Herstellungsschritte erfordern! Authentische Késtlichkeiten,
eingebettet in einer raffinierten Schachtel.

125 g + 18 Schachteln/Karton ¢ Art. 14015

COFFRET CHAMPIGNONS CARAMEL N°7

De héar skogssvamparna med sin fot av smaérkaramell och hatt av
ren mandelnogat, kraver totalt mer an 6 tillverkningssteg! Lackra
autentiska godsaker inbaddade i haligheten i en raffinerad lada

125 g + 18 sortiment/kartong ¢ Art. 14015

I CAPPUCCINO-SCHACHTEL

Lassen Sie sich (berraschen von diesen Cappuccino-Tassen,
verziert mit Tafeln aus weiler Schokolade 36 % a la Latte Art.
Eine sehr moderne Interpretation dieser Schokoladenpralinen mit
Milch- und Kaffeegeschmack.

90 g * 18 Schachteln/Karton « Art. 14060

ASK CAPPUCCINO

L&t dig overraskas av denna lackra synvilla i form av cappuccino-
koppar, dekorerade med 36 % vit choklad i latte-art-stil. En resolut
modern tolkning av dessa chokladpraliner med mjolk- och
kaffesmak

90 g * 18 sortiment/kartong ¢ Art. 14060

FANTASIEN

FANTASIER

Das Vergniigen der Papillen amiisiert manchmal
das des Geistes! Erleben Sie auf humorvolle Weise
Frankreichs Fischereihafen, die Reeden und ihren Geruch
von... Schokolade! Fiir eine kostliche Pause (oder ein
leckeres Geschenk) sind diese kleinen Sardinen aus
Vollmilchschokolade, die so lecker und realistisch sind,
leicht zu fischen.

Smaklokarnas finsmakeri kan ibland &ven roa sinnet!
Atervand till fiskehamnarna i Frankrike, dess vigar
och deras ... chokladaktiga doft med humor! For en
gourmetpaus (eller en god present) kommer dessa lackra
realistiska sma sardiner i mjolkchoklad vara latta att fiska.

Gefangen im Fishernetz - kostlichen Sardinen aus
Vollmilchschokolade mit einem Kakaoanteil von 39%.

I NETZ MIT SARDINEN

90 g * 20 Netze/Karton - Art. 14026

NAT MED SARDINER
Delikata chokladsardiner i ett fiskenat, gjorda pa mjélkchoklad
med en kakaohalt pa 39%

90 g * 20 natpasar/kartong ¢ Art. 14026

Ideal als siiRe Leckerei fiir zwischendurch : Unsere Sardinen aus
Milchschokolade (39% Kakao) in der Dose im Vintage-Look, die
mittlerweile bereits Kultstatus erreicht hat!

I DOSE SARDINEN

75 g+ 14 Dosen/Karton « Art. 14035
BURK MED SARDINER

| sin numera klassiska vintageburk ar dessa chokladsardiner
gjorda pa 39-procentig mjolkchoklad idealiska som ett litet tilltugg

75 g+ 14 |ador/kartong ¢ Art. 14035

Displaybox
Ingsstal
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SCHOKOLADENLOLLIS gefullt mit Praliné

PRALINKLUBBOR

Entdecken Sie unter amiisanten Réatseln und einer wilden
und doch so lieblichen Verpackung einen knusprigen
Milchschokoladen-Lutscher mit einem cremigen Kern aus
Praliné nach alter Art. Seine Fiillung ist ein Kunststiick
aus Tradition und Moderne, aber was Kinder (und Elternt)
am meisten lieben, ist sein Geschmack.

Vollmilchschokolade 39 % Kakao gefiillt mit Praliné nach alter Art.

I KAKAO-DSCHUNGEL-LOLLIS

* 6 verschiedene Verzierungen
+ 6 verschiedene Ratsel

28 g+ 36 Lollis/Karton ¢ Art. 11010

CHOKLADKLUBBA DJUNGEL

Mjolkchoklad 39 % kakao fylld med gammaldags pralin
+ 6 olika garneringar,
+ 6 olika gator

28 g * 36 klubbor/kartong ¢ Art. 11010
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Med underhallande gator bakom vilda men sdéta
forpackningar upptacker du en krispig mjélkchokladklubba
med ett kramigt hjarta av gammaldags pralin. Dess
overdrag ar en bedrift av tradition och modernitet, men
vad barn (och foraldrar!) alskar mest ar saklart dess smak.

Holzaufsteller zum Verkauf
Visningsstéll av tra

réf. 71130

Aufklebetikett
Skylt
réf. 71132

Schachtel schokoladenpause IN PARIS

Chokladask pause chocolat A PAR'S

Entdecken Sie Paris von der kulinarischen Seite und
bewahren Sie eine unvergangliche Erinnerung daran!
Schokoladennuancen, unterstrichen durch fruchtige,
knusprige und stets intensivere Aromen erwarten Sie fiir
ein ,so frenchy” Vergniigen!

1
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Upptack Paris gourmetskatter och behall ett oférglomligt
minne! Chokladnyanser i kombination med fruktiga,
krispiga och alltid lika intensiva smaker vantar pa dig for

en riktigt fransk gourmetupplevelse!

I SCHACHTEL SCHOKOLADENPAUSE
IN PARIS SORTIMENT

Eine Schachtel, gefiillt mit den Frucht- und Praliné-Geschmack
der Pralinen und dem Krokant dieser mit Schokolade umhiillten

Mandeln und Kaffeebohnen.

180 g * 12 Schachteln/Karton + Art. 13012

PAUSE CHOCOLAT A PARIS

En forpackning fylld med fruktig och pralinsmakande choklad och
krispiga mandlar och chokladdverdragna kaffebdnor.

180 g * 12 lador/kartong « Art. 13012
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* PARIS -

LES SENS DU CHOCOLAT

MANUFACTURE CLUIZEL : MUSEE CHOCOLATRIUM® & MAGASIN
7 Avenue Michel Cluizel » Damville CS50026 + 27240 Mesnils-sur-Iton « France
Service Clients : tél. +33 (0)2 32 35 60 09 + clients@cluizel.com

Fiir den US-Markt
575 Route 73 North + Building D * West Berlin NJ 08091 « USA

PETITE MANUFACTURE CLUIZEL

Paris, Saint-Honoré Paris, Gare de Lyon
201, rue Saint-Honoré * 75001 Galerie des Fresques

Paris, La Madeleine Place Louis-Armand * 75012

3, rue Tronchet * 75008 Neuilly-sur-Seine

. X Madeleine Michelis * 922
Paris, Victor Hugo 10, rue Madeleine Michelis + 92200

43, rue des Belles Feuilles * 75116

www.cluizel.com
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