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ORIGINAL BEANS

Massimo Bottura
Jordi Roca
Virgilio Martinez
Clare Smyth
Andoni Luis Aduriz
Xavier Pellicer

Thomas & Mathias Suhring

Das Lindenberg, Frankfurt (D)
Dolder Grand, Zurich (CH)
Hotel TwentySeven, Amsterdam (NL)
Ritz Carlton, Berlin (D)
Schloss EImau, Elmau (D)
Schloss Fuschl, Fuschl (AT)
The Bloomsbury, London (UK)
Traube Tonbach, Schwarzwald (D)
White Line Hotels

Tobias Batz

Iris Bettinger
Alexander Dressel
Brian Mark Hansen
Alexander Huber

Ralph Knebel

Dennis Kuiper

Marco Muller

Nelson Muller

Giulio Sturla

Heinz Reitbauer

Robert Compagnon
Sabrina Ghayour
Jeremy Lee
Daniel Lehmann

Theo Randall

Manuel Reichenbach

Patrick Roger
Ramael Scully
Simon Taxacher

Andreu Genestra

,

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT

Daniel Budde
Marianna Chaves
René Frank
Carla Henriques
Mark Herrmann
Terri Mercieca
Matthias Mittermeier
Thomas Scheiblhofer

Ted Steinebach

Caprice Group, London (UK)
Entourage Group, Amsterdam (NL)
Hawksmoor Group, UK & New York (US)
Petersham Nurseries, London (UK)



a Gd N AL BEAN S e e e

3 www.oRIGINALBEANS.DE EIB Y



B V. o)
1 & & ‘Tr-_. w S “'5:'.'. ‘ Ji ! ol
E A W X Ve g '

@ e T

ORIGINAL BEANS e e e

05

Vorwort unseres Grunders

Q7

Bohnenkunde

08

rtiment

ichnungen

4 www.oRIGINALBEANS.DE EIB Y



ORIGINAL BEANS

Regenerieren!

Die Saison 2020/21 wird fir uns alle eine
groBe Herausforderung. Aber inmit-

ten einer Pandemie, einer Rezession,
heftigen Klimakatastrophen und weit
verbreiteter Korruption, spire ich den
Mut zur Erneuerung. Wenn etwas zu
Ende geht, kann Neues entstehen. Und
so haben wir beschlossen, die WELT-
WEIT ERSTE 100% REGENERATIVE
KUVERTUREN-LINIE auf den Markt zu
bringen. All unsere biologischen, klimaf-
reundlichen und durch einen QR-Code
lickenlos bis zum Ursprung rickver-
folgbaren Regenwald-Kuvertiren sind
jetzt in gartenkompostierbaren Kuver-
turenbeutel verpackt. Diese werden

aus zertifizierten Holzfasern hergestellt
und sind natdrlich, erneuerbar und
ABFALLFREL

Wir haben uns von unseren mutigen
Kunden und Kakaobauern inspirieren
lassen, die trotz der Krise im Rahmen
des One Bar : One Tree Programms
WEITERE MILLIONEN BAUME in den
Kakaourspringen haben wachsen
lassen. Um das anzuerkennen, werden
wir die héheren Kosten fiur die abfallf-
reien Kuvertlre-Packungen auffangen
und nicht weitergeben. So hoffen wir,
die moralische Erneuerung und &kolo-
gische Regeneration, die wir alle - und
alle anderen Wesen - verdienen, weiter
zu férdern.

e

Philipp Kauffmann, Grinder und Chief Grower

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT

www.oRIGINALBEANS.DE EIB Y



ORIGINAL BEANS

Taste the Rare

Wie viele Baumfrichte nimmt auch
Kakao das Aroma seiner Umge-
bung auf. Seine Samen sind voller
Nahrstoffe und wenn man sie sorg-
faltig erntet, offenbaren sie den Cha-
rakter ihrer vielfaltigen Ursprungsor-
te. Seit 2008 durchstreift unser Bean
Team die entlegensten Regenwalder
der Welt auf der Suche nach den sel-
tensten Kakaosorten der Welt, den
Original Beans.

www.OoRIGINALBEANS.DE EIB Y
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TASTE THE RARE AND PRESERVE IT

Bohnenkunde
1. SELECT TRIBAL CACAO

Diese ,Bohnen voll Weisheit“ wurzeln
in den tiefen Traditionen der indige-
nen Vélker, die sie anbauen. lhre
einzigartigen Aromen wecken lang
vergessene Erinnerungen an ein
Leben im Einklang mit der Natur.

Sie sind wahrhaft exklusiv, denn das
soziale und ékologische Engage-
ment, das dahintersteht, sucht
seinesgleichen.

2. RAREST OF RARE

Kein Gipfel ist unserem ,Bean Team
zu hoch (1200m fur die Cusco), kein
Winkel der Erde zu abgelegen (die
wilden Beni kann man nur mit dem
Boot erreichen) um diese seltensten
Bohnen zu finden. Sie fihren uns mit
ihren Aromen zu den verborgensten
Ursprungsorten.

“

ARHUACO
Harmonisch
Arhuaco Stammesgebiet, Kolumbien

ZOQUE
Beherzt
Selva Zoque, Mexiko

cusco
Méachtig
Heiliges Tal, Peru

BENI WILD
Lebhaft
Beni Amazonas, Bolivien

3. ULTRA RARE

Diese extrem seltenen Bohnen (teil-
weise waren sie fast ausgestorben,
wie die Piura) offenbaren durch ihren
auBergewodhnlichen Geschmack
spannende Geschichten aus ver-
gessenen Zeiten und weit entfernten
Orten (wie dem extrem artenreichen
Udzungwa Mountains Nationalpark in
Tansania).

4. RARE

Diese Bohnen, in denen der Reich-
tum und die Vielfalt der Natur stecken
(vom Virunga Nationalpark Uber die
mystischen Nebelwalder in Esme-
raldas bis hin ins geméchliche Yuna
Flusstal), bringen puren Genuss zum
Greifen nah.

PIURA
Hell
Piura Tal, Peru

UDZUNGWA
Verspielt ‘
Udzungwa Park, Tansania

VIRUNGA

Erdig
FEMMES DE VIRUNGA

Stark
Virunga Park, DR Kongo

ESMERALDAS
Seidig/Sanft
Esmeraldas Kuste, Ecuador

YUNA EDEL WEISS
Rein

__ Yuna Fluss, Dominikanische Republik

www.OoRIGINALBEANS.DE EIB Y
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DIE SELTENSTEN ORTE DER WELT
Unsere Ursprunge

. Cusco, Peru
@ Zoque, Mexiko
@ Arhuaco, Kolumbien
. Piura, Peru
[ Virunga, DR Kongo
‘ Udzungwa, Tansania
@ Beni, Bolivien
@® Esmeraldas, Ecuador
Yuna, Dominikanische Republik

@ Tropischer Regenwald

Biodiversitats- Lander alte Kakaosorten
hotspots geschitzt

8 www.OoRIGINALBEANS.DE EIB Y




ORIGINAL BEANS

Wi
ES

ORIGINAL

BEANS

ZOQUE B8B8%

Spirited Beherzt/ Animé

, SELECT TRIBAL .

TASTE THE RARE
ane PRESERVE IT

SELECT TRIBAL CACAO WII;LI;IER

ZOQUE 88% BOOM
Beherzte Dunkelschokolade
Tabasquefo Bohne, Selva Zoque, Mexiko

Geschmacksnoten

Tropische Aromen von Lychee und Kokos in diesem select
tribal Tabasquefio Kakao befligeln die lokalen Zoque und
Tzotzil Indianer Jahren in ihrer Heimat im gréBten Regenwald
Mexikos, der Selva Zoque, seit 4000 Jahren.

One Bar : One Tree

Die indigenen Zoque- und Tzotzil-Stdmme, mit denen wir
diese Schokolade herstellen, haben jahrhundertelange
Unterdriickung Gberwunden und sind im Selva Zoque, dem
gréBten Regenwald Mexikos, ihren uralten Traditionen treu
geblieben. Die urspriinglichen Zoque-Stdmme machten ihren
Wald — oder ,Selva” — zum Geburtsort des Kakaos, indem sie
fur die Frucht den Namen ,Kakaw” und einen Gott erfanden:
den Kakao-essenden Spinnenaffen. Jeder Kauf einer Zoque
88% hilft diese 4000 Jahre alten Traditionen und ihre heiligen
Tiere zu erhalten.

Zutaten: Kakaomasse*, Rohrohrzucker*, (Kakao 88% min.)*.
*Zertifiziert biologisch.

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT
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TASTETHE EARTH'S RAREST PLACES
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ARHUACO BUSINCHARI 82%
Harmonious Dark Chocolate
Arhuaco Ancestral Lands, Colombia

AND PRESERVE THEM

10

ARHUACO 829 taSté
Yo
Harmonische Dunkelschokolade W

Businchari Bohne, Stammesgebiet der Arhuaco, Kolumbien

SELECT TRIBAL CACAO

Geschmacksnoten

Spitzen von stBen Gewdirzen, Lakritz und Sesam erheben sich
sanft in dieser select tribal Businchari Bohne. Sie spiegeln die
uralten Arhuaco Traditionen, die das Gleichgewicht des Uni-
versums wahren.

One Bar : One Tree

Dieser erste und einzige Kakao aus dem Nationalpark Sierra
Nevada in Kolumbien macht seinem Namen ,Businchari“ (Neu-
anfang) alle Ehre. Denn er erweckt eine Kakaokultur wieder
zum Leben, die vor Jahrhunderten zerstért wurde. Damals
holzten spanische Siedler den Kakao ab, weil sie falschlicher-
weise glaubten, die seltenen weien Bohnen seien von Krank-
heit befallen. Der Verkauf dieser exklusiven Schokolade starkt
die Schutzkultur der Arhuaco und damit auch ihre Schitzlinge
— bedrohte Lebewesen des Regenwalds.

Zutaten: Kakaomasse, Rohrohrzucker* (Kakao 82% min.) *Zertifiziert
biologisch. — Erhéltlich als Kuverture.

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT
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CUSCO 100%

TASTE THE RARE
AMp PRESERYE IT

RAREST OF RARE ACADEMYof
CHOCOLATE

WINNER

2017

CUSCO 100%

Méchtig dunkler Kakao
Chuncho Bohne, Cusco Tal, Peru

Geschmacksnoten

Noten von Trockenblumen und Grésern charakterisieren
diesen rarest of rare Hochlandkakao — ein Geschenk aus der
Heimat des mé&chtigen Kondors, von dem die Inkas glaubten,
er kénne bis zu den Géttern fliegen.

One Bar : One Tree

In den Héhen von Machu Picchu wéchst eine der wertvollsten
Kakaosorten Perus, der ,Chuncho*. Viele peruanische Kakaos
werden als ,Chuncho” bezeichnet und ahnlich wie beim ecua-
dorianischen ,Arriba“ als Hybridkakao gezichtet und ausge-
breitet. Wir hingegen schitzen die urspriingliche, originale
,Chuncho” Sorte und forsten sie wieder auf. In dieser Mission
sind wir auBerdem einem Tier begegnet, das den Inkas heilig
war und heute dringend unserer Unterstlitzung bedarf um
weiter wild Gberleben zu kénnen: der enorme Kondor.

Zutaten: 100% Kakaomasse*. *Zertifiziert biologisch.

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT
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BENI WILD 66%
Vi i

Vi

TASTE THE RARE
Awo PRESERVE IT

BENI WILD taSte
66%
Lebhafte Dunkelschokolade W

Wilde Beniano Bohne, Beni Amazonas, Bolivien

RAREST OF RARE

Geschmacksnoten

Ein Hauch von floralem Honig, Aprikose und Jasmintee in
diesen rarest of rare Beniano Bohnen fihrt zu abgelegenen
Amazonas-Waldinseln, wo die lebhaften Blaukehlaras nisten.

One Bar : One Tree

Der seltene Beniano Kakao, benannt nach dem Beni Fluss,
wéchst wild auf Waldinseln im bolivianischen Amazonas und
wird von indigenen Sammlern handgepflickt. Die kleinen
Bohnen wiegen nur etwa halb so viel wie gewdhnliche Kakao-
bohnen und haben ein mildes und zugleich fruchtiges Aroma.
Mit Beni Wild 66% unterstitzt Original Beans den Erhalt der
mythischen Amazonas Inseln mit ihren bunten Papageien und
Wildkakaobesténden.

Zutaten: Kakaomasse*, Rohrohrzucker*, Kakaobutter* (Kakao 66% min.).
*Zertifiziert biologisch. — Erhaltlich als Kuverture.

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT
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PIURA 75° taste
75%
Helle Dunkelschokolade \dwaro/,

Blanco Bohne, Piura Tal, Peru

ULTRA RARE

Geschmacksnoten

Noten von Himbeere, Trockenpflaume und Pekannuss verraten
die Geheimnisse dieses ultra rare weiBen Kakaos einem kdst-
lichen Fehler der Natur. Wir haben ihn an Perus KistenwUste
inmitten einer hellen Vielfalt von Schmetterlingen gefunden.

One Bar : One Tree

2007 hat Original Beans diesen extrem seltenen weiBen Kakao
im Piura-Tal in Nordperu entdeckt. Der edle Kakao mit seinen
hellen Fruchtnoten war beinahe ausgestorben, als wir mit der
Aufforstung begannen. Wenige Jahre spéater schon z&hlt er zu
einem der best-dotierten Kakaos der Welt. Der Verkauf der
Sorte Piura 75% trégt zum Schutz der Schmetterlingsvielfalt bei
und schitzt aktiv die Trockenwélder des Tals, die von zuneh-
mend heftigeren Unwettern und Dirren geschwécht sind.

Zutaten: Kakaomasse®*, Rohrohrzucker*, Kakaobutter* (Kakao 75% min.).
*Zertifiziert biologisch. — Erhéltlich als Kuvertire und Minitafeln.

_",;'4 op!!“"‘_'"-;“"“..
¥ y oo

w

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT

.
LY L 5

¢
.

www.oRIGINALBEANS.DE EIB Y



ORIGINAL BEANS

ULTRA RARE ACADEMYof
CHOCOLATE

WINNER

2017

UDZUNGWA 70% WITH NIBS

Verspielte Dunkelschokolade
Trinitario Bohne, Udzungwa Park, Tansania

Geschmacksnoten

Warme Noten von Orange und Toffee dieses ultra rare Trinita-
rio Kakaos winden sich spielerisch wie die Pfade, auf denen
Udzungwas Elefanten vom Wald in die Savanne trotten.

ORIGINAL
BEANS One Bar : One Tree

Der Udzungwa Mountains Nationalpark ist ein wichtiger
Zufluchtsort fur Tansanias bedrohte Elefanten. In den Dérfern
rund um den Park haben die Menschen begonnen, edlen
Trinitario Kakao in Bio-Kakaogéarten anzubauen. Der Verkauf
von Udzungwa 70% unterstiitzt sie dabei und gleichzeitig
helfen wir der Park-Verwaltung beim Schutz der sanften Riesen.

Zutaten: Kakaomasse®, Rohrohrzucker*, Kakaobutter*, Kakaosplitter* (Kakao
TASTE THE RARE 70% min.). *Zertifiziert biologisch. — Erhéltlich als Kuverture (ohne Nibs) und
ano PRESERVE IT Minitafeln (mit Nibs).

14
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VIRUNGA 709 taste
70%
Erdige Dunkelschokolade \war /,

Amelonado Bohne, Virunga Park, DR Kongo

Geschmacksnoten

Noten von Schattenmorellen, Schokolade und schwarzem Tee
in diesem rare Amelonado Kakao verkérpern die erdige Kraft
der Berggorillas, die im Virunga Park leben.

One Bar : One Tree

Der Virunga Kakao ist Beweis dafir, wie wichtig Boden, Klima
und Verarbeitung fir komplexe Aromen sind. 2008 begann
Original Beans einen Edelkakao-Sektor rund um den Virunga
Park aufzubauen und Menschen und Natur der Region zu
unterstlitzen. Hunderttausende Baume sind seitdem gepflanzt
worden — das erhéht den Lebensstandard der Bauern und
starkt die Rolle des Parks als Zufluchtsort fir viele Tiere und
Pflanzen.

Zutaten: Kakaomasse*, Rohrohrzucker*, Kakaobutter* (Kakao 70% min.).

*Zertifiziert biologisch. — Erhaltlich als Kuvertire, Minitafeln und Napolitains.

w

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT
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P e A - WINNER
L)
Az : BOOM
» “ '
= = Kréaftige dunkle Milchschokolade
Amelonado Bohne, Virunga Park, DR Kongo
(0
]
Geschmacksnoten
Essenzen von gerdsteten Nissen und Cappuccino in diesem rare
= i"v}‘ Amelonado Kakao inspirieren uns und ehren die starken Bauerin-

nen von Virunga, die ihre Kinder und Walder schitzen, und ihre

i ;
O R | Ql N A L Region aus den Truimmern des Krieges wieder aufbauen.
B BEANS

i
= FEMMES DE VIRUNGA 55%
Strong/Stark/Forte
Virunga Park, Congo D.R.

One Bar : One Tree

Seit 2008 bezieht und férdert Original Beans Kakao aus dem
Virunga Park. Der Ostkongo gehért fir Frauen weiterhin zu
einem der gefahrlichsten Orte der Welt. Aus diesem Grund
haben wir uns entschieden, dort ein Projekt einzurichten, das
ihre Lebensbedingungen deutlich verbessert. Wir bringen ihnen
Lesen und Schreiben bei und wie sie ihren eigenen Kakao
pflanzen kdnnen. Dadurch bekommen sie die Méglichkeit, ihr
eigenes Geld zu verdienen und Gbernehmen Fihrungsrollen —
ihre Emanzipation und Unternehmerschaft inspiriert uns alle.

FURE ORGANIC MILK

>

XXX
) ®
X

P

bt
e

e

Zutaten: Kakaomasse®, Rohrohrzucker*, Kakaobutter*, Vollmilchpulver (enthalt
Laktose),* (Kakao 55% min.). *Zertifiziert biologisch. — Erhaltlich als Kuverture.
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taste

AwARD,
Seidige Milchschokolade 2/

Arriba Bohne, Esmeraldas Kuste, Ecuador

Geschmacksnoten

Noten von Karamell und Haselnuss in diesem rare Arriba
Kakao wehen zu uns herliber aus Ecuadors letztem pazifi-
schen Nebelwald, in dem seidige Baumfrésche die tropische
Brise genieBen.

One Bar : One Tree

Die einzigartigen Arriba Bohnen wachsen im Nebelwald rund
um das Mache Chindul Naturreservat in Ecuadors Esmeraldas
Region. Einst Wahrzeichen Ecuadors, findet man den sorten-
reinen Arriba Nacional in Zeiten von Hybrid-Kakaos nur noch
sehr selten. Die Herstellung und der Verkauf der Sorte Esme-
raldas Milk tragen zur Wiederaufforstung der Region bei und
puffern den héchst endemischen Regenwald Mache Chinduls.
So wird die weitere Entwaldung verhindert und die dort leben-
den seltenen Baumfrésche geschutzt.

Zutaten: Rohrohrzucker*, Kakaobutter*, Vollmilchpulver (enthalt Laktose),
Kakaomasse, Fleur de Sel (Kakao 42% min.). *Zertifiziert biologisch. —
Erhaltlich als Kuvertire, Minitafeln und Napolitains.

w

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT
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RARE

ESMERALDAS DARK 65%

Sanfte Dunkelschokolade
Arriba Bohne, Esmeraldas Kuste, Ecuador

Geschmacksnoten

Noten von Blumen, tropischen Friichten und Nissen balan-
cieren sich in diesem rare Arriba Kakao ebenso sanft aus, wie
die Faultiere, die unter dem Laubdach von Ecuadors letztem
Nebelwald von den Baumen héngen.

One Bar : One Tree

lIm Gegenzug zu Original Beans' Kakaoinvestitionen hat sich
die Gemeinschaft von Mono Bravo verpflichtet, 800 ha wilden
Regenwald als Waldschutzgebiet zu erklaren. Hier kdnnen die
Faultiere entspannt von den héchsten Baumwipfeln hangen.
Davon halten sie auch die téglichen Nebel und Regenfélle, die
vom Pazifik Gber dem Kakaowald aufsteigen, nicht ab, denn ihr
Fell wachst nach unten, sodass das Wasser perfekt ablaufen
kann. Der Verkauf der Esmeraldas 65% unterstitzt den Schutz
der letzten Nebelwélder von Ecuador und das sanfte Leben
der Faultiere.

Zutaten: Kakaomasse*, Rohrohrzucker*, Kakaobutter* (Kakao 65% min).
*Zertifiziert biologisch. — Nur als Kuverttre erhaltlich.

w

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT
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Rein weiBe Schokolade
Yuna Fluss, Dominikanische Republik

Geschmacksnoten

SUBe Eindriicke von Bananenmilch und Kakaobutter malen ein
Portrait des Lebens im goldenen Yuna Flusstal. Diese seltene
& urspriingliche weiBe Schokolade ist frei von Zuséatzen wie
Lecithin oder Vanille.

One Bar : One Tree

Die edle Trinitario Kakaobutter in dieser Schokolade stammt
aus Bio-Kakaogarten im Yuna Flusstal in der Dominikanischen
Republik und wird mit klassischer Schweizer Alpenmilch
kombiniert. Dank dieser hochwertigen Zutaten kann unsere
edle WeiBe auf Zusatzstoffe verzichten. Der Verkauf der Yuna
37% unterstlUtzt unser ,One Bar : One Tree“ Projekt. Fur jede
verkaufte Tafel pflanzen wir einen Baum in der Pufferzone des
Virunga Nationalparks und verbessern dadurch die Einkom-
menssituation zahlreicher Bauern.

Zutaten: Kakaobutter*, Rohrohrzucker*, Vollmilchpulver (enthélt Laktose)*,
(Kakaobutter 37% min.). *Zertifiziert biologisch. — Erhaltlich als Kuvertire
und Minitafeln.
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REGENERATIV
Unser Chocolate
Foodprint 2019

Im ersten und einzigen Chocolate
Foodprint der Welt fassen wir unsere
Fortschritte zusammen, auf dem Weg
ein 100% REGENERATIVES UNTER-
NEHMEN zu werden, das der Erde
mehr zurlickgibt als es ihr entnimmt.

Unser Fortschritt wird von ZEHN
REGENERATIVEN PRINZIPIEN
geleitet, die von direktem Handel

bis zur Produktqualitat reichen. In
Zusammenarbeit mit Pricewaterhouse
Coopers und CarbonRoots haben wir
fur jedes Prinzip Indikatoren definiert.

Als Unternehmen zeigen wir wie es
maoglich ist zu regenerieren, was wir
konsumieren. Aber zusammen kénnen
wir Kakaos und Natur in ihrer ganzen
Seltenheit bewahren.

@ Seltene Kakaos

@ Direkter Handel

Direkter Ankauf von

@@l Kakao bei Bauern zu
1,84

FAIR +

Schutz von

24.392

FuBballfeldern
Wald

@ Seltene Natur erhalten

® Klima schitzen

Fair Trade Preis

Verbesserter
Lebensstandard bei

Auslese &
Schutz von

Aktiver
Aufforstung von Artenschutz in

WA
8 6,731 % 1.64 8
seltenen Kakaobauern- KLIMA + Mio Baumen laufenden Biodiversitats-
Kakaosorten familien projekten

Faire und stabile
Einkommen fur

165

Kakaobauern-
familien

8.263

Tonnen CO, NATURSCHUTZ

sequestriert

SELTENE
KAKAOS

www.OoRIGINALBEANS.DE EIB Y
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DARE TO BE RARE
One Bar : One Tree

Um die seltenen Kakaobohnen und ihre
Ursprungswalder zu erhalten, lassen wir
far jede verkaufte Tafel Schokolade und
jeden Beutel Kuvertlire Bdume wachsen.

Wer sich ein Stlickchen Original Beans
Schokolade abbricht, genieft nicht

nur einen der seltensten Kakaos in
seiner puren Form—sondern bereitet
auch den Boden fur einen Baum. Denn
im Rahmen unseres ,One Bar : One
Tree" Programm lassen wir gemeinsam
mit unseren Kunden und Bauern fir
jede Tafel oder jeden Beutel Kuvertlre
Baume in den Kakaoregionen wachsen.

Uber den QR-Code auf jedem Produkt
kénnen die MILLIONEN BAUME bis in
die Baumschule nachverfolgt werden.

ONE BAR : ONE TREE : GO SEE

21 www.oRIGINALBEANS.DE EIB Y
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DARE TO BE RARE
Go See Your Tree

Wer sich ein Stlickchen Original
Beans Schokolade abbricht, genief3t
nicht nur einen der seltensten Kakaos
in purer Form, sondern bereitet

auch den Boden fiir einen Baum.

ONE BAR ¥ ONE TREE
GO SEE!

Um Ihren Baum zu verfolgen, scan-
nen Sie den QR-Code von der
Ruckseite der Tafel oder Kuverture.

22

WHERE YOUR TREE
GROWS

Area:

Piura river valley

The forest:

Dry forest the size of 3900
football fields

Rare wildlife:

Glorious blue skippers,
sechurian fox, peruvian
desert cat, henna-hooded
gleaners, grey-backed
hawks, southern

tamanduas

QOriginal bean:

Our growers:

Ultra-rare

Piura Blanco cacao

163 families in 4

communities / villages

TRACK IT IN THE MAP

w

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT
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DARE TO BE RARE
Unser “‘Bean Team”

Seit 2008 durchstreift unser Bean Team
die entlegensten Regenwdlder der Erde
um die seltensten und késtlichsten
Kakaobohnen zu lhnen nach Hause zu
bringen.

Das Bean Team leitet unsere Arbeit vor
Ort mit unseren Kakaobauern, unser
sogenanntes Sourcing. Dabei erleben
sie die spannendsten Abenteuer, arbei-
ten mit indigenen Vélkern zusammen,
durchqueren reiBende Flisse und sind
teilweise sogar Uber Wochen von der
AuBenwelt abgeschnitten.

Das Bean Team ist auch verantwortlich

fur die nachhaltige Schulung unserer

Bauern und die Umsetzung des
Programms.

Mehr Uber ihre Erlebnisse an den sel-
tensten Orten der Welt erfahren Sie auf
unserer Website.

23

Hilde de

— BEAN TEAM -

Jan Schubert

— BEAN TEAM -

w

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT

r—

Anders Saxbol
1,1 — BEAN TEAM -—

www.oRIGINALBEANS.DE EIB Y



ORIGINAL BEANS

e,
:;;:"2;:
\g.2

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT

FAIR +
Wir zahlen Bauern
doppelt fair

Original Beans Kakaobauer zu werden
ist wie aus einem freien Arbeitsverhdilt-
nis in eine Festanstellung zu wechseln
bei doppeltem Einkommen. Derzeit
bieten wir 165 Bauernfamilien in Voll-
zeit und 6700 in Teilzeit ein solches
Einkommen.

Wir massen uns klar machen: das
Einkommen von Kakaobauern misste
sich verdoppeln, um Uberhaupt den
UN-Grenzwert absoluter Armut von
$1,25 pro Tag zu erreichen! Sogenannte
,Fair Trade“ und andere Zertifizierun-
gen erhéhen die Weltmarkt-preise fur
Kakao um 5-10%. Aber sie verandern
das ungerechte Marktsystem, das
Armut, Unsicherheit und Ausbeutung
verursacht, nicht. Die hohen, direkten

und sicheren Preise von Criginal Beans
bieten Kakaobauernfamilien ein stabiles
Basiseinkommen und damit den Anreiz,
das beste Produkt zu entwickeln und
eine positive Zukunftsperspektive.
Infolgedessen gibt es bei uns KEINE
KINDERARBEIT und stattdessen die
EMANZIPATION von Hunderten junger
Bauern und Bauerinnen.

Nicht Fair Trade, sondern eine direkte,
stabile und angemessene Bezahlung
hilft Kakaobauern, der Armut zu
entkommen.

$ 5500

$ 4,600

$ 3,700

$ 2,800

$1,900

(Us-Dollar pro Tonne)

2010
201
2012
2013
2014
2015
2016
2017
2018
2019

@ Der Kakaopreis von Original Beans (Durchschnitt)
@ Fair Trade- und Bio-Kakaopreis

@ Internationaler Kakaopreis
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ABFALLFREI
Schone Welt ohne
Plastik

Im Jahr 2012 hat das Original Beans
Produktteam seine Leidenschaft
und sein Wissen in die Einfihrung
der ERSTEN GARTEN-KOMPOS-
TIERBAREN VERPACKUNG der
Schokoladenindustrie gesteckt.

Und wahrend im Jahr 2018 die ganze
Welt plétzlich auf die Verschmutzung
durch Plastik aufmerksam wurde,
war unser Produktteam—voller
Tatendrang—schon langst dabei,
Loésungen zu finden. Jetzt sind wir in
der Lage, die allererste REGENERA-
TIVE KUVERTURE-PACKUNG fir die
Versorgung der besten und nach-
haltigsten Restaurants und Hotels
weltweit mit Schokolade anzubieten.
Sie wird AUS HOLZFASERN HERGE-

STELLT, ist natUrlich, erneuerbar und
kompostierbar.

Unabhé&ngigen Labortests und Analysen
unserer Einzelhandelsverpackungen
zufolge, sind die von uns verwendeten
gartenkompostierbaren Verpackungen
um MEHR ALS 80% besser fur Natur
und Mensch als alle derzeit erhaltlichen
Verpackungen.

Das Life Cycle Assessment* zeigt die
Auswirkung von Original Beans Holzfolie
und Papierverpackung — im Vergleich
zu Verpackung aus konventioneller
Alufolie und Karton — auf folgende
Aspekte:

*Das Life Cycle Assessment von David Thomas und
Patrick Oppliger, Fachhochschule Nordwestschweiz

Negative Auswirkung auf Natur und Gesundheit

@ \Natirliche Ressourcen

@ Kiimawandel

@ Qualitat des Okosystems
@ Gesundheit der Menschen

Verpackung der
Original Beans
709 Tafeln

Konventionelle Schoko-
ladentafelverpackung
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KLIMA +
Unser Beitrag zum
Klimaschutz

Seit der Markteinfihrung in 2010 haben
die Produkte von Original Beans das
Klima verbessert. Denn alle unsere
Produkte kommen CO.-NEGATIV bei
unseren Grof3kunden an. Das erreichen
wir durch die Schaffung einer klima-
bewussten Lieferkette, indem wir bei
JEDEM SCHRITT DIE EMISSIONEN
reduzieren.

Die hoéchsten Klimakosten der Schoko
laden stammen von kleinen Bio-
Kakao-Bauernhoéfen. Wie kommt das?
Sie entstehen nicht durch CO,, son-
dern durch nattrliches N2O, das beim
KOMPOSTIEREN von Blattern, Zweigen
und Schoten freikommt. Doch auf den
Kakaohofen entsteht gleichzeitig auch
der groBte positive Effekt flr das Klima,

namlich durch die MAGIE DER BAUME,
die COz einatmen und speichern.

Aufgrund der héheren Anzahl an Zuta-
ten ,kosten” unsere Milchschokoladen
mehr CO.. Erfreulicherweise speichern
unsere Esmeraldas Kakaobauernhofe
jedoch pro Jahr 9,5t CO, pro Hektar,
was eine WISSENSCHAFTLICHE
CO,-UBERPRUFUNG ergeben hat.
Abziglich der Klimakosten resultiert
dies in einem Klimauberschuss von
122g CO; pro 70g Esmeraldas Milk 42%
Schokoladentafel.

*Uberpriifung der Treibhausgasbilanz durch BSE (2011)
PAS 2050:2011 und Plan Vivo von CarbonRoots (UK).

g COze

-400

-200

200

Klimabilanz einer Original Beans 70g Tafel*

® Klimaertrage durch den Kakaoanbau
@ Klimakosten durch Transport und Produktion

@ Klimapositiver Uberschuss
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KLIMA +
Klimainitiative jetzt!

Sie méchten sich aktiv fir den Klima-
schutz einsetzen? Wir bieten lhnen eine
einfache und wirksame Mdéglichkeit:
Den Erhalt der wertvollsten Wélder der
Erde. Dadurch unterstitzen Sie gleich-
zeitig die Kakaobauern, die sich fir
den Schutz dieser einzigartigen Wélder
einzusetzen.

Unsere seltenen Kakaobaume wachsen
in den CO3-reichsten Waldgebieten der
Welt. Dort arbeiten wir direkt mit den
Kakaobauern zusammen. Wir bieten
ihnen ein sicheres Einkommen und
eine umfangreiche Ausbildung und

im Gegenzug weisen sie unberihrte
Walder als kohlenstoffspeichernde
“Klimawalder” aus.

Kaufen Sie unsere Klimazertifikate, um
diese direkte, starke und sofort wirk-
same Klimaldsung zu unterstitzen! So
funktionierts:

27

SCHRITT 1 - BERECHNUNG

Im ersten Schritt helfen wir den
CO2-FuBabdruck (d.h. Emissionen)
zu berechnen. Mit unserem ,,CO>
Quick Scan“ kann man schnell die
CO2-Emissionen fur Bliroraume oder
Reisen von Mitarbeitern berechnen.

SCHRITT 2 - KOMPENSATION
Sobald der CO2-FuBabdruck berech-
net ist, bestimmen wir in einem
zweiten Schritt die Menge und die
Kosten der Waldzertifikate.

SCHRITT 3 - KOMMUNIKATION
Drittens und abschlieBend unter-
stUtzen wir den Zertifikatsinhaber in
seiner Klimakommunikation.

TASTE THE RARE AND PRESERVE IT
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Unser Versprechen

Wir sagen, was wabhr ist. Wir essen was
echt ist. Wir bewahren was selten ist.

Seit 2008 wagen wir uns in abgelegene
Regenwaélder, um die seltensten Kakao-
bohnen der Welt zu finden und die Kultur
von Schokolade, Essen und Luxus zu
verandern. Wir lassen einen Baum fir
jede gekaufte Tafel wachsen und setzen
damit die Nachhaltigkeitstradition unse-
res Firmengrinders fort, dessen Vorfahre
bereits vor 220 Jahren riet, die Natur

so zu bewahren, dass Generationen sie
ebenso erleben kénnen wie wir heute.

Auf FOLGENDES KONNEN SIE SICH
VERLASSEN, wenn Sie Kunde, Partner
oder Lieferant von unseren Schokoladen
sind:

P N
a4

Purer
Geschmack

Klima-positiver
FuBabdruck

R

Preisgekronte
Qualitat

I

Favorit der
Spitzenkdche

Ursprungs-
Kakaobohnen

Regenwald-
Aufforstung

Direkter Handel
& Projekte

Erhalt der
Artenvielfalt
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Tafeln

Die Original Beans Schokotafeln bieten eine
reiche Vielfalt: sie bestehen aus den seltens-
ten Kakaos der Welt, die aus acht globalen
Hotspots fur biologische Vielfalt stammen. Sie

sind regenerativ und im Rahmen des “One Bar:

One Tree-Programms” ist der Ursprung jeder
einzelne Tafel nachvollziehbar.

Regenwald Kuvertlren

Ob wild oder indigen, in jedem Fall immer bio-
logisch: Unsere Regenwald Kuvertlren stellen
eine einzigartige Sammlung der seltensten
Kakaos der Welt dar. Sie sind in jeder Hinsicht
regenerativ: pur, fair+, klima+ und kompostier-
bar. Jeder Beutel lasst 10 Baume wachsen,
diese sind per QR-Code rickverfolgbar.

Simply Kuvertdren

“Simply don’'t worry...” Inspiriert von Bob
Marleys Lied Uber drei kleine Végel haben
wir drei einfache Kuvertlren kreiert: Weil3,
Milch und Dunkel aus unserem Esmeraldas
Ursprung. Sie sind pur, fair+ und klimaneutral.
Jeder Beutel lasst drei Badume wachsen.

www.oRIGINALBEANS.DE EIB Y
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(Firmen) Geschenke

Unsere eleganten Schokoladensets mit auBer-
gewdhnlicher Sorgfalt fur Handwerk und Erde
bieten seltene Geschenke: persénlich, wertvoll,
kostlich. Sie erzahlen Geschichten von selte-
nen Orten und versprechen, die Welt in jeder
Hinsicht zu regenerieren. Jedes Geschenk
lasst Baume mit dem One Bar: One Tree-Pro-
gramm wachsen.

Feines zum Verwohnen

Nur wenige Dinge sind so einfach und freude-

bringend wie ein herrliches Stick Schokolade.

Ob in Napolitain- oder Minitafel-GréBe, jede
Original Beans Schokolade erzéhlt eine
Geschichte von Exzellenz und Regeneration.
Sie kdnnen individualisiert werden und sind
so eine Uberzeugende und kostenglinstige
Nachricht fur lhre Kunden.

Kakaonibs und Bohnen

Jeden Tag unternimmt unser Bean Team
auBergewdhnliche Anstrengungen um bisher
unentdeckte, vergessene und versteckte
Kakaobohnen fir unsere Schokolade zu
gewinnen. Fur alle, die direkt mit Bohnen und
Nibs arbeiten méchten, stellen wir die besten
Craft Kakaos unter dem “Sourced As Original
Beans” Standard zur Verfligung.

WWW.ORIGINALBEANS.DE
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709 Tafe|n Verkaufseinheit
Select Tribal Cacaos

ZOQUE 88% Selva Zoque, Mexiko (EU-Bio)
ARHUACO 82% Arhuaco Stammesgebiet, Kolumbien*

Rarest of Rare

CUSCO 100% Heiliges Cusco Tal, Peru (EU-Bio)
BENIWILD 66% Beni Amazonas, Bolivien (EU-Bio)

Ultra Rare

PIURA 75% Piura Tal, Peru (EU-Bio)
UDZUNGWA 70% MIT NIBS Udzungwa Park, Tansania (EU-Bio)

Rare

VIRUNGA 70% Virunga Park, DR Kongo (EU-Bio)
FEMMES DE VIRUNGA 55% Virunga Park, DR Kongo(EU-Bio)
ESMERALDAS MILK 42% Esmeraldas Kiiste, Ecuador (EU-Bio)

* Exklusiv far den Feinkostfachhandel
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Kuvertdren e = :
Verkaufseinheit pac Wy o G i)
5 - %
CUSCO 100% Heiliges Tal, Peru (EU-Bio), auf Anfrage Auf Anfrage
ARHUACO 82% Arhuaco Stammesgebiet, Kolumbien x3
PIURA 75% Piura Tal, Peru (EU-Bio) x3
UDZUNGWA 70% Udzungwa Park, Tansania (EU-Bio) x3
VIRUNGA 70% Virunga Park, DR Kongo (EU-Bio) x3
BENIWILD 66% Beni Amazonas, Bolivien (EU-Bio) x3
ESMERALDAS DARK 65% Esmeraldas Kiste, Ecuador (EU-Bio) x3
FEMMES DE VIRUNGA 55% Virunga Park, DR Kongo (EU-Bio) x3
ESMERALDAS MILK 42% Esmeraldas Kuste, Ecuador (EU-Bio) x3
YUNA (EDEL WEISS) 37% Yuna Fluss, Dominikanische Republik (EU-Bio) x3

Traffelhohlkugeln

Verkaufseir

TRUFFELHOHLKUGELN Esmeraldas Dark 65% (EU-Bio) 504 Stk. cémpou
TRUFFELHOHLKUGELN Esmeraldas Milk 42% (EU-Bio) 504 Stk. S o
TRUFFELHOHLKUGELN Yuna (Edel Weiss) 37% (EU-Bio) 5048tk oo Emm— e i -
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Simply Kuverturen

nheit

SIMPLY DARK 62% Esmeraldas, Ecuador
SIMPLY MILK 40% Esmeraldas, Ecuador
SIMPLY WHITE 36%

£ ORIGINAL BEANS

re 6" .h
RK Couerture 62
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Geschenksets .
Verkaufseinheit

VIRUNGA 70g Femmes de Virunga 55%, Virunga 70% (EU-Bio) 2x70g x6

FOUR THE LOVE OF CHOCOLATE 70g Esmeraldas Milk 42%, Femmes de Virunga 4x70g x3

55%, Virunga 70%, Piura 75% (EU-Bio)

MINIKOLLEKTION 12g Esmeraldas Milk 42%, Virunga 70%, Udzungwa 70% mit Nibs 4x12g x13

und Piura 75% (EU-Bio)

KUNST DER MILCHSCHOKOLADE 70g Esmeraldas Milk 42%, Femmes de Virunga 2x70g x6

(EU-Bio)

WWW.ORIGINALBEANS.DE
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12g Minitafeln

Verkaufseinheit

MINITAFEL GROSSPACKUNG Piura 75% (EU-Bio)

MINITAFEL GROSSPACKUNG Virunga 70% (EU-Bio)
MINITAFEL GROSSPACKUNG Udzungwa 70% mit Nibs (EU-Bio)
MINITAFEL GROSSPACKUNG Esmeraldas Milk 42% (EU-Bio)
MINITAFEL GROSSPACKUNG Yuna (Edel Weiss) 37% (EU-Bio)
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NapO“tanS 459 Verkaufseinheit

NAPOS GROSSPACKUNG Virunga 70%, DR Kongo (EU-Bio)
NAPOS GROSSPACKUNG Esmeraldas 42%, Ecuador (EU-Bio)
NAPOS GROSSPACKUNG JRE Virunga 70%, DR Kongo (EU-Bio)

www.OoRIGINALBEANS.DE EIB Y
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Kakaoni

aKao bS Verkaufseinheit
UDZUNGWA Tansania - Kakaonibs 3-4mm, Réstung der ganzen Bohnen (EU-Bio) 100g x3
ESMERALDAS Ecuador Kakaonibs ‘All sizes’, Réstung der ganzen Bohnen (EU-Bio) 1.25kg x4

%
IGINAL
OE&NS

www.oRIGINALBEANS.DE EIB Y



ORIGINAL BEANS e e e

Kakaobohnen

VIRUNGA Kongo

MONOA BRAVO Ecuador

UDZUNGWA Tansania

CHUNCHO URUSAYHUA Peru 1kg, 2.5kg, 10kg | >10kg auf Anfrage

PIURA BLANCO, Peru

ARHUACO Kolumbien J

SELVA TABASQUENO Mexiko L
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Personalisierte Produkte

Verkaufseinheit

SCHOKOLADENKARTCHEN KLEIN 4,5 g Napolitains Auf Anfrage
SCHOKOLADENKARTCHEN GROSS 12 g Minitafeln Auf Anfrage
SCHOKOLADENBANDEROLEN 70g Tafeln Auf Anfrage
PERSONALISIERTE SCHOKOLADENVERPACKUNG Auf Anfrage
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Serviceldsungen fur die Gastronomie

CHOQ TRINKSCHOKOLADEN-AUFSCHAUMER Mehr Info

S ——

0000
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https://drive.google.com/file/d/1KdmB2nONR_T_hROCCtQeXTfhJw51iu2m/view
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POS-Materialien

LEPORELLOS (Mini-Broschuren)
POS DISPLAY fur 4x70g

TRIFOLD (A5 Broschiiren)

WAS IST SCHOKOLADE? (A5 Karte)
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Sei dabei, full of beans!

Wir haben uns mit Leib und Seele der
Herstellung kdstlicher, purer Schokoladen
verschrieben. Aber Original Beans wurde
nicht gegrindet, damit eine weitere Tafel im
Regal steht. Jeden Tag schlieBen sich uns
Menschen an, die unseren Glauben an eine
GRUNERE, FAIRERE UND KOSTLICHERE
WELT teilen und unsere Produkte mit uns
kreieren. WIR DANKEN IHNEN ALLEN!

Wir heiBen Sie in diesem weltweiten
Netzwerk ‘Full of Beans’ willkommen. Ob Sie
planen, Ihr Schokoladenregal zu erneuern,
mehr Uber die Arbeit mit Original Beans-
Schokolade in Ihrer Kiche erfahren méchten
oder auf andere Weise zum MITMACHEN
INSPIRIERT SIND, setzen Sie sich noch
heute mit uns in Verbindung. Gemeinsam
regenerieren wir, was wir konsumieren und

bewahren, was selten ist.
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Nehmen Sie
Kontakt auf!

Unsere Adresse:

SDG House
Mauritskade 64
1092 AD Amsterdam
The Netherlands

Fur allgemeine Anfragen:

info@originalbeans.com

www.oRIGINALBEANS.DE EIB Y
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ORIGINAL BEANS

,Original Beans macht eine der
besten Schokoladen.*

,Die Produkte von Original
Beans sind von Uberragender
Qualitat. Die Reinheit dieser
Bohnen ist einzigartig und die
Geschichte und Nachhaltigkeit
tberzeugen.®

tastle

,Mein Liebling ist die Virunga—
Komplex und erdig. Original
Beans umwelt-politisches
Engagement ist unvergleichlich.”

,Original Beans verbessert die
Welt mit Schokolade.”

ACADEMY®f i ome Yy
CHOCOLATE w

Pedit E®® L
WINNER GENUSSNETZ y lhf\il;‘;:\anr;.snu.u

,lch konnte mir vor kurzem
bei einem Besuch in meinem
Heimatland Ghana vor Ort
selber einen Eindruck von der
Arbeit auf einer Kakaoplantage
verschaffen. Somit freue ich
mich sehr, mit Original Beans
ein Konzept zu unterstutzen,
dass sowohl Nachhaltigkeit
wie auch die Arbeiter vor Ort
respektiert und schatzt!”
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http://twitter.com/original_beans?lang=en
http://www.facebook.com/originalbeansinternational/
http://www.instagram.com/original_beans/?hl=en
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