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Zwei neue moderne und elegante Formen
ergdnzen die groBe Auswahl der Fagon-
nables® der Manufaktur Cluizel.

Die von Konditoren hochgeschétzten
Fagconnables® sind Hohlformen aus
Schokolade, die die Herstellung von
Desserts, Petits Fours als siiBes oder pi-
kantes Feingebdck oder je nach gewahlter
GréBe auch von Pralinen vereinfachen.
Unsere neuesten Kreationen : eine Hal-
bschale mit 5 cm Durchmesser und eine zy-
linderférmige Hohlform, die aufrecht oder
liegend mit einem entsprechenden Boden
oder auch als R6hre dekoriert werden kann.
Wie alle Formteile dieser Produktfamilie bie-
ten auch diese beiden Neuheiten garantierte
Pluspunkte : Qualitatsschokolade Kayambe
Bitter mit einem Kakaogehalt von 72%. Ga-
rantiert dicht zur Aufnahme von Fiillungen
jeder Art, die sogar fliissig sein diirfen. Die
Wandstdrke der Formteile ist von erstaun-
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licher Finesse, was dem GenieBen noch h100 mm - @ : 30 mm O 50mm
groBere Wertschatzung verleiht. = 23 ¢/Stiick =~ 5,5 g/Stiick
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